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1.

Kultura bezpecénosti a potravin, systémy kvality a bezpeénosti potravin v praxi.
bezpecénosti a kvality potravin (aktualni pozadavky na kvalitu a bezpeénost produktd,
pozadavky legislativy, vefejnych a privatnich standardi a pozadavky maloobchodnich
fetézcu).

. Systém kritickych kontrolnich bodl (pfedbézné operace a sedm principl, kritické

kontrolni body, kritické meze, monitoring, napravna opatfeni a ovérovaci postupy)

Identifikace nebezpecéi a rizik: chemické, biologické a fyzikalni nebezpeéi nové
védecké poznatky a studie, legislativni zmény (napf. zmény mikrobiologickych parametrd,
nové limity kontaminantd nebo alergenu).

Programy nezbytnych predpokladi a spravné praxe (pravidel spravné hygienické,
vyrobni a distribu¢ni praxe, nastaveni kultury bezpe€nosti potravin a novinky v systému
kritickych kontrolnich bodu).

Komunikace v krizi, stahovani vyrobku z trhu: Jak mluvit s afady, médii a zakazniky v
pfipadé, ze se néco pokazi, aby se minimalizovalo poSkozeni dobrého jména firmy.

Food Defense a Food Fraud: Rozdil mezi neumysinou kontaminaci a umysinym
falSovanim Ci sabotazi, plan ochrany potravin.

Osobni udaje budou v souladu s nafizenim EP a Rady (EU) 2016/679 o ochrané fyzickych osob v souvislosti se

zpracovanim osobnich idajl a o volném pohybu téchto Gdajd a o zruSeni smérnice 95/46/ES

v platném znéni zptistupnény také Statnimu zemédélskému intervenénimu fondu a Ministerstvu zemédélstvi pro

ucely administrace, kontroly a evaluace SP SZP



