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VAZENI
CTENARI,

patiime mezi zemé, které maji kvalitnf a bezpecné potraviny,

v Evropé se fadi mezi ty nejkvalitnéjsi. Jejich podpora je jednou
z priorit naSeho ministerstva. Snazime se, aby na nasem trhu
bylo téchto kvalitnich, chutnych, lokalnich a tradi¢nich produktd
jesté vice. Proto mdme napriklad ,,Program na podporu
kvalitnich potravin®, jehoz cflem je vzdélavat spotrebitele

o kvalité potravin, ale i nasmérovat vyrobce k rozsitenf jejich
sortimentu, motivovat je, aby kvalitnf potraviny zaradili do
jejich portfolia. Zaroven program motivuje prodejce, aby podle
poptavky spotiebiteld, tedy nds viech, zvySovali zastoupenf
Ceskych a moravskych kvalitnich produkt v obchodnf siti. Proto
je dllezité, abychom jako zdkaznici castéji volili nase potraviny
a vyhledavali zbozi od lokdlnich producentd.

O vétsim zarazeni mistnich potravin do obchodd jsem vedl
debatu se zdstupci obchodnich retézcl a rdd bych v tom
pokracoval. Chtél bych, aby nabizeli zdkaznikdm vice potravin
mistni produkce, které jsou priznivejsi k zivotnimu prostredi.
Jde hlavné o sezonni ovoce a zeleniny, ale nejen o né. Obchodnf
retézce by mély byt vyznamnymi odbérateli lokalni produkce,
podporily by tim zemédélce a potravindre z regiond.

Osobné mdm prodejny, které nabizejf lokdIn potraviny, velmi
rdd. Jesté jako poslanec jsem navstivil napriklad lokdlnf pekar‘stvf
Sdzava, které je skvélou ukdzkou, jak Ize vybudovat prosperujicf
pekarstvi doslova z gardze az po inspirativni a fungujici podnik.
A pfi svych pracovnich cestdch, jiz jako ministr zemédélstvi,
jsem podobnych Uspé&snych a obdivuhodnych podnikd a pocinl
vidél nespocet. Jen mé to utvrdilo v ndzoru, Ze kdyz se chce,
jde to. Samozrejmé cesta k tomuto cili nenf jednoducha. Pokud
viak budou mit ti, ktef'f se na ni vydaji, podporu nejen naseho
ministerstva, ale i nds, zdkaznik{, budeme spokojeni vsichni.
Chceme vsem, ktef{ do nf zavitaji, dovézt origindini, regiondinf
potraviny z celého Ceska.

V této souvislosti je na misté uvést, Ze si velice vazim nasazenf
vsech lidf pracujicich v zemédélstvi, potravinarstvi i v obchodé,
kteri neprestdvaji usilovat o zajisténi kvalitnich ceskych potravin
pro nds pro viechny a také o zachovanf tradic a odkazu nasich
predkd. Za to jim viem dékuiji.

Marek Vyborny
ministr zemédélstvi
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EKONOMIKA

ZEMEDELSKA

(R)EVOLUCE

V predposlednim dile nasi rubriky o novinkach a opatienich Strategického planu
Spole¢né zemédélské politiky 2023-2027 prinasime informace, jak uméla inteligence
zasahuje do zemédélstvi. V budoucnu bude jeji zapojeni jesté cetnéjsi. Robotika,
autonomni systémy a uméla inteligence totiZ do moderniho zemédélstvi patfi.

Vétsi udrzitelnost zemédélstvi
diky umélé inteligenci

Uméld inteligence prostupuje do mnoha
zarizeni. Nejde uz o zadny futuristicky
sen. Jiz nynf je mozné poridit napriklad
autonomnf traktor, nebo robotické
nosice ndrradl. Ale umélou inteligenci

Ize najit i napriklad v systémech pro
rozpozndvan( plevell, které zacinajf byt
soucdsti modernich postrikovac. Nové
technologie (navigacni systémy, délkové
prizkumy zemé&, vynosové mapy, vyuzivanf
bezpilotnich drond, zapojenf autonomnich
robotd) pomahaji zemédélcim pri
kazdodennich ¢innostech. To vede

k presnému zemédélstvi, které prispiva

k Setrnému vyuzivani hnojiv a pripravki
na ochranu rostlin a zdrover preciznéjsf
ochrané prirody.

Podpora vyspélého zemédélstvi patri
mezi priority resortu. Na takzvané chytré
technologie v zemédélstvi poskytneme

v pristich ¢tyrech letech miliardy korun.
Napriklad v intervenci ,,Investice do
zemédélskych podnikd™
na porizeni vétsiny dostupnych Setrnych
technologif precizniho zemédélstvi, jako
jsou zarizen( vyuzivajici druzicové systémy
k automatickému rizenf traktoru, polnf
roboty, systémy rizenf aplikacnich davek
rozmetadel nebo robotické systémy pro
Zivocisnou vyrobu.

9273 1

dojnice/rok

eAGRI www.eagri.cz k

Ize ziskat prostredky

Moderni technologie v praxi...

Podle Hospodérskych vysledkd
zemédélskych podnikd ve FADN CZ za
rok 2021 vyuzivalo technologie precizniho
zemédeélstvi 197 (17,6 %) podnikl

z oficidlniho souboru predaného do EU
(1'122 podnikd).

Ddle z dat FADN napriklad vyplyva, ze
vroce 2021 dosdhly podniky vyuzivajic
technologie precizniho zemédélstvf
hodnoty celkové produkce 53 087 Ké/ha,
coz bylo 0 43,2 % vice, nez bylo
zaznamenano u podnikd bez precizniho
zemédélstvi. Podniky vyuzivajicf modernf
technologie loni zaznamenaly také vyssi
dojivost, a to 9273 I/dojnice/rok, coz bylo
o 11,7 % vice nez u podnikd bez precizniho
zemedelstvi,

nadojily kravy v podnicich, které
vyuzivaji moderni technologie, coz
bylo o 11,7 % vice nez u podnikii bez
precizniho zemé&délstvi
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EKONOMIKA

POTRAVINY
ZLEVNUJI

Ceského statistického GFadu.

Pokud srovndme ceny z letosnfho ledna

a listopadu, u nékterych potravin doslo

k poklesu cen. Vejce i eidamskd cihla
zlevnily o vice nez 13 %. Jesté vyraznéji
Zlevnilo maslo. V lednu se jeho prdimérnd
cena v obchodech bliZila 67 K¢, v listopadu
uz to bylo kolem 52 K& V mezirocnim
srovnani cena klesla o témér 22 %. Ne
viechny potraviny ale zleviuji. Oproti
zacatku roku zdraZily jablka o 0,79 Ké/kg,
brambory o 3,08 K&/kg. Drazsi je i veprrova
pecené, jejiz cena se zvysila o 5,61 Ke/kg.

V OBCHODECH

Spotiebitelské ceny potravin v Cesku klesaji, u n&kterych zakladnich produktt velmi
vyrazné. Ceny jdou vyrazné dold napriklad u masla, vajec, mouky nebo cukru. Nékteré
polozky pFitom v poslednim roce zdrazily o desitky procent. Vychazi to z terénnich dat

Zleviovani potravin bude i naddle

v ndsledujicich mésicich trendem, a to
vzhledem k poklesu cen zemédelskych
vyrobct jiz nékolikdty mésic za sebou.
Z3stupci osmi velkych obchodnich Fetézcd
navic verejné slibili, Ze pripravované snizenf
dané z pridané hodnoty (ze soucasné

15% sazby DPH na 12 %) se propise do
poklesu cen potravin.

Maslo [250 g] Eidamska cihla [250 ¢]
66,98KE 6591KE 52,45Kc 53,96 KE 57,09KE 45,93 Kc
listopad 2022 leden 2023 Iisto.pavd’202’3 listopad 2022 leden 2023 listopad 2023

(mtzlzt,)ggl o;:))zdﬂ (me_g;:gg ;:)zdﬂ
Vejce slepiCi Sal ke krystalovy [1 kg]
cerstva [10ks] o Y vk
58,55K¢ 61,36 K¢ 50,73 Kc 34,63Kec 35,16 K¢ 30,21Kc
listopad 2022 leden 2023 listopad 2023 listopad 2022 leden 2023 listopad 2023
(me_‘zlgc.);gl %zdll (me;n;c’);:g ‘}r{:))zdﬂ
PSenicna mouka ﬁ] Mléko polotucné
hladka [1 kg i pasterované [250 g]
23,48Ke 24,17Ke 20,70 Ke 25,58 K¢ 27,19Kc 25,23 Kc
listopad 2022 leden 2023 listopad 2023 listopad 2022 leden 2023 listopad 2023
(mejl‘ll'c.);zl o;)o)zdnl (meillnz%c;n;;)zdﬂ

Predbézné mesicni jednordzové setieni v terénu. Data maji pouze orientacni vypovidaci
schopnost a nevstupuji do vypoctu celkového mésiéniho indexu spotrebitelskych cen CSU.

eAGRI www.eagri.cz k
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ROZHOVOR

FRANC: CESKA DOMACI
KUCHYNE CASTO

SKOMIRA

Lidé dnes maji mélo ¢asu se vénovat domacimu vareni, coz vede ke stravovani

v nakupnich centrech a preferenci rychlého stravovani. Ceska domaci kuchyn& tak
skomira, tvrdi odbornik na déjiny stravovani a Zivotniho stylu Martin Franc, vedouci
Oddéleni d&jin Akademie v&d Masarykova Gstavu a Archivu AV CR.

Jste historikem jidla a gastronomie.
Jak jste se k tomuto zaméveni
dostal?

Vystudoval jsem déjiny uménf a archivnictvi
a pomocné védy historické. Jde o shodu
okolnosti, protoze moje maminka byla
sbératelkou kuchar'skych knih. Z historie
mé vzdy bavily prijemnéjsi stranky zivota.
Jsou mi cizi déjiny mucent, prestoze

maji fadu nadsenych ¢tendr. Z déjin
stravovan( se orientuji na epochy, kdy neslo
o preziti, ale naopak rezonovaly kulturnf
otdzky. Je potreba si uvédomit, Ze jidlo
bylo ddlezitym statusovym symbolem.
Vyjadrovalo ndzory a postoje clovéka, jeho
snahu se socidlné a kulturné definovat.

Jaké zdroje vyuzivate?

Vsechny dostupné. U starsich obdobi jde
o zachované prameny — Ucetni materidly,
dobové kucharské knihy a cestopisy nebo
zminky v literature. Otdzce literatury

a pramen( jsem se vénoval ve své

AC R I www.eagri.cz k

Foto: Vladimir Sigut

b

disertacni praci. Dulezitym zdrojem

jsou katastralni operéty (obsah katastru
usporddan podle katastralnich Gzem),
které se zacaly délat od 40. let 9. stolett.
Jejich souddsti byl i popis previdadajici stravy
a typu ndpoje v jednotlivych lokalitdch.
Zajimavosti je, ze mezi dllezité prameny
patii i Iékarské topografie, které detailné
popisovaly zptsoby stravovani jednotlivych
socidlnich skupin. Mély slouzit Iékartim, aby
definovaly nemocnost, pripadné hrozici
nebezpedi. A jelikoz vznikla husta sft
té€chto topografii, jde o zajimavé svédectvi
o stravé v jednotlivych regionech. Pro
nejnoveéjsi obdobf vyuzivdm tisténé
materidly — dobovy tisk, odbornou
literaturu, kucharky a rdzné prirucky.
Vyuzivdm také audiovizudlni prameny
nebo zabéry z filma. Dilel vyznam majf

i jidelnf listky.
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Jak se zménilo stravovani

od roku 1989?

Prohloubily se rozdily. Je velmi tézké
definovat jednotny trend, u nékteré ¢ésti
obyvatelstva se totiz zménilo minimalnég,
u jiné zase vyrazné. Obecné se vsak da
rict, ze narostl pocet lidi, kter'f omezujf
maso a zivocisné produkty. Jde predevsim
o mladé. Vegetaridnstvi nebylo pred
rokem 89 témér vibec rozvinuté. Zmeénily
se také preference potravin, coz Uzce
souvisi s cenovymi zménami. Klasicky rozdil
je vidét u snizenf spotieby hoveéziho masa,
opakem je prudky rist spotieby kurecitho
masa. Zmeéna nastala i v tom, ze lidé

vice chodf do restauraci. Maji dnes malo
¢asu se vénovat domdcimu varent, coz
vede ke stravovani v ndkupnich centrech

a preferenci rychlého stravovani. Ceska
domdci kuchyné tak skomira. Svoji roli hrajf
i technologické zmény, masivné se rozsitily
,mikrovinky", vybavenost v minulém
rezimu byla mnohem mensi.

Ménila se v pribéhu ¢asu
velikost porci?

Pokud jde o verejné stravovani, tak ve
srovnani s 50. a 60. Iéty jsou dnes porce
VvEtsi. Béznd porce masa byla 100 gramd
v syrovém stavu. To je dnes ve vétsiné
restauraci malo. Dnes se poddva maso
od 150 az 250 gram( masa. Mlzeme si
kldst otdzku, jestli tehdy nebyly restaurace
vstricn€jsi v prilohdch. V domdcnostech
z hlediska objemu jde o individudinf
zélezitost. Obecné Ize fict, ze dochdzf

k poklesu popularity tu¢ného jidla a lidé
preferuji libovejsi druhy mas.

Jedlo se jak to zname dnes -
snidané, obéd a vecere?

Kdyz pjdeme hloubéji do historie, je to
slozitéjsi. Co se ustavovalo nejpozdéji,
byla snidané. Také musime brat ohled na
to, o jaké socidlnf vrstvé mluvime. Snidali
predevsim manualné pracuijici, protoze
potrebovali dodat po ranu energii.
Aristokracie naopak dlouhou dobu
snidané neméla. Ta se na zac¢dtku 8. stoletf
zavadéla jako novy prvek. Pro aristokracii
byl hlavnim jidlem dne obéd, ktery se
podaval pozdéji nez dnes.

V predchozim dcisle jsme psali,

Ze vyrobci mohli pied rokem
1989 nahrazovat urcitou surovinu
jinou, nez jak uvadély tehdejsi

AC R I www.eagri.cz k

normy. U syria existovala tabulka
nahrazek. Benzen se v minulosti
bézné vyuzival jako konzervant,
pozdéji se u ného zretelné prokazal
karcinogenni ticinek na ¢lovéka.
Uvedl byste néjaké dalsi praktiky,
které by dnes neprosly?

Pokud slo o nahrazky, tak existovaly
vyjimky z norem. Vyrobce si to viak
nemohl rozhodnout sdm. Je pravdou,

Ze systém vyjimek byl velmi casty

a trochu to znehodnocuje definované
standardy tehdejsich norem. Ale napriklad
u ndhradnich sladidel cyklamatt byly nase
prredpisy prisnéjsi nez v okolnich zemich.
V 50. letech se vedla diskuse o pouzivanf
antibiotik coby konzervantu do konzerv.
Nastésti zlstalo jen u experimentu,
protoze v zahranici byla tato praktika
zakdzand, takze by nebylo mozné
konzervy vyvézet do zahranicf.

Jak byste definoval ¢eskou
gastronomii v c¢ase?

Stredovék a rany novovek neznal koncept
narodni kuchyné tak, jak ho zndme dnes.
Slo o prredstavy, co jed lidé na urcitém
Uzemli, co je pro né charakteristické.
Koneckoncl kucharky se nesepisovaly
jako ndrodni kucharky, ale jako kucharky
regiondlni, napriklad prazskd kucharka
nebo salcburskd kucharka. Obliby pokrm(
nekopirovaly hranice statu. Mélo se Vi,

Ze ve stredovéku a raném novoveku se

s Ceskou kuchynf pojil hrach. Prvni ¢esky
recept ze 14. stoleti v némecké kucharce
byl o hrachu. Ve skutecnosti neslo

o hrach, jak ho zndme dnes, ale o smés
medu, sekanych mandli a exotického
koreni. Hrach to pripominalo pouze
tvarem. V prvni poloviné 19. stoleti vedle
moucnych jidel, tedy kolackd, buchet,
vdolkl a uz i Svestkovych knedlikd, byla
typicky Ceskou specialitou husa. Symbolem
Ceské kuchyné byl také kapr na cerno
(kapri krev s pivem zahusténa pernikem).
Koncept narodnich kuchyni vznika az

v druhé poloviné 19. stoletf, kdy uz se
neklade dliraz na regiony a posiluje se
statni suverenita. A tak vznika koncept
francouzské kuchyné, ruské kuchyné. ..

Mame mezi jidly néjaky poklad?

Spisovatel, bdsnik a novinar Jan Neruda
povazoval za narodni poklad Svestkové

knedliky. Jenze se nehodily do konceptu
narodni kuchyné, protoze jsou velmi
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pracné a $patné se k nim pije pivo. To
souvisi s tim, ze koncept narodni kuchyné
je spiSe konceptem verejného stravovani.
Narodni kuchyné je to, co se predklddd
zahrani¢nim turistlm, kteri chtéji ochutnat
mistni kuchyni. Kdybychom se zeptali
cizincd, co povazuji za ¢eskou narodnf
kuchyni, byli bychom velmi prekvapeni.
Oni povazuji za ndrodnf kuchyni to, co
dostanou v restauraci. A tam jim casto
daji pecené koleno a tvrdf, Ze jde o cesky
klenot. Casto se také poddva vepro knedlo
zelo. Ostatné jde o relativné jednoduché
jidlo z dostupnych surovin. A jidlo, které se

,

skvéle zapfji pivem.

A co smazak?

Nemdm nic proti smazaku. Ostatné

je velmi oblibeny, ma tady néjakou

tradici, i kdyz nenf pdvodem z eskych
zemli, koreny méd spise v severnf Itdlii

ve stfedovéku. Nemyslim si, ze by do
narodnf kuchyné méla byt zarazena pouze
jidla, kterd vznikla na daném Uzem!. Jsem
odpulrcem gastro nacionalismu, kdy nékterf
maji snahu dokdzat, Ze néco vzniklo nékde
a podobné.

Jak vnimaji ¢eskou kuchyni

v zahraniéi?

Vétsinou nijak. Casto je zafazena do
Cesko-rakousko-uherského konglomerdtu.
Domnivam se, Ze je to spravne.
Neznamena to vsak, ze by do toho

Ceské zemé nepfrinesly nic origindinfho.
Zduraznil bych mouc¢né pokrmy (vdolky,
buchty a bramborové skubédnky) a rdzné
potravindrské speciality (Prazska Sunka).
Ze svétového pohledu je viak Ceska
gastronomie Uzky pojem a spise se

na ni pohlizi jako na stfedoevropskou
gastronomii. Dodal bych, Ze Casto je nase
kuchyné povazovana za tradicni, kterd
odpovida spise situaci v 9. stoleti, tedy
situaci, kdy bylo vice manualni prace. Proto
je tfeba i kritizovéna, Ze jsou nase jidla
té€7kd a mélo chutoveé vyrazna.

Blizi se doba Vanoc. Odkdy se u nas
ji kapr?

Minimdlné od raného novovéku.

S budovéanim rybnicni soustavy se stal kapr
velmi ddlezitym pokrmem. V minulosti
ryby hraly ddlezitou roli, protoze slo

o postni jidlo v méstanské spolecnosti.
Jedli se dva druhy ryb, a to kapr a stika.
Kapr byl vyrazné levnéjsi nez stika, ale
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porad byl drazsi nez jiné maso, pricemz
cena veprového se nestanovovala, protoze
mnozf si chovali ¢unfka v chlivku. Veprové
se tak na trhu ani moc neprodavalo.

Co rikate na trend, Ze mezi ceské
rybi tradice se dostaly smazené
rizky?

V minulosti nebyl hlavnim jidlem jen

kapr, ale mnoho dalsich, bezmasych, jidel.
Tradi¢nim staroceskym jidlem byl houbovy
neboli ¢erny kuba. Smazeny rizek souvisf

s procesem sekularizace, tedy zesvétsténi,
Vénoc, kdy se vytraci postni charakter jidla.
Vnimadm to jako velkou skodu, protoze
postnf jidla jsou velmi chutové zajimavd, ale
bohuzel jejich priprava z kuchyni miz......

Domnivate se, zZe kapr je prezitek?
Obecné si myslim, ze v jidle nenf nic
prezitek. Je pravdou, Ze v poslednich

letech lidé kupuji jiné varianty ryb, preferuji
teba z jejich pohledu chutnéjsi a snadno
konzumovatelnéjsi druhy. Nékter si na
Vénoce kupujf lososa. Kvili pestrosti

stravy bychom viak méli naopak zvazit
konzumaci kapra, aby Uplné nevymizel, coz
by podle mé byla velkd skoda.

Na Silvestra nelze nezminit
oblozeny chlebicek, ktery oslavil
pres 100 let své existence. Je ¢esky
chlebicek unikat?

Jsem velmi skepticky k jeho plvodu. N&s
chlebicek nenf jediny oblozeny chlebicek
na sveté. Nas typ je samozi‘ejmé unikatnf,
protoze ostatni varianty jsou jiné. Je také
tr'eba rict, ze nds oblozeny chlebicek

se vyvijel. V mezivdle¢ném obdobi byly
naprosto odlisné. Dlraz na majonézové
chlebicky a chlebicky s bramborovym
saldtem prisel pozdgji. Chlebicek se
demokratizoval, konzumovaly jej nejsirsf
vrstvy obyvatelstva. To prispélo k tomu,
Ze to zapada do konceptu narodnf stravy
a nabizime ho turistdm, ktef si ho rychle
oblibili. ..

Jedlo se néco, na co by se dnesni
stravnici divali s nedtvérou?
Napriklad nejluxusnéjsi ragy, které se
podavalo v aristokratické kuchyni v prvni
poloviné 9. stoleti. Na to bychom dnes
koukali s velkou nedtvérou. Slo o takovou
,brecku” jemnych ingredienci — kohoutf
hiebinky, brzlik, hornf patro z hovéziho
dobytka, slepicf ledvinky, lanyz, Zampiony.
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MYTY A FAKTA

,ECKA* JAKO VECNY
TERC MYTU

Pridatné latky, aditiva, znamé také jako ,,é¢ka“, vyrobci pouzivaji, aby prodlouzili trvanlivost i chut’
potravin. Existuje kolem nich ada myti, a dokonce i vyslovené zavadéjicich informaci. Pojdme

si nejzasadnéjsi omyly osvétlit. Mozna po jejich precteni najdete odpovédi na otazky, které vas
ohledné aditiv zajimaj.

MYTUS C. 1:
VSechna ,écka* jsou Skodliva. *
¢

Ecka“ nemaji negativni vliv na naSe zdravi. Pro kazdou kategorii potravin je peclivé

stanoven prijem aditiv. K pfidatnym latkdm vypracovava védecka stanoviska Evropsky drad

pro bezpecnost potravin (EFSA). ,Ecka“ obsahujf i béZné potraviny. Napfiklad chléb Ize sice (
vyrobit i bez pridatnych latek, avSak takovy vyrobek je sussi, méné vykynuty a ma kratsi
trvanlivost. VEdéli jste, ze ,6cka“ se prirozené vyskytuii i v rajcatech a jablcich? \

Al

MYTUS €. 2:
Vyrobci je do potravin sypou ve velkém.

\

@ Kazdy vyrobce se musi fidit legislativou, ktera stanovuje maximalni obsah pfidatnych latek. Evropské
narizeni jasné predepisuje, do kterych potravin Ize prisluSné aditivum pouzivat, v jakém mnozstvi

a v jaké kombinaci. Potravinari musi veSkera aditiva uvést v seznamu pouzitych latek na obalu, a to

v sestupném poradi podle mnoZzstvi. Do nezpracovanych potravin (mléko, bily jogurt, maslo, smetana,

I vejce, med, rostlinny olej, mineralni vody, cukr) se ,écka“ pridavat nesméji.

MYTUS é. 3:

Pokud potravina obsahuje ,écka“, jde o nekvalitni vjrobek.

Nejde Fict, Ze pokud vyrobek obsahuje tyto latky, jde o nekvalitni vyrobek.

Do potravin se pridavaji z diivodu zachovani nebo vylepSeni jejich trvanlivosti,
vzhledu, konzistence, chuti, viiné atd. Napfiklad do uzenin se pfidavaji a dusitany
nejen kvili tomu, aby zachovaly rizovou barvu masa, ale primarné kviili ochrané
proti bakteriim a latkam, které produkuji (botuloxin, prezdivany klobasovy jed).
AvSak Sunka, ktera obsahuje 95 % masa, bude obsahovat minimalni mnozstvi
,6Cek",
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VYBER ZPRAV

STRUCNE V CiSLECH

Zemédélci ziskaji z narodnich zdroja 2,5 miliardy korun. Pomlzeme obcim
financovat dal3i vystavbu vodovodt a kanalizaci. Odvedené penize z Lesti CR pfisp&ji
k podpore hospodareni v lesich. Lorisky rok byl patym nejteplejsim od roku 1961.

2500000000

korun zemédélci a potravinari ziskaji z narodniho rozpoctu v pristim roce.
Z toho vice nez |,8 miliardy podpofime Zivocisnou vyrobu, témér 350 miliény
rostlinnou vyrobu, 95 milién( je uréeno pro potravinové banky a témér
200 milionl na ostatni aktivity, jako je napriklad vzdélavani a poradenstvi.
Penize slouzi k podpore restrukturalizace a zvySeni konkurenceschopnosti
ceského agrarniho sektoru. Vice k tématu najdete zde.

o polovinu

pesticid(i by méli evropiti zemé&dglci snizit celkovou spotitebu. Ceska republika
tento cil EU do roku 2030 podporuje, chceme vSak aby zlstal pravné
nezavazny. Kazdy stat by si mél vypracovat strategii, jak prispéje k dosazeni
spoleéného cile. Cesko patii k zemim s nejniz$i mirou vyuzivani pesticidu.
Dlouhodobé upozorfiujeme, Ze dalsi snizeni by vedlo ke ztraté produkce
nékterych komodit.

o 1000000000

korun chceme navysit rozpocet pro obce na vystavbu vodovodi a kanalizaci.
S Ministerstvem financi jedname o navyseni prostiredkd, které bude mozné
vyuZit i na obnovu obecnich rybnikd. V pripadé navyseni naseho rozpoctu
predpokladame obratem vydani prislusnych rozhodnuti o podpore dalSich
priblizné |5 projektli vodovodu a kanalizaci, které jsou investorsky pripravené
k zahajeni stavby a schvalené k financovani. Letos Ministerstvo zemé&délstvi
podpofrilo prosti‘ednictvim programi na zlepSeni infrastruktury vodovodi
a kanalizaci jiz 85 projektl ¢astkou témér [,8 miliardy korun.

dalSich 500000000

korun prevede statni podnik Lesy Ceské republiky do statniho rozpoétu.
Penize se dale poutziji na podporu Setrnych technologii pri hospodareni v lesich,
ochrané lesa pred hmyzimi Skidci a pri péci o genofond lesnich drevin.
Resort ubezpecduje, Ze odvod do statniho rozpoctu se nedotkne
planovanych investic Lest CR.

9.2

stupné Celsia byla loni primérna teplota vzduchu. Lorisky rok byl tak podle
pridmérné rocni teploty vzduchu patym nejteplejsim za sledované obdobi od
roku 1961. Z dat Ceského hydrometeorologického ustavu vyplyva, Ze srazkové
byl uplynuly rok normalni, primérny ro¢ni thrn srazek byl 634 milimetru.
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SPOLECNOST
OCENENI VITEZU SOUTEZE ZIT
KRAJINOU, HUBERTOVA JiZDA

Ministr zemédélstvi Marek Vyborny navstivil Zemédélské Ze slavnostniho veéera v Senatu si vedouci poboéek

druzstvo Sloupnice, kde se se seznamil s komplexnim pFistupem pozemkovych Gradd, projektanti, dodavatelé i starostové
podniku. Ten ma totiZ pestrou rostlinnou vyrobu véetné odnesli ocenéni nejlepsich realizaci za pozemkové Upravy za rok
brambor, v Zivocisné vyrobé skot i prasata. To vSe dopliiuji 2022. Vice o viech ocenénych projektech se dozvite pfimo na
bioplynka, jatka, Feznictvi nebo minimlékarna. strankach soutéze Zit krajinou zde.

V Narodnim hreb¢iné v Kladrubech
nad Labem se konala tradi¢ni
Hubertova jizda pro verejnost.
Projizdku podzimni kladrubskou
krajinou absolvovalo 6 kocar,

| vyletni vz a |1 jezdcl rozdélenych
do dvou lotd (skupin), které vedli
zkuSeni mastefri.
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