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NOVÉ POTRAVINY



NOVÉ POTRAVINY

Nařízení Evropského parlamentu a Rady (EU) 2015/2283 o
nových potravinách

Definice nové potraviny: potraviny nebo složky potravin, které se ve
významné míře nepoužívaly k lidské spotřebě v EU před 15. 5. 1997 (tzv.
historie konzumace ve významné míře) a které spadají alespoň do jedné z
kategorií uvedených v čl. 3 odst. 2 nařízení

Jedná se např. o potraviny:

s novou nebo záměrně modifikovanou molekulární strukturou;

sestávající, izolované nebo vyrobené z mikroorganismů, hub nebo řas;

získané novým technologickým procesem;

obsahující umělé nanomateriály;

…

také potraviny, které jsou tradičně konzumovány mimo státy EU
(„tradiční potraviny ze třetí země“)

https://eur-lex.europa.eu/legal-content/CS/TXT/PDF/?uri=CELEX:02015R2283-20210327&qid=1646903974787&from=EN
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DALŠÍ PRÁVNÍ PŘEDPISY K NOVÝM POTRAVINÁM

Prováděcí nařízení Komise (EU) 2017/2468, kterým se stanoví administrativní
a vědecké požadavky na tradiční potraviny ze třetích zemí.

Prováděcí nařízení Komise (EU) 2017/2469, kterým se stanoví administrativní
a vědecké požadavky na žádosti uvedené v článku 10 nařízení Evropského
parlamentu a Rady (EU) 2015/2283 o nových potravinách.

Prováděcí nařízení Komise (EU) 2017/2470, kterým se zřizuje seznam Unie
pro nové potraviny v Evropské unii.

Prováděcí nařízení Komise (EU) 2018/456 o procedurálních krocích postupu
určování statusu nových potravin.
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ŽÁDOST O KONZULTACI DLE NAŘÍZENÍ (EU) 2018/456

Co musí žádost obsahovat?

1.Průvodní dopis

1.Identifikace příslušného orgánu a žadatele.

2.Název a popis potraviny.

3.Kontaktní údaje žadatele a podpis.

4.Přílohy (technická dokumentace a podpůrné dokumenty).

2.Technická dokumentace

1.Popis potraviny (název, složení, informace o
nanomateriálech).

2.Charakterizace zdroje (taxonomický název,
čistota/koncentrace).

3.Podmínky použití (způsob použití, množství, typ výrobku).

4.Výrobní proces (popis a schéma procesu).

5.Historie spotřeby v EU před 15. květnem 1997.

6.Další relevantní informace (např. konzultace s jinými
subjekty).
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KONZULTAČNÍ PROCES O URČENÍ STATUSU

Splnění požadavků a notifikace:

Po schválení žádosti Ministerstvem zemědělství jsou informovány členské státy
EU a Evropská komise (EK).

Délka procesu je 4 měsíce.

Transparentnost a spolupráce:

Notifikace zajišťuje sdílení informací mezi členskými státy a EK.

Podporuje efektivní spolupráci při posuzování nové potraviny.

Cíl:

Zajistit komplexní hodnocení a zapojení všech dotčených stran do procesu
schvalování.
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ŽÁDOST O KONZULTACI DLE NAŘÍZENÍ (EU) 2018/456

Možné výsledky hodnocení:

Potravina není považována za novou (NOT NF)

• Pokud potravina nesplňuje kritéria pro nové potraviny, další schvalovací proces není
vyžadován a produkt může být uveden na trh bez dalších omezení.

Potravina je považována za novou (NF)

• Potravina splňuje definici nové potraviny podle Nařízení (EU) 2015/2283 a musí projít
příslušným schvalovacím procesem pro zajištění bezpečnosti a shody s předpisy.

Potravina není považována za novou v doplňcích stravy (NOT NFS)

• Potravina může být použita jako součást doplňků stravy a v této specifické aplikaci není
považována za novou. Schvalovací proces je v tomto případě upraven na základě
posouzení konkrétního kontextu použití.



ŽÁDOST O AUTORIZACI NOVÉ POTRAVINY

Před uvedením na trh musí nová potravina projít schvalovacím

procesem, při němž je prokázána bezpečnost – hodnocení

EFSA

Žádosti o autorizaci jsou podávány přímo Evropské komisi

prostřednictvím elektronického systému e-submissions

Délka schvalovacího procesu – 17 měsíců

Povolená nová potravina – zapsána na seznam Unie nových potravin

(zřízen prováděcím nařízením Komise (EU) 2017/2470)

Na seznam Unie jsou zapsány a zařazeny pouze potraviny, které

nepředstavují žádné bezpečnostní riziko pro lidské zdraví

https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX%3A02017R2470-20220301
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NOTIFIKACE TRADIČNÍ POTRAVINY ZE TŘETÍCH ZEMÍ

Potraviny tradičně konzumovány mimo státy EU

Žadatel musí prokázat historii bezpečného používání potraviny ve třetí zemi

EFSA a členské státy mohou vznášet námitky týkající se bezpečnosti

Při vznesení náležitě odůvodněných námitek – potravina nemůže být schválena

Schválená tradiční potravina ze třetích zemí – „Cascara“, sušená dužina bobulí kávovníku



SEZNAM UNIE NOVÝCH POTRAVIN
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Pouze potraviny povolené a zapsané na seznam Unie smějí být uváděny na trh EU nebo

používány v potravinách

Definovány podmínky použití, požadavky na označování, specifikace aj.

Žadatel může požádat o ochranu údajů – povolení se vztahuje pouze na žadatele

Příklady povolených nových potravin:

 Žampiony ošetřené UV zářením

 Olej z antarktického krilu

 Semena chia

 Extrakt mycelia z houby shiitake (Lentinula edodes) 

 Olej ze švestkových jader

 Proteinový extrakt z vepřových ledvin

 Arganový olej

 Larva potemníka moučného (moučný červ)

 Pekařské droždí (Saccharomyces cerevisiae) ošetřené 

UV zářením

 Šťáva z ovoce noni

 Výtažek z hřebenu kohouta

 Olej ze Sacha inchi

 Zeaxanthin

 Extrakt z kůry magnólie

 Citrát-malát hořečnatý
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SEZNAM UNIE NOVÝCH POTRAVIN
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KATALOG NOVÝCH POTRAVIN

Slouží pro základní orientaci, zda je potravina „novou“

Seznam potravin, u nichž proběhla diskuze na úrovni pracovní skupiny Evropské komise pro nové
potraviny

Výčet položek není uzavřený, ani vyčerpávající a není právně závazný



HMYZ JAKO NOVÁ POTRAVINA

Nařízení EP a R (EU) 2015/2283 jasně definuje hmyz a výrobky z

hmyzu jako novou potravinu ve smyslu tohoto nařízení

Každý druh hmyzu musí projít schvalovacím procesem

Přechodné období stanovené čl. 35 umožňuje legalizovat všechny nové

potraviny, které nepatřily do působnosti předchozího nařízení (ES) č.

258/97, ale do působnosti nařízení (EU) 2015/2283 již spadají

Celá či mletá těla (hmyzí moučka) některých druhů hmyzu lze uvádět na

trh ČR

Na trhu ČR lze najít např. proteinové tyčinky s cvrččí moučkou, cvrčky v

čokoládě aj.



JAKÉ DRUHY HMYZU JE MOŽNÉ UVÁDĚT NA TRH ČR? 

Ve spolupráci s odborníky zabývajícími se entomofágií a zástupci dozorových 

orgánů byl vypracován dokument pro výrobce a zpracovatele jedlého 

hmyzu

Druh hmyzu (latinsky) Druh hmyzu (česky) Vývojové stadium

Acheta domesticus cvrček domácí Imago

Alphitobius diaperinus potemníka stájový - Buffalo larva

Locusta migratoria saranče stěhovavá Imago

Tenebrio molitor potemník moučný (moučný červ) larva



POVOLENÉ FORMY HMYZU

K dnešnímu dni mohou být na trh uváděny pouze níže uvedené konkrétní
druhy a formy hmyzu.

Jedná se o:

zmrazené, sušené a práškové formy cvrčka domácího (Acheta domesticus)

částečně odtučněný prášek z cvrčka domácího (Acheta domesticus)

zmrazené, sušené a práškové formy druhu saranče stěhovavá (Locusta
migratoria)

sušené larvy potemníka moučného (Tenebrio molitor)

zmrazené, sušené a práškové formy moučných červů (larev) potemníka
moučného (Tenebrio molitor)

zmrazené, kašovité, sušené a práškové formy potemníka stájového (Alphitobius
diaperinus)
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Z JAKÝCH ZEMÍ JE MOŽNO DOVÁŽET HMYZ URČENÝ K 
LIDSKÉ SPOTŘEBĚ NA ÚZEMÍ EU?

Seznam třetích zemí povolených pro dovoz hmyzu
určeného k lidské spotřebě:

• Kanada (CA)

• Švýcarsko (CH)

• Spojené království (GB) (bez Severního Irska) *

• Jižní Korea (KR)

• Thajsko (TH)

• Vietnam (VN)

*V souladu s Dohodou o vystoupení Spojeného
království z EU odkazy na Spojené království nezahrnují
Severní Irsko pro účely této přílohy.
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SCHVALOVACÍ PROCES HMYZU JAKO NOVÉ POTRAVINY

V případě některých druhů byl již dokončen schvalovací proces

Na trh EU mohou být uváděny jako povolená nová potravina:

Larva potemníka moučného

Saranče stěhovavá

Cvrček domácí

Závěr hodnocení bezpečnost EFSA:

Použití je bezpečné v navrhovaném použití

Potravina může způsobit alergickou reakci u osob alergických na korýše a prachové roztoče



KULTIVOVANÉ MASO



KULTIVOVANÉ MASO

Definice: kultivované maso je maso produkované in vitro

(laboratorně), pomocí kultivace živočišných buněk namísto

porážky zvířat

Výhody:

• Ekologické – nižší spotřeba vody, půdy, méně emisí CO2

• Etické – eliminuje porážku zvířat

• Zdravotní – možnost upravit složení, méně nasycených tuků,

více omega-3

Složení:

• Podobný nutriční profil jako tradiční maso

• Vysoký obsah bílkovin a esenciálních aminokyselin

• Obsahuje železo a další důležité živiny



KULTIVOVANÉ MASO VE SVĚTĚ

Schváleno k prodeji v Singapuru (2020) a USA.

Hlavní hráči:

• Good Meat, Upside Foods (USA), Mosa Meat (Nizozemsko).

Nizozemsko: Lídr ve výzkumu, právní rámec pro ochutnávky

Estonsko: První veřejná ochutnávka v Evropě (květen 2024)

Podpora inovací: Snaha o zjednodušení schvalovacích
procesů

Výzvy: Vysoké náklady na výrobu, skeptický postoj
spotřebitelů

Singapur: Otevřený trh pro nové potraviny, vládní podpora

Francie: srpen 2024 – první žádost o autorizaci kultivovaného
masa



KULTIVOVANÉ MASO V ČESKÉ REPUBLICE

Zapojení ČR do výzkumu a vývoje:

• Inovativní alternativa k tradiční produkci masa.

Bene MeatTechnologies: Vývoj kultivovaného masa pro zvířata, růst výrobní kapacity.

Mewery: Hybridní produkty – kombinace buněk a rostlinných proteinů, spolupráce s
univerzitami.

Zaměření na udržitelnost:

• Efektivnější produkce s nižší environmentální zátěží.
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BUDOUCNOST KULTIVOVANÉHO MASA

Růst trhu:

• Do roku 2040 by kultivované maso mohlo tvořit až 35 % trhu s masnými výrobky.

• Veganské alternativy 25 % trhu, tradiční maso 40 %.

Potenciál: 

• Přispět ke zmírnění klimatických změn a řešení etických otázek spojených s chovem zvířat.
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DĚKUJI
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