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MIMISTERSTVO ZEMEDELSTVI

Zprava z akce
»Z pole rovnhou do kuchyné V*

Termiry 30. 10. 2024 ;
Misto konani: POG, Celadna 148, 739 12 Celadna

Oblibeny a uspésny projekt Z pole rovnou do kuchyné po malé odmice znovu oZil jiz patym
pokradovanim. Hlavnim didvodem pro realizaci seminare s exkurzi byla a zUstava podpora
kratkych dodavatelskych fetézcl (KDR). Ve spolupraci s mistni akéni skupinou MAS
Pobeskydi jsme spoleéné navazali na osvédéeny model propojeni exkurze do mist lokalnich
zemeédélcu a zpracovatelll a nasledného seminafe spojeného se zajimavym workshopem.
Peclivy vybér u€astnikd umoznil mnohé diskuze, navazovani novych partnerskych vztah( pro
dalsi profesni spolupraci, inspiraci pro moznosti zpracovani zemédélské produkce, byli jsme
seznameni s modernimi trendy gastronomie a souvisejicimi pozadavky a potfebami na trhu
lokalnich produkta.

Vramci exkurzni &asti jsme navstivili 2 mista, kde
hospodafi a podnikaji zemédélci mikroregionu Pobeskydi
a jejichz aktivity se rozvijeji naprosto v souladu
s principem rozvoje kratkych dodavatelskych Fetézcu.
Markéta MenSikova nas pfivitala na biofarmé MenSik
v Kungicich pod Ondrfejnikem, kde zije a podnika se svou
rodinou. Jeji uloha spoc€iva ve zpracovani jejich kvalitniho
mléka a vyrobé mlécnych vyrobkd. Sou€asné zajistuje
sluzby agropenzionu, ktery nabizi dovolenou na
nadherném misté, obklopeném loukami a lesy uprostied
beskydskych vrchold. My jsme navstivili jeji minimlékarnu
a také faremni obchudek. V ném pravidelné nabizi
a prodava nejen vlastni produkty, ale také od jinych
mistnich producentd. Dal$i zplsob mozZného nakupu
zajistuji prodejni automaty na mlé&né vyrobky a zmrzlinu.
Farma MenSik dlouhodobé vyuziva pro svUj rozvoj a rust
dotaéni prostfedky z Programu rozvoje venkova
2014-2020 (PRV), nyni i ze Strategického planu
Spole¢né zemédélské politiky na obdobi 2023-2027 (SP

SZP).

Farmu Halata nam v Metylovicich pfedstavil Lukas
Halata, ktery navazal na rodinnou tradici a vénuje
se chovu hovéziho dobytka, zpracovani masa
a vyrob& masnych vyrobkl. Farmu nadale uspésné
rozviji. Momentalné na farmé chovaji 130 ks skotu
véetné plemennych byka. Kompletné
zmodernizovali strojni vybaveni na sklizefi pice
vCetné uskladriovacich hal. Diky vysoké poptavce
po kvalitnim regiondlnim produktu se rozhodli
vybudovat vilastni faremni bourarnu, ktera umoznuje
zpracovani, zrani a prodej masa pfimo z farmy. | na
této farmé vyuzivaji dotacni podporu z evropskych
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a narodnich zdroju. A to neni v8e, dalSi zamyslena diverzifikace podnikani se tyka vystavby
agropenzionu.

Seminarni ¢ast uved| svou prezentaci Petr Piekar, projektovy manazer MAS Pobeskydi (odkaz
zde). Ve velmi Gtulné restauraci POG (Pozdni odpoledne u grilu) v Celadné predstavil &innost
mistni akéni skupiny, moznosti podpor z riznych dotac¢nich programu, zvlasté z PRV a SP
SZP. Prezentoval vybrané projekty se zaméfenim na zpracovani zemédélské produkce, ¢ast
prednasky vénoval certifikaci regionalni znackou Beskydy originaini produkt. Dale bylo
umoznéno ucastnikim kratké predstaveni a vyména zkuSenosti v oblasti zkracovani
dodavatelskych fetézcu. Byla diskutovana zakladni témata, ktera hraji kliCovou roli pro rozvoj,
stagnaci nebo utlum KDR, jako jsou lidské zdroje, marketing a vzdélavani, snizeni byrokratické
zatéze, zjednoduseni legislativnich pravidel a zajidténi kvalitniho poradenstvi.

S moderni gastronomii s vyuzitim surovin a potravin v nejlepsi kvalité, nejlépe z daného
mikroregionu, nas na zaveér seznamil kuchar specialista Toma$ Mohyla a jeho partnerka elitni
cukrarka Katefina Kolbova. Jejich koncept cti a propojuje pohodu na venkové, chut ohné
a propojeni nad jednim stolem. Typicka venkovska kuchyné je definovana slovy: ,dlouze
a peclivé“. VétSina pokrml je pfipravovana na grilu pfed zraky navstévnik(, pec slouzi
primarné pro pfipravu peciva, zaroven jsou v ni upravovany pokrmy z masa, zeleniny
a spousta dalSich ingredienci. Radost k femeslu pfedavaji Kacka a Tom s neuvéfitelnym
zapalem a laskou. My jsme méli tu mozZnost sledovat je pfi praci a diskutovat o vlastnostech
a kvalité zpracovavanych surovin a potravin, které dodali néktefi ucastnici. Spole¢né jsme
hledali zpUsoby a moznosti, jak dostat kvalitni produkty do kuchyni restauracnich zafizeni,
penzionl a pro zajisténi kvalitnich cateringovych sluzeb co nejsnadnéji a co nejkratsi cestou.

Zapsala dne 2. 12. 2024
Ing. Vanda My$akova
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