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0ZNACOVANi POTRAVIN JOGURT

» PFi vyrobé neochucenych (bilych) jogurti mohou
byt pouzity pouze slozky pochazejici z mléka. Nesmi

Pro jednoznacnou identifikaci

povahy potraviny musi byt na byt pridany zadné pridatné latky (za pridatné

N . obalu oznaten zakonny nazev. - latky se nepovazuji monosacharidy, disacharidy,

!lnfo[mafe © slozerlu R e sIov?m Tim se rozumi nazey, ktery je ™. oligosacharidy,  jedld  Zelatina,  bilkovinné

Slozeni’, za kterym nasleduji slozky — definovany pravnim predpisem. hydrolyzaty, $krob modifikovany plisobenim kyselin
sefazené sestupné podle hmotnosti -:c:ﬂun--,— nebo louhd).

stanovené v okamziku jejich pouziti pfi T e T

vjrobé potraviny. » U ochucenych jogurtii je nutné vzdy uvést podil

ovocné slozky (napf. jahody). Pokud je obal oznacen
slovy ,s prichuti..”, je ovocna slozka nahrazena

: . . = > :
Pokud je na obalu slovné, obrazové nebo I it
N aromatem.

graficky zndzornéna nékterd slozka
potraviny (napf. jahoda), pak se uvede
ve slozent jeji % zastoupeni v potraving.
Pokud je zdUraznéna slozka soucast jiné
slozky, uvede se také jeji % obsah, aby
bylo mozné zjistit skutec¢né mnozstvi
slozky v potraviné.

» Zvyraznéni mléka jako alergenni slozky se ve
slozeni jogurtu nevyzaduje, jelikoz nazev potraviny
jasné odkazuje na jeho pfitomnost.

ve #

» Na etiketé mlzete nalézt dalsi adaje, jako napt.
cena, cena za jednotku, oznaceni typu obalu a také

ZE STEpANKOVICER : - 5 o
¢éarovy kod, ktery je pouze dobrovolnym Gdajem.

Alergenni slozky jsou ve slozeni
zvyraznény, aby byly jasné odliseny
od ostatnich slozek.

. glukézo -fru

o jogurtova KU/ ; \ T
Podminky skladovani se uvadéji pii teploté 26 |22 oha nas¥C i
v %y ur P A hnedspOtfng T, \mi’,‘,e_'fﬁ--
v pfipadg, ze tak pfimo stanovi pravni - - s
. l 3 i ﬂtno.';t 15049 atha‘: vukﬁf
. v v . . . LA Cl
B adije charakter Identifikaéni znatka je informaci ﬁﬁ;—-’
jetraviny. o schvéaleném podniku, ve kterém doslo b

k  posledni hygienicky podstatné
manipulaci s potravinou, nikoli informaci
o0 zemi pGvodu.

Udaj o mnostvi se u jogurtli uvadi =

v gramech nebo kilogramech. N e ol
Na etiketé se musf uvadét vyzivove udaje.

Od této povinnosti je osvobozeno napf.

Datum pouzitelnosti se  uvadi . ; ) §
Cerstvé maso, ovoce, zelenina, nebalené

u potravin, které snadno podléhaji Jméno nebo  obchodni  nazev : : .

B ORiplynUL data pouZitelnosti Kéd arZe je na potraviné povinny, pokud neni provozovatele potravinaiského podniku. potraviny, pokrmy, vjrobky od maljch

se potravina nepovazuje za bezpecnou datum minimélni trvanlivosti nebo datum Dobrovolné zde miize byt uvedena vyrqbcu apod. Udaj o obsahu FUkU, §|01u2|

a nesmi byt prodavana. pouzitelnosti uvedeno jako nekddované i informace, zda se jednd o vyrobce, tajkejilfomformaceokIa5|ﬁkaC| mlécnych
oznaceni dne a mésice v uvedeném pofadi. prodejce, distributora apod. vyrobkd.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zévazny.

k> 1l Ministerstvo stni
%t Statni
i délst P . . .
remecest veterinarni ‘ o= /‘ www.bezpecnostpotravin.cz WWW.viscojis.cz WWW.mze.gov.cz
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0ZNACOVANI POTRAVIN

Pro jednoznacnou identifikaci

povahy potraviny musi byt na ,
obalu oznacen zakonny nazev. . -

Tim se rozumi nazev, ktery je
definovany pravnim predpisem.

Na etiketé se musi uvadét
vyzivové udaje. 0d této
povinnosti je osvobozeno napf.
cerstvé maso, ovoce, zelenina,
nebalené potraviny, pokrmy, -
vyrobky od malych vyrobci *
apod. Udaj o obsahu tuku slouzi
také jako informace o klasifikaci
mléénych vyrobka.

Udaj o mnoistvi se
u masla uvadi v gramech
nebo kilogramech.

Identifikaéni zna¢ka je
informaci o schvaleném
podniku, ve kterém doslo
k posledni hygienicky
podstatné manipulaci
s potravinou, nikoli informaci
o zemi plvodu.

i | .
"
i
“Hy Ve Sh)
Mogt g Ot <
“:-"li "B
Esn_;hu Ceo

Podminky skladovani se uvadéji v ptipadé,
Ze tak ptfimo stanovi pravni predpis nebo

to vyzaduje charakter potraviny.

Jméno nebo obchodni nazev provozovatele
potravinaiského podniku. Dobrovolné zde
muze byt uvedena i informace, zda se jedna

o vyrobce, prodejce, distributora apod.

~ Maslo mlze byt oznateno jak datem
E minimalni  trvanlivosti, tak datem

~ pouzitelnosti. V  pfipadé Cerstvého
y astolniho masla musi byt vzdy maslo oznaceno

o datem pouzitelnosti. Méslo oznacené datem

minimalni trvanlivosti je mozné po uplynuti této

doby prodavat za predpokladu, Ze je prodavano

oddélené a doprovazeno informaci, Ze je po uplynuti

doby minimalni trvanlivosti. Potravinu je stale mozné
konzumovat.

v uvedeném poradi.

» Jako maslo je moZné oznaéit jen
vyrobek, ktery obsahuje od 80%
do méné nez 90 % mlééného tuku.

» Vyrabi se  také  tFiétvrtétuéna
a polotuéna masla s obsahem tuku
60-62 %, respektive 39-41 %. Vyrobky
s obsahem mlé¢ného tuku mimo tyto
rozsahy se ozna¢i jako mlééna
pomazanka. Do této kategorie spada
i Tradiéni pomazankové, které obsahuje
31-36 % mlécného tuku.

» Cerstvym maslem se oznadi maslo
do 20 dnU od data vyroby.

» Jako stolni maslo se oznacuje maslo,
které bylo zmrazeno na - 18 °C
a skladovano nejdéle 24 mésicl
od data vyroby.

» Margarin je smés ziskana z ZivociSnych
anebo rostlinnych tukd, které tvofi
80-90 %. Na rozdil od masla obsahuje
max. do 3 % mlécného tuku.

» Smésny tuk je smés ziskand
z Zivocisnych nebo rostlinnych tukd,
které tvori 80-90 %. Na rozdil od masla
obsahuje 10-80 % mlécného tuku.

Kéd $arze je na potraviné povinny, pokud neni datum minimaln trvanlivosti
nebo datum pouZitelnosti uvedeno jako nekédované oznaceni dne a mésice

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.

(o7l Ministerstvo

(3l zeméEd8lstvi
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0ZNACOVANI POTRAVIN

K nazvu potraviny se povinné pfipojujf
informace o fyzikalnim stavu nebo o ur¢itém
zpUsobu Upravy potraviny.

Trvanlivée mléko se oznaci datem minimalni
trvanlivosti. Po uplynuti data minimalnf
trvanlivosti je mozné potravinu prodavat

Pro  jednoznacnou

»

Oznacit potravinu jako ,,mléko* Ize
pouze v piipadé kravského mléka.
Pokud mléko pochazi od jiného druhu
zvifete, musi byt tento druh v nazvu
oznacen (napf. ov¢i mléko, kozi mléko,
apod.). Syrové mléko muze prodavat
pouze farmar v misté produkce anebo
prostfednictvim automatu, pficemz

povahy potraviny musi byt na obalu
oznacen zakonny ndzev. Tim se
rozumi nazev, ktery je definovany

za predpokladu, Ze je prodavéana oddélené
a doprovazena informaci, Ze je po uplynuti data

v misté prodeje musi byt uvedena
informace, Ze mléko ma byt pred

minimalni trvanlivosti. Potravinu je mozné stéle
konzumovat.

Kod $arze je na potraviné povinny, pokud nenf
datum minimélni trvanlivosti nebo datum
pouzitelnosti uvedeno jako nekddované
oznacenf dne a mésice v uvedeném pofadi.

pravnim predpisem.

konzumaci tepelné osetieno.

Mléko, které nebylo podrobeno
tepelnému oSetieni nad 40 °C nebo
jinému zasahu s rovnocennym Gcinkem,
se oznacuje jako syrové mléko.

Jako cerstvé mléko se oznaci mléko,

Udaj o obsahu tuku, tuku v susiné
nebo susiny slouZi pro roztfidénf
mléénych vyrobkd.

35 % TUKU o které bylo osetfeno do teploty 125 °C.

Mléko se dle obsahu tuku déli na:

* PInotuéné nestandardizované (min.
3,5 % tuku), coZ je mléko, u kterého
se od doby dojeni nezménil obsah
tuku odebranim ani ptidanim dalsich
mlécnych tukd a zéroven nedoslo ke
smiSeni s mlékem, jehoZ pfirozeny
obsah tuku byl zménén.

* PInotuéné (min. 3,5 % tuku)

* Polotuéné (1,5-1,8 % tuku)

» Odtuénéné / odstredéné (max. 0,5 %)

<

Podminky skladovani se uvadéji v pripade,
Ze tak pfimo stanovi pravni pfedpis nebo to
vyZzaduje charakter potraviny.

s ve

Na etiketé se musi uvadét vyzivové adaje. Od
této povinnosti je osvobozeno napf. Cerstvé
maso, ovoce, zelenina, nebalené potraviny,
pokrmy, vyrobky od malych vyrobcti apod. Udaj
0 obsahu tuku slouzi také jako informace
o klasifikaci mlé¢nych vyrobkad.

Jméno nebo obchodni
nazev provozovatele
potravinarského podniku.
Dobrovolné zde mdze
byt uvedena i informace,
zda se jednd o vyrobce,
prodejce, distributora
apod.

» Na etiketé mUzete nalézt dalsi Gdaje
jako napt. cena, cena za jednotku,
oznaceni typu obalu a také carovy kod,
ktery je pouze dobrovolnym Gdajem.

Identifikaéni znaéka je informaci o schvéaleném
podniku, ve kterém doslo k posledni hygienicky R
podstatné manipulacis potravinou, nikoli informaci " - "ltl‘
0 zemi pavodu. i

Odaj o mnozstvi se u tekutjch mléénych vjrobka *
uvadi v mililitrech, centilitrech nebo litrech.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.

www.bezpecnostpotravin.cz WWW.viscojis.cz WWWw.mze.gov.cz

(>l Ministerstvo i
S . Statni
X
zemédélstvl veterinarni <::>
sprava SZPI



0ZNACOVANI POTRAVIN

V. obchodnim ndzvu mize byt
dobrovolné uvedena informace o obsahu
tuku v su$iné (napf. 20 %, 45 %)

Pro jednozna¢nou identifikaci povahy
potraviny musi byt na obalu oznacen
zakonny ndzev. Tim se rozumi nazey,
ktery je definovany pravnim predpisem.

Podminky skladovani se uvadgji v pripadg,
Ze to pozaduje pravni predpis nebo charakter
potraviny. Pro mléko a mlééné vyrobky je
teplota skladovani stanovena vyhlaskou, a to
na teplotu + 2 °C az + 8 °C. Oznacit teplotu
skladovanf je mozné i v ramci tohoto rozmezf
(napt.+4°Caz+8°Cci+2°Caz+6°C).

s ve

Na etiketé se musi uvadét vyzivové
udaje. Od této povinnosti je
osvobozeno napt. Cerstvé maso, ovoce,
zelenina, nebalené potraviny, pokrmy,
vyrobky od malych vyrobcl apod.

Jméno nebo obchodni nazev provozovatele
potravinaiského podniku. Dobrovolné zde
miize byt uvedena i informace, zda se jedna
o0 vyrobce, prodejce, distributora apod.

Eidam je mozné oznacit jak datem minimalni trvanlivesti (napi. cihla eidamu), tak i datem

U syru se na obalu uvede obsah tuku
nebo tuku v susiné a susina. Pokud je
tuk uveden v tabulce vyzivovych hodnot,
nemusi byt na etiketé znovu zopakovan,
a to ani formou informace o obsahu tuku

“.._ Vsuding a nemusi byt uvedena ani susina.

U syri, do nichz nebyly pfidiny zidné jiné
slozky kromé mlécnych produktd, potravinarskych
enzymu, mikrobidlnich kultur nezbytnych k vyrobé
nebo v pripadé syri jinych nez cerstvych a tavenych
stl nezbytna k jejich vyrobé, se nevyzaduje
uvedeni seznamu slozek.

Udaj o ¢&istém
mnoizstvi se u syru
uvadi v gramech
nebo kilogramech.

*30 %

@ Polotvrdy pplotuny zrajici syr.
Tuk v susin® 30 %, susina: 50 %.

[ ]
Uchovéveijte pfiteploté od +2°Cdo+8°C. "

Po otevfeni spotfebujte do 48 hedin .+

ViyZivové ddaje na 100 g:
1105 K/ 265 keal
16g

Energie

Tuky

»z toho nasycené
mastné kyseliny
Sacharidy 0lg
»z toho cukry 01g

Bilkoviny 2899

103g

pouzitelnosti (napf. u eidamu krajeného na platky).

Kéd $arze je na potraviné povinny, pokud neni datum minimalni trvanlivosti nebo datum

pouzitelnosti uvedeno jako nekddované oznaceni dne a mésice v uvedeném poradi.

(o7l Ministerstvo
(3l zeméEd8lstvi

Statni
veterinarni (o
sprava SZPI

sol 219 |

Mkekiarna Tﬁsimv as,
@ Hruskova 52, Tiskov 318 45

Hmot.nost:
200g
Spotrebujte do:
01.09.2026
S =

999
EU

Identifikaéni znaéka je informaci o schvaleném
podniku, ve kterém doslo k posledni hygienicky
podstatné manipulaci s potravinou, nikoli informaci
o zemi plvodu.

www.bezpecnostpotravin.cz

v
¥

v
R4

v
¥

v
¥

WWW.ViSCO0jis.cz

Povinné se oznaci zakonny nazev, kterym je oznaéeni syr.
Pokud se jedna o syrovatkovy syr, taveny syr nebo o taveny
syrovy vyrobek, musi byt povinné tato informace uvedena.
Prirodni syry Ize dale délit na

- Cerstvy,

- zrajici (napt. Eidam, Emental),

- zrajici pod mazem (napf. Romadur),

- zrajici v celé hmoté (napt. Zlato),

- syry s plisni na povrchu (napf. Hermelin),

- syry s plisni uvnitf hmoty syra (napt. Niva),

- syry dvouplisnové (napt. Cambozola),

- vsolném nélevu, bily (napf. Mozzarella),

- paieny (napt. Jadel).

Prirodni syry je mozné délit také dle obsahu tuku v susiné na:
- odtucnény,

- nizkotucny,

- polotuc¢ny,

- plnotucny,

- vysokotucny.

Prirodni syry je moiné dale také délit dle obsahu vody
v tukuprosté hmoté syra, a to na:

- mékky (napt. Romadur, Hermelin, Brie),

- polomeékky (napf. Niva, Kamadet),

- polotvrdy (napt. Eidam, Madeland),

- tvrdy (napt. Cedar, Emental),

- extra tvrdy (napf. Parmazan, Gran Moravia).

Zvyraznéni mléka jako alergenni slozky se ve slozeni syru
nevyzaduje, jelikoz nazev potraviny jasné odkazuje na jeho
pfitomnost.

Nékteré syry diky své jedine¢nosti nesou evropské Chranéné
zemépisné oznaceni. Jsou to Olomoucké tvaruzky, Jihoéeska
Zlata Niva a Jihoéeska Niva. Nazev regionu, urcitého mista
nebo ve vyjimeénych piipadech zemé je mozné pouzit
k oznaceni zboZi pochazejiciho z tohoto Gzemi, jestlize toto
zbozi ma urcitou kvalitu, povést nebo jiné vlastnosti, které
Ize pficist tomuto zemépisnému plvodu, a jestlize vyroba
nebo zpracovani a nebo pfiprava takového zbozi probihad ve
vymezeném lzemi.

Na etiketé jsou uvedeny dal$i povinné
idaje, jako napf. oznaceni typu obalu
apod.

K dobrovolnym udajim na etiketé
patfi napf. ¢arovy kéd.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.

www.mze.gov.cz



0ZNACOVANI POTRAVIN

Jméno nebo obchodni nazev
provozovatele potravinaiského
podniku. Dobrovolné zde mize
byt uvedena i informace, zda
se jednd o vyrobce, prodejce,
distributora apod.

Na etiketé se musi uvadét
vyzivové idaje. Od této
povinnosti je osvobozeno
napr. cerstvé maso, ovoce,
zelenina, nebalené potraviny,
pokrmy, vyrobky od malych -.
vyrobcl apod.

Informace o sloZeni se uvozuje
slovem, Slozent:", za kterym nasleduijf
slozky sefazené sestupné podle
hmotnosti stanovené v okamziku

jejich pouziti pfi vyrobé potraviny.

Vzhledem k tomu, Ze do syru nebyly
pridany zadné jiné slozky kromé
mlé¢nych produktd, potravinarskych
enzymd, mikrobialnich kultur a soli
nezbytné k jeho vyrobé, nemuselo
by zde byt uvedeno slozen.

Udaj o &istém mnozstvi se u syri uvadi

v gramech nebo kilogramech.

(>l Ministerstvo
Ll zemEd8lstvi

Statni
veterinarni (o
sprava SZPI

Datum pouzitelnosti se uvadi u potravin, které snadno
podléhaji zkéze. Po uplynuti data pouZitelnosti se potravina
nepovazuje za bezpecnou a nesmi byt prodavana.

Kéd $arze je na potraviné povinny, pokud neni datum
minimalni trvanlivosti nebo datum pouZitelnosti uvedeno
jako nekdédované oznaceni dne a mésice v uvedeném poradi.

lustraent foto
ki m 4
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Alergenni slozky jsou ve slozeni
zvyraznény, aby byly jasné odliseny
od ostatnich slozek.

www.bezpecnostpotravin.cz

SYRS PLiSNI
NA POVRCHU

identifikaci

Pro jednoznacnou
potraviny musi byt na obalu oznacen
zdkonny nazev. Tim se rozumi nazev,
ktery je definovany pravnim predpisem.

povahy

U syrl se na obalu uvede obsah tuku
nebo tuku v susiné a susina. Pokud
je tuk uveden v tabulce vyzivovych
hodnot, nemusi byt na etiketé
znovu zopakovan, a to ani formou
informace o obsahu tuku v susing,
a nemusi byt uvedena ani susina.

Identifikaéni znacka je

informaci o schvaleném

podniku, ve kterém doslo
- k posledni hygienicky

podstatné  manipulaci

s potravinou,  nikoli

. informaci o zemi plvodu
o potraviny.

Podminky skladovani se uvadéjiv pripadé, ze tak primo
stanovi pravni predpis nebo to vyZaduje charakter
potraviny. Pro mléko a mlécné vyrobky je teplota
skladovanf stanovena vyhlaskou, a to na teplotu + 2 °C
az + 8 °C. Oznacit teplotu skladovani je mozné i v ramci
tohoto rozmezf (napt. + 4 °Caz + 8 °C i+ 2°Caz + 6 °C).

¥

¥

»

R

¥

»

»

¥

v

» K dobrovolnym udajum na etiketé patfi

WWW.VisCO0jis.cz

e _2

Povinné se oznaéi zakonny nazev, kterym je oznaceni syr.

Pokud se jedna o syrovatkovy syr, taveny syr nebo o taveny
syrovy vyrobek, musi byt povinné tato informace uvedena.

Prirodni syry Ize dale délit na

¥

b4

¥

- Cerstvy,

- zrajici (napf. Eidam, Emental),

- zrajici pod mazem (napt. Romadur),

- zrajici v celé hmoté (napf. Zlato),

- syry s plisni na povrchu (napt. Hermelin),

- syry s plisni uvnitf hmoty syra (napf. Niva),
- syry dvouplisiiové (napf. Cambozola),

- vsolném nalevu, bily (napt. Mozzarella),

- pafeny (napt. Jadel).

¥

Prirodni syry je mozné délit také dle obsahu tuku v susiné na
- odtucnény,

- nizkotucny,

- polotuény,

- plnotu¢ny a

- vysokotucny.

¥

Prirodni syry je mozné dale také délit dle obsahu vody v tuku
prosté hmoté syra, a to na

- mékky (napt. Romadur, Hermelin, Brie),

- polomékky (napf. Niva, Kamadet),

- polotvrdy (napt. Eidam, Madeland),

- tvrdy (napt. Cedar, Emental),

- extra tvrdy (napt. Parmazéan, Gran Moravia).

¥

U syrQ, do nichz nebyly pfidany 2adné jiné slozky, kromé
mléénych produktl, potravinarskych enzymd, mikrobidlnich
kultur nezbytnych k vyrobé nebo v pfipadé syrl jinych nez
¢erstvych a tavenych stl nezbytna k jejich vyrobé, se nevyzaduje
uvedeni seznamu slozek.

¥

Zvyraznéni mléka jako alergenni slozky se ve slozeni syru
nevyzaduje, jelikoz nadzev potraviny jasné odkazuje na jeho
pfitomnost.

¥

Nékteré syry diky své jedinecnosti nesou evropské Chranéné
zemépisné oznaéeni. Jsou to Olomoucké tvaruzky, Jihoéeska
Zlata Niva a Jihoéeska Niva. Nazev regionu, urcitého mista nebo
ve vyjime¢nych pripadech zemé je mozné pouzit k oznacenf
zboZi pochézejictho z tohoto Gzemi, jestlize toto zbozi ma
urcitou kvalitu, povést nebo jiné vlastnosti, které Ize pricist
tomuto zemépisnému plvodu, a jestlize vyroba nebo zpracovéni
a nebo pfiprava takového zboZi probiha ve
vymezeném lzemi.

Na etiketé jsou uvedeny dal$i povinné
udaje, jako napt. oznaceni typu obalu apod.

napf. ¢arovy kad.

Text letéku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.

www.mze.gov.cz
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0ZNACOVANI POTRAVIN

Mrazené krémy se podle obsahu surovin délina: smetanovy,
mlécny, s rostlinnym tukem, vodovy, ovocny a sorbet.
Mrazeny krém smetanovy a mléény mrazeny krém je
vyrobeny zmrazenim naslehané smési ptipravené z mléénych
surovin, zejména smetany, mlééného tuku, masla, mléka
a suseného mléka, cukrl nebo sladidel, s pridavkem dalsich
sloZek a ochucujicich pfisad, vyjma rostlinného tuku. Mrazeny
krém smetanovy musi obsahovat nejméné 8 % hm. mlééného
tuku, naproti tomu mlécny nejméné 2,5 % hm. mlécného tuku
a minimalné 6 % hm. tuku prosté mlécné susiny.

Mrazeny krém s rostlinnym tukem je vyrobeny zmrazenim
naslehané smési pripravené z mléka nebo jinych mléénych
surovin, vody, rostlinnych tukd (nejméné 5 % hm.), cukrl
nebo sladidel, s pfidavkem dalsich slozek a ochucujicich
pfisad.

Mrazeny krém vodovy je vyrobeny zmrazenim smési
pfipravené z vody a cukri nebo sladidel s pridavkem dalsich
slozek a ochucujicich prisad. Musi obsahovat nejméné 12 %
hm. celkové susiny.

Mrazeny krém ovocny musi obsahovat nejméné 12 %
hm. celkové susiny, nejméné 15 % hm. ovocné slozky nebo
minimalné 5 % hm. suchych skofapkovych plodd.

Sorbet je mrazeny vyrobek ziskany zmrazenim smési
vyrobené z vody a cukri s pfidavkem ovoce, popfipadé i vina
véetné aromatizovaného vina anebo alkoholu a s pridavkem
dalsich slozek a ochucujicich p¥isad. Sorbet musi obsahovat
nejméné 12 % hm. celkové susiny, 25 % hm. ovocné slozky
nebo minimalné 7 % hm. suchych skotrapkovych plodd.

U citrusového, kyselého nebo vyrazné aromatického
exotického ovoce Ize podil ovoce sniZit na 10 % u ovocného
krému a 15 % u sorbetu. Podil suchych skotapkovych plodi
u sorbetu |ze z technologickych dlivodd snizit na 5 %.

Zmrzlinova smés je polovyrobek nebo polotovar v kapalném,
zahusténém anebo préskovém stavu, urceny pro vyrobu
zmrzliny.

Susena zmrzlinova smés je praskovy polovyrobek nebo
praskovy polotovar, ktery obsahuje maximalné 4 % vody.

vs o

Na etiketé mlzete nalézt dalsi Gdaje, jako napf. oznaceni
typu obalu, materidlu a zpisobu jeho recyklace, dale také
carovy kod, ktery je pouze dobrovolnym tdajem.

(o7l Ministerstvo Statni
(Gl zemédélstvi veterinarni
sprava

ZMRZLINA

Pro jednoznacnou identifikaci povahy potraviny musf byt na obalu
oznacen zakonny nazev. Tim se rozumf nazey, ktery je deﬁnovanf/
pravnim predpisem. Mrazeny krém baleny Ize oznatit rovnéz
jako zmrzlina.

Informace o sloZeni se
uvozuje slovem ,Slozeni",

za kterym nasleduji slozky
sefazené sestupné podle "
hmotnosti stanovené

v okamZiku jejich pouZiti
pfivyrobé potraviny.

* Cokolddova zmrzlina
®prazeny krém s rostlinngm tukem,
Eokoladovy

‘Sloien{: vada, cukr, kokosovy olej;
susengsyrovatka, dextroza, 3% kakao,
Suddne odstiedéné , emulgdtor:

«**mono- a diglycendy nych kyselin;
stabilizdtory: guma guar, karubin

Alergenni slozky jsou .
ve slozeni zvyraznény, .-
aby byly jasné odliseny od it
ostatnich slozek.

18

nn 2n

Minimalni
trvanlivost @
4 dosviz vicko °,

]

Paulinina cukrama S50,
Stretancva 13597, 170 00 Praha

Na etiketé se musi uvadét
vyzivové iddaje. Od této
povinnosti je osvobozeno
napf. Cerstvé maso, ovoce,
zelenina, nebalené potraviny,
pokrmy, vyrobky od malych
vyrobcl apod.

Jméno nebo obchodni nazev a adresa provozovatele potraviniiského

podniku.

Dobrovolné zde muze byt uvedena i informace, zda se jedna o vyrobce,

prodejce, distributora apod.

(e i
7 www.bezpecnostpotravin.cz

\HINA CUKR 4 Ry
4

Cokoladova

» o..auj Hmotnost. 350 9%,

Pokud je na obalu slovné, obrazové nebo graficky zndzornéna néktera
slozka potraviny (napt. kakao), pak se uvede ve slozeni jeji % zastoupent
v potraviné. Pokud je zdlraznéna slozka soucést jiné slozky, uvede se
takeé jeji % obsah v rdmci této slozky, aby bylo mozné zjistit skute¢né
mnozstvi slozky v potraving.

Podminky skladovani se uvadéji
v pfipadé, Ze tak pfimo stanovi
pravni predpis nebo to vyzaduje
charakter potraviny. V pfipadé
mrazenych krémi je teplota
skladovani stanovena legislativné
na-18 °C a nizsi.

zmrzlma

Udaj o mnozstvi se u mrazenych

< krém0 uvadi v gramech nebo
kilogramech, pfipadné navic
i v mililitrech a litrech.

" Zmrzlina se ozna¢i datem minimalni trvanlivesti. Po uplynuti doby

minimalni trvanlivosti je mozné potravinu prodavat za predpokladu,
7e je bezpelna, prodavana oddélené a doprovéazena informaci, ze
potravina je po uplynuti data minimalni trvanlivosti. Potraviny je i po
uplynuti doby minimélni trvanlivosti mozné konzumovat.

U potravin s trvanlivosti delsi nez tfi mésice, avsak nejvyse v délce
18 mésicl postaci uvedeni mésice a roku, u potravin s trvanlivosti delsi
nez 18 mésict postaci uvedeni roku.

Koéd $arze je na potraving povinny, pokud neni datum minimalni
trvanlivosti nebo datum pouzitelnosti uvedeno jako nekédované
oznaceni dne a mésice v uvedeném poradi.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.

WWW.ViSCO0jis.cz WWWw.mze.gov.cz



0ZNACOVANI POTRAVIN

Pro jednoznaénou identifikaci
povahy potraviny musf byt na obalu
oznacen zdkonny ndzev. Tim se
rozumi nazev, ktery je definovany
pravnim predpisem.

Podminky skladovdni se uvadéji
v piipadé, Ze to pozaduje pravni piedpis
nebo charakter potraviny. U majonéz
je teplota skladovani stanovena
vyhlaskou, a to pfi nekolisavé teploté

MAJONEZA
TATARKA

» Studenou oméaékou nebo dresinkem muUze byt
oznacen tekuty nebo emulzni vyrobek pouzivany
jako chutova pfiloha k pokrmim a salatim, ktery je
vyrobeny zejména z jedlych oleju, zeleniny, ovoce,
kotenia mléénych vyrobkd.

» Jako majonéza mize byt oznacena pouze studena
ochucend omacka, kterd obsahuje 50-85 % tuku,
nejméne 2 % zloutku a dosahuje hodnoty pH nejvyse
4,5. Majonézu s obsahem tuku vyssim nez 70 % lze
oznacit jako ,vybérova majonéza“.

datem minimalni trvanlivosti, tak i datem
pouzitelnosti.

prostiedi do plus 24 °C. U ostatnich 01.09.2027 N » . ..
studenych omatek stanovuje teplotu . T ° » Na VeUketg jsou uvedeny dalsi povinné udaje, jako
ledovanioliee - S napt. oznaceni typu obalu apod.

F *, v ’ ’ 0 . v vz M4 /.
EXTHET oMk [o| mozné oznacit jak TAT RSKA OMACKA » tén:lobrovolnym udajum na etiketé patfi napf. carovy

Ochucené emulgované omacky musi byt oznaceny
informaci 0 % mnozstvi emulgovaného tuku.

- (]
Studend ochucend emulgovana omacka, EmulgovaMsabsatrem v
) . s 39%. Slodeni: pitna voda, fepkovy olef, kvasny ocet lihovy, cukr, okurky
pitna voda, vajeéné Zloutky 3%, tibule, paMha, zahustovadlo: modifikovany kukufitny Skrab, guma guir

Datum pouzitelnosti se uvadi u potravin,
dld siil, seminko hoftice, kofen.

které snadno podléhaji zkdze. Po N a"a”“““'iﬁ"”ff""""’""“'"*!‘..’!?fiife-Jed’é“"'-"“i‘“i'
uplynutf data pouzitelnosti se potravina .- IR @ Uchovavejte pii teploté | wivovéidajena100ml 1§ Uchovévejte pseploté,
nepovazuje za bezpe¢nou a nesmi byt EETERT | it senpal] R 04002 Alergenni slozky jsou ve slozenf zvyraznény, aby byly jasné
prodavéna ani konzumovana. (e :;f;f;i;iuu;to;ﬂt::i?? = o teplot . il odliseny od ostatnich slozek.
a urychleng ibotﬁgli:'l.l}‘te‘

a urychlené spotfebuijte.

Po uplynuti doby minimalni trvanlivosti
je  mozné potravinu prodavat za
predpokladu, Ze je bezpe¢nd, prodavana
oddélené a doprovazena informaci, ze
potravina je po uplynuti data minimalnf
trvanlivosti. Potraviny je i po uplynuti
doby minimélni  trvanlivosti mozné
konzumovat. U potravin s trvanlivosti delsf
nez tfi mésice, avsak nejvyse v délce 18
mésicd, postaci uvedeni mésice a roku,
u potravin s trvanlivosti delsf nez osmnéact
mésicd postaci uvedenf roku.

. Minimalni trvanivost do: " -..
- uvedeno na hrdle sklenice,

| 5 [| SR 932027 Informace o sloZeni se uvozuje slovem ,Slozeni:* za kterym

— " nasleduji slozky sefazené sestupné podle hmotnosti
Stipénkovicky, as, stanovené v okamziku jejich pouZziti pfi vyrobé potraviny.

Stépinkovic]
pankavicky, a.s. Palackitha 317, Stépankovieky 317 45
@

Palckého 317, Stépankovitky 317 45 Objem: 220l
L o.

“*Hmotnost: 200ml

Na etiketé se musi uvadét vyzivové udaje. Od této
povinnosti je osvobozeno napf. ¢erstvé maso, ovoce,
zelenina, nebalené potraviny, pokrmy, vyrobky od malych
vyrobcl apod.

Udaj o éistém mnozstvi se u studenych
ochucenych  omécek bézné  uvadi
v objemovych jednotkach.

Kéd $arze je na potraviné povinny,
pokud neni datum minimalnf trvanlivosti
nebo datum pouzitelnosti uvedeno
jako nekédované oznaceni dne a mésice
v uvedeném poradi.

Jméno nebo obchodni nizev provozovatele
potravinaiského podniku. Dobrovolné zde
muUZe byt uvedena i informace, zda se jedna
o vyrobce, prodejce, distributora apod.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.

(>l Ministerstvo

i gdglstvi . . .
remedEst www.bezpecnostpotravin.cz WWW.Viscojis.cz WWW.mze.gov.cz

Statni
veterinarni (o
sprava SZPI



Pro jednoznacnou identifikaci povahy
potraviny musi byt na obalu oznacen
zakonny nazev. Tim se rozumi nazey,
ktery je definovany pravnim predpisem.

Udaj o zpiisobu chovu nosnic, ktery mize
byt v kleci, v hale, ve volném vybéhu nebo
v ramci ekologického zemédélstvi.

Vejce se tFidi podle jakosti na tfidu A,
neboli ¢erstvd, a tfidu B.

Zafazeni vajec dle hmotnosti
do pfislusné hmotnostni skupiny.

Podminky skladovani se uvadéji v pfipadé,
Ze tak ptimo stanovi pravni predpis nebo
to vyzaduje charakter potraviny. Pro vejce
pravni predpis stanovi teplotu v uvedeném
rozmezi. Vejce se uchovavaji pfi nekolisavé
teploté od plus 5 °C do plus 24 °C.

Vejce se oznaéi datem minimalni
trvanlivosti. Toto datum nemize byt
delsinez 28 dnti po snésce.

Kéd $arze je na potraviné povinny, pokud
neni datum minimalni trvanlivosti nebo
datum  pouzitelnosti  uvedeno jako
nekddované oznaceni dne a mésice
v uvedeném poradi.

Cislo balirny nebo t¥idirny, které mize byt
i ve formé ovalu. Zkratka zemé v tomto Cisle
neni informaci o ptivodu vajec.

(o7l Ministerstvo Statni
(Gl zemédélstvi veterinarni

sprava

Vyjadieni mnozstvi
formou poctu kusd
v baleni.

Vysvétleni kédu producenta
na vejci. Mize byt uvedeno na
vnéjsi nebo vnitini strané
baleni.

6ks

© Trida jakosti A
©® Hmotnostni skupina: M [53-63 g)
© Skladujte pfi nekolisavé teploté
od +5°C do+24°C
© Minimalni trvanlivost: 01.09.2026
® Cislo balimy: CZ 000

vt ot “"

~.... Posledni étyfcisli je udaj
*..._ 0hospodafstvi (chovu)

Jméno nebo obchodni nazev
provozovatele potravinaiského
podniku. Dobrovolné zde muze
byt uvedena i informace, zda se
jedna o vyrobce, prodejce,
distributora ap.

¢’ v

Prvni cislice oznacuje metodu chovu nosnic:

1 - vejce nosnic ve volném vybéhu

2 - vejce nosnic v halach (na podestylce)

3 - vejce nosnic v klecich

0 - vejce nosnic v ekologickém zemédélstvi (BIO)

» Informace o zemi, kde byla vejce zabalena
nemusi odpovidat zemi plvodu vajec.
Puvod lze zjistit z oznaéeni piimo na
skorapce vajec. Ceska vejce nesou v kodu
oznaceni CZ.

» Cislo chovu si mizete u vajec z Ceské
republiky vyhledat na strankach statniho
podniku  Mezinarodni testovani dribeze
(www.mtd-ustrasice.cz).

»V obchodni siti se prodavaji vyhradné
vejce jakostni tiidy A, tj. vejce €erstva.
Vejce tridy B se sméji dodavat pouze na
primyslové zpracovani.

» Vejce se dle hmotnosti déli na:

S -mala, do 53 g

M - stfedni, 53-63 g
L-velka, 63-73 g

XL - velmi velka, nad 73 g

» Obaly mohou byt oznaceny slovy , tfida A*
nebo pismenem ,A", a to bud samostatné
nebo v kombinaci se slovem ,éerstva“.

»Pokud je na obalu vajec tfidy A navic
uvedeno i oznacdeni ,,extra* nebo ,extra
éerstvd“, mohou byt prodavana do
devatého dne po snasce.

»Na etiketé muzete nalézt dalsi (idaje jako
napf. cena, cena za jednotku, oznaceni

typu obalu a také carovy kod, ktery je
pouze dobrovolnym tdajem.

 Kéd zemé producenta

(zemé, kde byla vejce snesena):
CZ - Ceska republika

SK - Slovensko

LT - Litva

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.

www.bezpecnostpotravin.cz

©,
SZPI

WWW.ViSCO0jis.cz

www.mze.gov.cz



Med musi byt oznacen zemi nebo
zemémi plvodu, kde byl sebran.
Pokud med pochazi z vice nez jedné
zemé, uvedou se zemé plvodu, kde
byl med sebrén, na etiketé v hlavnim
zorném poli v sestupném poradi
podle jejich podilu na hmotnosti
spolu s procentnim  podilem,
ktery kazda z téchto zemi plvodu
pfedstavuje. Pro kazdy jednotlivy
podil ve smési je ptipustna odchylka
ve vysi 5 %, vypocitana na zakladé
dokumentace hospodarského
subjektu tykajici se sledovatelnosti.

Med se oznati datem minimalni
trvanlivosti. Po uplynuti data
minimalni trvanlivosti je mozné
potravinu prodavat za predpokladu,
e je  bezpetna, prodavéna
oddélené a doprovazena informac,
Ze potravina je po uplynuti data

minimalni  trvanlivosti. Potraviny
je i po uplynuti data minimalnf
trvanlivosti  mozné konzumovat.

U potravin s trvanlivosti delsi nez
tfi mésice, avsak nejvyse v délce
18 meésicl, postaci uvedeni mésice
a roku, u potravin s trvanlivostf
delsi nez osmnact mésicl postaci
uvedenf roku.

Kéd Sarie je na potraviné
povinny, pokud neni datum
minimalni trvanlivosti nebo

datum pouZitelnosti uvedeno jako
nekdédované oznacenf dne a mésice
v uvedeném poradi.

(>l Ministerstvo
Al zemé&dglstvi

Uvedeni druhu rostliny, ze které med pochazi, je dobrovolné. Pokud je
informace uvedena, musi med pochazet prevazné nebo zcela z tohoto druhu
rostliny a mit odpovidajici senzorické, fyzikalné chemické a mikroskopické
vlastnosti.

Jméno nebo obchodni

Vieelafstvi Turkava s.r.o.

Martinova 88,
Kuninovice 124 53

Hmotnost:
75049

nazev provozovatele

potravinaiského podniku. Dobrovolné zde maze
byt uvedena i informace, zda se jedna o vyrobce,
prodejce, distributora apod.

Statni
veterinarni
sprava

©,
SZPl

Pro jednoznacnou identifikaci
povahy potraviny musf byt na obalu
uveden zadkonny ndzev. Tim se
rozumi nazev, ktery je definovany
pravnim predpisem.

Udaj o tistém mnozstvi se
umed0 uvadiv gramech nebo
kilogramech.

Med se povinné oznaci podle
jeho ptvodu jako kvétovy
nebo medovicovy a podle
zpUsobu jeho ziskavani nebo
obchodni Gpravy. V pFipadé,
%e se jednd o vytoéeny
med, lisovany med nebo
vykapdvany med, nemusi
byt ptivod, zpiisob ziskavani
a obchodni upravy uvedeny
a vyrobek Ize oznaéit jenom
jako med.

www.bezpecnostpotravin.cz

» Povinné se na etiketé medu uvadi informace:

* Pivod medu.

e Med se dle plvodu déli na med kvétovy (nektarovy), ¢imz se rozumi med
pochéazejici zejména z nektaru rostlin, a med medovicovy, coz je med pochazejici
zejména z vyméskl hmyzu sajictho $tavu z rostlinnych pletiv.

* Zpiisob ziskavéani nebo obchodni tiprava.

* Zemé puvodu medu.

3

Med se dle zpusobu ziskavani nebo obchodni iipravy déli na:

* vytoéeny med - med ziskany odstfedovanim odvitkovanych bezplodovych plasta,

* plaste¢kovy med - med ulozeny a zavitkovany véelami do bezplodovych plastl
Cerstvé postavenych na mezisténach vyrobenych vyhradné ze vceliho vosku nebo
bez nich a prodavany v uzavrenych celych plastech nebo dilech takovych plastd,

« vykapany med - med ziskany vykapanim odvickovanych bezplodovych plastd,

* med s plasteéky - med, ktery obsahuje jeden nebo vice kust plasteckového medu,

* lisovany med - med ziskany lisovanim bezplodovych plastd za pouziti mirného
ohtevu do 45 °C nebo bez pouziti tepla,

* pekaisky med (primyslovy med) - med urceny vyhradné pro priimyslové pouziti
nebo jako slozka do jinych potravin; mize mit cizi ptichut nebo pach, mlze
vykazovat pocinajici kvaseni nebo mohl byt zahtat.

v

Povinné informace je mozné dobrovolné doplnit informacemi o:

e regionalnim, Gzemnim nebo mistnim plvodu, pokud vyrobek pochazi zcela
z uvedeného zdroje plivodu,

e ve vztahu k plvodu medu nazvem ,jednodruhovy” nebo ,smiseny,

e druhu rostliny, z niz pochazi, pokud vyrobek pochézi zcela nebo prevaziné
z uvedeného druhu a ma odpovidajici senzorické a fyzikalné chemické vlastnosti.

» Vyse uvedené dobrovolné udaje nesmi byt uvedeny u pekaiského medu
(primyslového medu).

e Pekatsky med se navic na prepravnich nadobach, obalech a v obchodnich
dokladech oznati slovy ,pekatsky med” nebo ,primyslovy med“ Pokud je med
pekarsky ptidany do jiného druhu medu, oznaci se smés téchto medt jako ,med
pekarsky*.

e Pekatsky med (prlimyslovy med) musi byt na vSech obalech oznacen v blizkosti
nazvu Gdajem, Ze med je uréen pouze na vareni, peceni nebo jiné zpracovani.

» Oznacit dobrovolné med jako ,lesni med“ je mozné pouze v pFipadg, Ze je tato
informace pravdiva. Lesni med je tvoren predevsim medovicovym medem.

» Do medu nesmi byt pFidany, s vyjimkou jiného druhu medu, 24dné jiné latky vcetné
pridatnych latek.

» Z medu nesmi byt odstranén pyl ani jind specifickd sou¢ast medu, s vyjimkou
pripadd, kdy tomu pfi odstrarovani cizorodych anorganickych a organickych latek,
zejména filtraci, nelze zabranit.

» Na etiketé jsou uvedeny dalsi povinné adaje, jako napf. oznaceni typu obalu apod.
» K dobrovolnym udajiim na etiketé patfi napf. ¢arovy kod.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.

WWW.VisCO0jis.cz WWWw.mze.gov.cz



0ZNACOVANI POTRAVIN

Udaj o zemi, ve které probihala -
podstatna cast chovu zvifete a jeho
porazka. Pokud bylo zvife narozeno,
chovéno a porazeno v jedné zemi,
pak Ize tuto informaci oznacit na
obalu souhrnné jako "Pdvod” (napt.
"Plvod: Ceska republika”).

PrOJednoznacnou identifikaci povahy potravmy musi byt na obalu oznacen zakonny nazev.
Tim se rozumi nazev, ktery je definovany pravnim predpisem.

» Oznacovani zemé piivodu je povinné pro
veprové, drlbezi, hovézi, kozi a skopové
maso. Tato povinnost se vztahuje na
balené, zabalené i nebalené maso.

2

v

U nebaleného hovéziho, vepfového,
dribeziho, koziho a skopového masa
se povinné informace o plvodu uvadéji
v tésné blizkosti nebaleného masa.

P pictvi Spoustovice ,
Zeriend 5, Spoustovice 2g; ::'?

B2

<

Pokud je na obalu uvedeno, Ze se jedna
o masny polotovar, znameni to, ze do
potraviny byly pridany dalsi slozky, jako
napf. voda nebo ptidatné latky (napf. sl
koteni). Na masném polotovaru musf byt
uvedeno slozen.

'.'.r_'hu\.- v: Polsko
Porazka v N@mecko T

.......... sotiebujte dot 15092026
[ = }“F.Ujsarie L 2016052013

SKIadu;Le pfi teploté 0 aZ +7°C

, .nmomost 5009
S deznieti sro. A

‘Spoustovice
<+ Cervand 5, Spoustovice 23545

Datum pouiitelnogti se  uvad( e,
u  potravin,  které  snadno
podléhaji  zkdze. Po  uplynuti
data pouzitelnosti se potravina
nepovazuje za bezpecnou a nesmi

gEZDROBY
Trida A .

byt prodavéana. - pw.af:;’"u“g;“““"""‘hm » Nak etiketé molzete nalézt dalg; ﬁdali(je
napf. cen na z n
v Spotfebuijte do: 20.09.2026. jako napr. cena, cena za jednotku,

oznaceni typu obalu a také carovy kod,

Sarze: | 2016050201, p
) ktery je pouze dobrovolnym tdajem.

Skladujte pfi teploté 0 aZ +4°C
Hmotnost: 1320 g

Koéd identifikujici potravinu. Udaj
je dulezity pro zpétné vysledovani
potraviny ¢i suroviny. Kod Sarze muze
byt zastoupen datem minimalni
trvanlivosti nebo datem pouzitelnosti,
pokud je datum vyjadieno jako
nekédované oznaceni dne a mésice
v uvedeném poradi.

Podminky skladovani se uvadéji
v pfipadé, Ze tak pfimo stanovi pravni .
piedpis nebo to vyZaduje charakter,:"
potraviny. &

Oznaéeni tridy jakosti.
Driibezi maso se zarazuje
do tFidy jakosti A nebo B.

Udaj o mnoistvi se uvadi
v gramech nebo kilogramech.

Identifikaéni znatka je  informaci
o schvaleném podniku, ve kterém doslo
k posledni hygienicky podstatné manipulaci
s potravinou, nikoli informacf o zemi plvodu.

Jméno nebo obchodni nizev provozovatele
potravinaiského podniku. Dobrovolné zde
muZe byt uvedena i informace, zda se jedna
o vyrobce, prodejce, distributora apod.

Text letaku je informativniho charakteru a nenfi pravné zavazny.

www.bezpecnostpotravin.cz WWW.Viscojis.cz WWwWw.mze.gov.cz
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MASO

Oznaéovani zemé puvodu je povinné mimo
hovéziho masa také u veprového, driibeziho,

Pro jednoznaénou identifikaci povahy Identifikaéni éislo zvirete zajiét’uje !(OthO a SkOpOVéhO. Povinnost uvedeni této
potraviny musi byt na obalu oznacen vztah mezi masem a zvifetem. informace se vztahuje na balené, zabalené
zékonny nézev. Tim se rozumi nazev, ktery ™. Timto &islem méze byt identifikacni bez pFitomnosti spotfebitele i nebalené
je definovany pravnim predpisem. T¢islo  jednotlivého zvitete nebo maso.

identifikacnf ¢islo skupiny zvifat, ze

t e 2 » Povinné oznacovani puvodu masa se
kterych hovézi maso pochazi.

vztahuje pouze na nezpracované cerstvé
maso, tj. chlazené nebo mrazené. Maso
muUze byt v pllkach, Ctvrtich, délené na
¢asti, platkované, vykosténé, rozsekané,

Pokud bylo zvife narozeno,
chovéno a porazeno v jedné
zemi, pak lze tuto informaci

L T s e ool & A BEZ KOST] - Schvalovaci  &isla  bourarny krajené, mleté, rozmrazené apod. Povinné
G ¢ pavod: . | azky jsou povinnymi Gdaji teni pavod tahui
»Puvod: .. napf. ,Pivod: - Viakows mase chilazans 8 [EEELY Sy ek oznaceni plvodu masa se nevztahuje na
Ceska republika*. by Hovézi maso z mladého byka -1 a slouzi k jednoznacné identifikaci maso, které bylo zpracovano tak, ze byla

provozy, ve kterych bylo s masem
manipulovano.

zménéna jeho podstata (tepelné upravené,
susené, marinované, uzené apod.), tj.

ifikaéni &lslo zvitete: 123456654321 @
@ Narozeno: Nizozemsko
Chov v: Némecko

j . Porazeno v: Némecko DE 999 @ nevztahuje se na masné vyrobky a masné
Podminky skladovani se uvadéji | ngﬁﬁpr;gfz,éoﬁgiﬁif;nﬁzgg o N Identifikaéni znaéka je informaci polotovary.

v pipadg, ze tak pifmo stanovi , ' o schvaleném podniku, ve kterém » V piipadé nebaleného masa se povinné
pravni predpis nebo to vyzaduje @ skladuijte pii teploté 0 az +7 °C. A doslo k posledni hygienicky l'ldaje - pﬁvodu Uved ot o T —

charakter potraviny. V pfipadé Qarz“e:Lzozooszms. ' podstatné manipulaci s masem, m Udai i neb ist avod
hovéziho  masa  stanovuje H . E nikoli informaci o zemi plvodu P 2 L 2 ISP 2
podminky skladovént legislativa. c motnost. Spotiebujte'do: masa. A= byt po.SkYFn_Ut v tesne b'J_ZkOStV'
.~*500g 15.09.2026 skupiny potravin viditelné a snadno citelné

i Kéd Sarzfe je u masa povinny jako souhrnnd informace vztahujici se ke

Reznictvi U Libi¢ka sr.o. Gdaj, ktery je dilezity pro zpétné skupiné potravin, kdy z této informace

@ Vokidlova 321, Chotéhiirky 321 45

Udaj o mnozstvi se u hovéziho

masa uvadi v gramech nebo

kilogramech.

Jméno nebo obchodni nazev
provozovatele potravinaiského

podniku. Dobrovolné zde mize

byt uvedena i informace, zda
se jednd o vyrobce, prodejce,
distributora apod.

. vysledovani potraviny, pokud nenf

datum minimalni trvanlivosti nebo
datum pouzitelnosti uvedeno
jako nekédované oznaceni dne
a mésice v uvedeném poradi.

Datum pouzitelnosti se
uvadi u potravin, které snadno
podléhaji zkdze. Po uplynutf
data pouzitelnosti se potravina
nepovazuje za bezpecnou
a nesmi byt prodavana ani
konzumovéna.

v

<

<

bude jasné a srozumitelné zfejma souvislost
mezi poskytnutymi Udaji a konkrétnimi
potravinami.

Pokud je na obalu uvedeno, ze se jedna
o masny polotovar, znamena to, ze byly do
potraviny pridany dalsi latky, zejména voda
nebo pridatné latky, napt. sil, koreni. Na
vyrobku musi byt uvedeno jeho slozent.

Na etiketé jsou uvedeny dal$i povinné
udaje, jako napf. oznaceni typu obalu apod.
K dobrovolnym udajim na etiketé patfi
napf. ¢arovy kod.

Text letaku je informativniho charakteru a nenfi pravné zavazny.

(>l Ministerstvo i
S . Statni
K délst S . . .
remecEE veterinarni ‘ o~ /l www.bezpecnostpotravin.cz WWW.viscojis.cz WWW.mze.gov.cz
sprava



0ZNACOVANI POTRAVIN

Pro jednoznacnou identifikaci povahy potraviny
musf byt na obalu oznacen zdkonny nazev. Tim
se rozumi nazev, ktery je definovany pravnim
predpisem.

Oznaceni tfidy jakosti. Tridy Udaje o ¢istém mnozstvi
jakosti u Sunek jsou standardni, se u masnych vyrobkd uvadi
vybérova a nejvyssi jakosti v gramech nebo kilogramech.

Informace o slozeni se uvozuje

slovem  SloZeni’, za kterym ¢ -‘!
nasleduji slozky sefazené sestupné P .-
podle  hmotnosti  stanovené !?-_‘

v okamziku jejich pouZiti pfivyrobé. ..

Pfidatné latky se uvadeji ve
formétu néazev skupiny pridatné
latky nasledovany E-kédem nebo
plnym nazvem pridatné latky.

" ° Masny vyrobek tepelné opracovany.
‘® SloZeni: vepiova kyta (90 %), voda, jedla sdl, PR o
kofeni, konzervant: E 250, stabilizator E 450, £

® antioxidant E 316.

Podminky skladovani se uvadéji
v ptipadé, ze tak pfimo stanovi pravni
predpis nebo to vyzaduje charakter

Po otevfeni spotfebujte do 48 hodin.

Vyzivové idaje na 100 g:

Hmotnost:

potraviny. | Energie 579 k) / 138 keal
Tuk;.rh » 699 200 ge
»2 toho nasycen. . :

Na etiketé se musi uvadét vyzivové & . @_Mmastné kyseliny 21g Sﬁostfggtggzgo..

ddaje. Od této povinnosti je . Sacharidy 039 =t

osvobozeno napi Eerstvé maso, | >z toho cukry 019 )

ovoce, zelenina, nebalené potraviny, | Bilkoviny 1859 |

pokrmy, vyrobky od malych vyrobcl Sl 25g

apod.
® Reznictvi Caslavkovice sr.o.
Spojovaci 321, Caslavkovice 321 45

Jméno nebo obchodni nazev
provozovatele  potravinaiského ;
podniku. Dobrovolné zde mize byt ——
uvedena i informace, zda se jedna i
o vyrobce, prodejce, distributora ap.

Identifikaéni znacka je informaci schvalenému podniku, ve kterém doslo k posledni hygienicky
podstatné manipulaci s potravinou, nikoli informaci o zemi pdvodu.

www.bezpecnostpotravin.cz

(o7l Ministerstvo -
o . Statni
Q)
zemédelstvi veterinarni (o
sprava SZPI

» Sunka z v epfového masa je vyrobena pouze z vepiové
kyty €i masa veprové kyty.

» Pokud je Sunka vyrobena z jiného nez vepfového masa,
musi byt v ndzvu oznadena zivocisnym druhem a &asti
jate¢ného téla, ze kterého pochazi (napf. kufeci prsni
sunka).

» Sunky tiidy nejvyssi jakosti a t¥idy vybérové jsou
celosvalové, u Sunek tfidy standardni lze pf¥i vyrobé
pouzit zrnénou surovinu.

Sunka se dle obsahu ¢istych svalovych bilkovin déli na:

wyse

. sunku nejvyssi jakosti (min. 16 %)

* Sunku vybérovou (min.13 %)

« Sunku standardni (min. 10 %)

Se snizujicim se podilem svalovych bilkovin se ve
vyrobku zvysuje podil vody.

2

3

2

v

» Do Sunky nejvyssi jakosti se nesmi pridavat vlaknina,
barviva, skrob (v¢. skrobu modifikovaného fyzikalné ¢i
enzymy), rostlinné a jiné Zivocisné bilkoviny a dalsi latky,
které zvysuji obsah bilkovin ve vyrobku.

» Pokud masny vyrobek mé nejedlé st¥ivko, musi byt tato
skute¢nost uvedena na obale (napf. textem ,stiivko
neni jedlé”).

b2

3

Na etiketé mazete nalézt dal$i idaje jako napf. cena,
cena za jednotku, oznaceni typu obalu a také carovy
kod, ktery je pouze dobrovolnym tdajem.

Datum pouzitelnostise uvadiu potravin, které snadno podléhajf
zkaze. Po uplynuti data pouZitelnosti se potravina nepovaZuje za
bezpecnou a nesmi byt prodavéna.

Kéd $arze je na potraviné povinny, pokud neni datum minimalni

trvanlivosti nebo datum pouzitelnosti uvedeno jako nekddované
oznaceni dne a mésice v uvedeném pofadi.

Text letaku je informativniho charakteru a nenfi pravné zavazny.

WWW.Viscojis.cz WWwWw.mze.gov.cz




0ZNACOVANI POTRAVIN

Pokud se na etiketé vyskytuje idaj
o ,mase", rozumi se jim kosternf
svalovina savct a nikoliv tuk, krev,
kiize nebo strojné oddeélené maso.

Pro jednoznacnou identifikaci
povahy potraviny musi byt na
obalu oznacen zakonny nazev.
Tim se rozumi nazev, ktery je
definovany pravnim predpisem.

Informace o sloZeni se uvozuje slovem
,Slozeni:", za kterym nésleduji slozky

sefazené sestupné podle hmotnosti
stanovené v okamziku jejich pouziti

pfi vyrobé potraviny. Pokud masny
vyrobek ma nejedlé stfivko, musi byt -....
tato skute¢nost uvedena na obale
(napf. textem ,stfivko nent jedlé").

Pokud byla trvanlivest vyrobku
prodlouzena pomoci nékterého
z balicich plynd (napf. oxid
uhli¢ity, dusfk), musi byt tato
skute¢nost na obalu uvedena.

Podminky skladovani se uvadéji
v piipadé, ze tak pfimo stanovi
pravni predpis nebo to vyzaduje
charakter potraviny. U parkd

stanovuje teplotu skladovani
vyrobce.

Na etiketé se musi uvadét
vyzivové udaje. Od této

povinnosti je osvobozeno napt.
Cerstvé maso, ovoce, zelenina,

nebalené potraviny, pokrmy,
vyrobky od malych vyrobcd
apod.

Jméno nebo obchodni nézev
provozovatele potravinaiského
podniku. Dobrovolné zde mUze
byt uvedena i informace, zda se
jednd o vyrobce, prodejce,
distributora apod.

(>l Ministerstvo
Ll zemEd8lstvi

DEBRECINSKY
°

[ ]
SloZeni: vepr

Vyzivové Gdaje na 100 g: Hmotnos.t'
""""""" Energie 1195 kJ/ 285 kcal z
“ Tuky 2409 2009
»z toho nasycené 3 p
mastné kyseliny 71g Spotf eblg:]ez Céo-
..... Sacharidy 209 . 15.09.
»2z toho cukry 02g | 7

Bilkoviny 15g |:
sl 209

Datum pouzitelnosti se uvadi u potravin, které snadno podléhaji
zkéze. Po uplynuti data pouzitelnosti se potravina nepovazuje za
bezpecnou a nesmi byt prodavana ani konzumovana.

Kéd $arze je na potraviné povinny, pokud neni datum pouZitelnosti
nebo datum minimalnf trvanlivosti uvedeno jako nekédované
oznacenf dne a mésice v uvedeném poradf.

Statni
veterinarni
sprava

SZPl

Pfidatné latky se uvadéji

ve formatu nézev skupiny se u
pridatné latky nasledovany
E-kédem nebo plnym ndzvem
pridatné latky.

Ma robek tepeln& opracovany. :
aso (70 %), hovézi maso (20 %), voda,
dusitanova solici smés (jedla sil, konzervant: E 250),
jedla st s jédern (jedls sdl, jodiEnan draselny), kofen,
skopové stfivko, stabilizator; E 450, antioxidan

@ Baleno v ochranné atmosféfe
@ Uchovavejte pfi teploté +1°Cai+ 8°C
Po otevieni spotfebujte do 48 hodin.

cz
299
E

,,,,,,, @ ReznictviU Liblicka sro.
........ Voklova 321, Ghotéhlrky 321 45

316,

Identifikaéni znacka je informaci
o schvaleném podniku, ve kterém
doslo k posledni hygienicky podstatné
manipulaci s potravinou, nikoli informaci
0 zemi puvodu potraviny.

www.bezpecnostpotravin.cz

Udaj o ¢istém mnozstvi

masnych  vyrobkd
uvadi v gramech nebo
kilogramech.

3

3

3

¥

Tepelné opracovanym masnym vyrobkem se rozumi masny vyrobek, u kterého bylo ve vsech
¢astech dosazeno minimalniho tepelného G¢inku odpovidajiciho plsobeni teploty + 70 °C
po dobu 10 minut (napf. Spekacky, parky, mékké salamy, tlacenky, jaternice, Sunkovy saldm,
Anglicka slanina, Kladenska pecené).

T Ina o < ‘bl

p p y ym vyr se rozumi masny vyrobek urceny k piimé
spotfebé bez dalsi Gpravy, u néhoz ve viech Castech neprobéhlo tepelné opracovani surovin ani
vyrobku odpovidajici plisobeni teploty + 70 °C po dobu 10 minut (napt. Cajovka, Métsky saldm).

Trvanlivym tepelné opracovanym masnym vyrobkem se rozumi masny vyrobek, u kterého
bylo ve viech ¢astech dosazeno minimélné tepelného Gcinku odpovidajiciho plisobeni teploty
+ 70 °C po dobu 10 minut a navazujicim technologickym opracovanim, zranim, uzenim nebo
susenim za definovanych podminek doslo k poklesu aktivity vody na hodnotu awmax) = 0,93
a k prodlouzeni minimalni doby trvanlivosti na 21 dni pfi teploté skladovani + 20 °C.

Fermentovanym trvanlivym masnym vyrobkem se rozumi zpracovany masny vyrobek
tepelné neopracovany, uréeny k pfimé spotiebé, u kterého v pribéhu fermentace, zrani,
suseni, popfipadé uzeni za definovanych podminek doslo ke snizeni aktivity vody na
hodnotu awmax) = 0,93, s minimalinf dobou trvanlivosti 21 dni pti teploté + 20 °C.

Pro vybrané masné vyrobky (Spekacky, Kabanos, Videfisky pérek, Lahtdkovy pérek,
Debrecinsky parek, Jemny pérek, Sunkovy salém, Gothajsky salam, Junior salam, Cesky saldm,
Ostravska klobasa, Vysocina, Turisticky saldam, Selsky saldm, Poli¢an, Lovecky saldm, Dunajska
klobésa, Paprikas, Herkules, Dribezi Spekacek, Kuteci parek jemny, Driibezi debrecinsky parek,
Driibezi videfsky parek, Dribezi Sunkovy saldm, Driibezi Gothajsky saldm, DriibeZi Junior salam,
Hovézi maso ve vlastnf $tavé, Vepfové maso ve vlastni stavé, Luncheon meat, Jatrova pastika,
Jatrovy syr, Pasta z uzeného masa, Bitkovd pomazénka, Leco s klobasou, Hovézi na divoko,
Madarsky gulas, Chalupéfsky gulas, Sunka) jsou narodnimi vyhlaskami specifikovany pozadavky
na slozeni (napf. obsah masa, obsah tuku) ¢i senzorické vlastnosti. Tyto nazvy nelze pouzit pro
vyrobky, které stanovenym pozadavkdm nevyhovuji. Kompletni seznam vyrobkd, pro které jsou
stanoveny narodnf kvalitativni pozadavky, naleznete ve vyhlasce ¢. 69/2016 Sh., o pozadavcich
na maso, masné vyrobky, produkty rybolovu a akvakultury a vyrobky z nich, vejce a vyrobky
z nich.

Ve slozeni masnych vyrobki se uvadi podil pouzitého masa. S tim také souvisi i uvadéni
zivocisného druhu v nazvu vyrobku. V nazvu vyrobku lze pouzit nazev zvifete jen tehdy, je-li
maso uvedeného druhu zvifete obsazeno z vice nez 50 % z celkového obsahu masa (napt. hovézi
klobasa). Pokud je obsah uvedeného masa mensi nez 50 % z celkového obsahu masa, pak se
masny vyrobek oznati s (nazev Zivocisného druhu)®, (napf. klobasa s hovézim masem).

Maso, které je uvedeno ve sloZeni vyrobku, nezahrnuje maso strojné oddélené. Maso strojné
oddélené se uvadi jako samostatna slozka. Strojné oddélenym masem (SOM) oznacovanym
nékdy jako separované maso, mechanicky oddélené maso (MOM) nebo také separatem, se
rozumi produkt ziskany strojnim oddélenim zbytkd masa, které zistaly po vykosténi na kostech.
Toto maso se konzistenci podoba mletému masu. SOM se nesmi pouzivat k ptipravé mletého
masa, ale mize se pouzivat do tepelné opracovanych masnych vyrobkd, pokud to u nékterého
neni vyslovng zakazano. V Ceské republice je narodni legislativou zakazano pouziti separatu
u nékterych druhi vyrobkii (napf. do Spekackd, Vysotiny, Debrecinskych parkd, Sunkového &i
Gothajského salamu a dalsich).

Ceska republika ma v sou¢asné dobé zaregistrovano nékolik masnych
vyrobkd pod evropskou znatkou ,Zaruéené tradiéni specialita®. Tuto
znatku mohou ziskat pouze potraviny a zemédélské produkty, které
jsou vyrabény tradi¢nimi metodami vice nez 30 let. Jsou to Tradiéni
Spekacky, Prazska sunka, Liptovsky saldm, Tradiéni Lovecky salam
a Spisské parky.

Na etiketé jsou uvedeny dal$i povinné tdaje, jako napf. oznaceni typu
obalu apod.

K dobrovolnym ddajim na etiketé patif napf. carovy kod.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.

WWW.viscojis.cz WWWw.mze.gov.cz
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Informace o sloZeni se uvozuje slovem
,Slozenf:", za kterym nésleduji slozky
sefazené sestupné podle hmotnosti
stanovené v okamziku jejich pouziti
pfi vyrobé potraviny. Pokud masny
vyrobek méa nejedlé st¥ivko, musi byt
tato skute¢nost uvedena na obale

(napt. textem ,stivko nenf jedIé”).

Podminky skladovani se uvadéji
v pripadé, Ze tak pfimo stanovi pravni
predpis nebo to vyzaduje charakter
potraviny. Trvanlivé masné vyrobky

maji  minimalni dobu trvanlivosti
21 dnG pfi teploté skladovani
do +20°C. ’

Na etiketé se musi uvadét
vyzivové udaje. Od této
povinnosti je osvobozeno napt.

¢erstvé maso, ovoce, zelenina, e ——
balené potravin okrmy, e Yizhvoré ddaje a0 g: Hmotnost:
nebalené potraviny, pokrmy, e | fice it
vyrodbky od malych vyrobcl Ty s g9 =
»z toho nasycen St i )
apod. mastné kyseliny 1484 Spotrebu;;:fzdeo.
Sacharidy 12g 25.09.
»z toho cukry 08g J ford

Bilkoviny 1764g |- 999
] =
®

provozovatele potravindfského l.....

Jméno nebo obchodni nazev

podniku. Dobrovolné zde muze
byt uvedena i informace, zda
se jednd o vyrobce, prodejce,
distributora apod.

A

Tepelné opracované trvanlivé masné vyrobky je

mozné oznatit jak datem minimalni trvanlivosti (napf.
Vlysocina prodavana vcelku), tak i datem pouzitelnosti
(napf. u Viysociny krajené na platky).

Kéd $arze je na potraviné povinny, pokud nenf datum
minimalni  trvanlivosti nebo datum pouZitelnosti
uvedeno jako nekddované oznaceni dne a meésice
v uvedeném pofadi.

(o7l Ministerstvo

Pro jednoznaénou identifikaci
povahy potraviny musi byt na
obalu oznacen zdkonny néazev.
Tim se rozumi nazev, ktery je
definovany pravnim predpisem.

Masn v
ai SloZeni: vepiové maso, hovézi masq

il I-mnzervant E 250, antioxidant: E 316, korenl
“® ychovévejte pfi teploté do +20°C. @
Na 100 g vyrobku bylo pouzito 130 g masa.

VYSOCINA

“mranlwy,-* ovany

vepfové sadlo, voda, jedlé siig

...... o ﬁezn-:lv[scdiacmme 5 1.0
Leﬂkmm.i.nl. Sedldékovice 321 45

Identifikaéni znaéka je informaci
o schvaleném podniku, ve kterém
doslo  k posledni  hygienicky
podstatné manipulacis potravinou,
nikoli informacf o zemi plvodu.

e . Statni
5
zemé&délstvi veterinarni (o
sprava SZPI

Pfidatné latky se uvadéji ve
formétu nazev skupiny pridatné
latky nésledovany E-kédem nebo
plnym nazvem pridatné latky.

VYSOCINA

U masnych vyrobkd,

Udaj o &istém mnoistvi se
u masnych vyrobkd uvadi
v gramech nebo kilogramech.

www.bezpecnostpotravin.cz

které se

pfi vyrobé susi, se obsah masa
vyjadiuje jako mnoZzstvi masa
pouzitého na wvyrobu
konecného vyrobku.

100 g

v

3

v

v

R

¥

v

3

v

T Ina 4 7 hi
oprac asny ,,,.

p se rozumi masny vyrobek, u kterého bylo ve viech
castech dosazeno mmlmalnlho tepelného Gcinku odpovidajiciho plsobeni teploty + 70 °C po
dobu 10 minut (napf. pekacky, parky, mékké salamy, tlacenky, jaternice, duené Sunky, anglicka
slanina, kladenska pecené).

Tepelné neopracovanym masnym vyrobkem se rozumi masny vyrobek urceny k pfimé spotiebé
bez dalsi Gpravy, u néhoz ve viech ¢astech neprobéhlo tepelné opracovani surovin ani vyrobku
odpovidajici pisobeni teploty + 70 °C po dobu 10 minut (napt. ¢ajovky, métsky salam).
Trvanlivym tepelné ym ym vyrob se rozum{ masny vyrobek, u kterého bylo
ve véech ¢astech dosazeno minimalné tepelneho Géinku OdeVIdaJICIhO pusobem teploty + 70 °C
po dobu 10 minut a navazujicim technologickym opracovanim, zranim, uzenim nebo susenim za
definovanych podminek doslo k poklesu aktivity vody na hodnotu awmax) = 0,93 a k prodlouzeni
minimalni doby trvanlivosti na 21 dni pfi teploté skladovani + 20 °C.

Fermentovanym trvanlivym masnym vyrobkem se rozumi zpracovany masny vyrobek
tepelné neopracovany, urceny k pfimé spotfebé, u kterého v pribéhu fermentace, zrani,
suseni, popfipadé uzeni za definovanych podminek doslo ke snizeni aktivity vody na
hodnotu awmax) = 0,93, s minimalni dobou trvanlivosti 21 dni pfi teploté + 20 °C.

Pro vybrané masné vyrobky (Spekacky, Kabanos, Videfsky parek, Lahudkovy parek, Debrecinsky
parek, Jemny parek, Sunkovy saldm, Gothajsky salam, Junior salém, Cesky salém, Ostravska
klobasa, Vysocina, Turisticky salam, Selsky salam, Poli¢an, Lovecky salam, Dunajské klobasa,
Paprikas, Herkules, Dribezi Spekacek, Kufeci parek jemny, Dribezi debrecinsky parek, Driibezi
vidensky parek, Dribezi Sunkovy salam, Dribezi Gothajsky saldm, Dribezi Junior salam, Hovézi
maso ve vlastni $tavé, Veprové maso ve vlastni $tave, Luncheon meat, Jatrové pastika, Jatrovy syr,
Pasta z uzeného masa, Bi¢kova pomazanka, Le¢o s klobasou, Hovézi na divoko, Madarsky gulas,
Chalupéisky gulas, Sunka) jsou narodnf legislativou specifikovany poZadavky na slozeni (napF. obsah
masa, obsah tuku) ¢i senzorické vlastnosti. Tyto nazvy nelze pouZit pro vyrobky, které stanovenym
pozadavkim nevyhovuji. Kompletnfseznam vyrobkd, pro které jsou stanoveny narodni kvalitativni
pozadavky, naleznete ve vyhlasce ¢.69/2016 Sb., o pozadavcich na maso, masné vyrobky, produkty
rybolovu a akvakultury a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich.

Ve slozeni masnych vyrobki se uvadi podil pouzitého masa. S tim také souvisi i uvadéni
Zivotisného druhu v ndzvu vyrobku. V nazvu vyrobku Ize pouzit nézev zvifete jen tehdy, je-li maso
uvedeného druhu obsazeno z vice nez 50 % z celkového obsahu masa (napf. hovézi klobéasa). Pokud
je obsah uvedeného masa mensinez 50 % z celkového obsahu masa, pak se masny vyrobek oznacf
,$ (nazev zivocisného druhu)®, (napf. klobasa s hovézim masem).

Maso, které je uvedeno ve slozeni vyrobku, nezahrnuje maso strojné oddélené. Maso strojné
oddélené se uvadi jako samostatna slozka. Strojné oddélenym masem (SOM) oznacovanym nékdy
jako separované maso, mechanicky oddélené maso (MOM) nebo také separdtem, se rozumi
produkt ziskany strojnim oddélenim zbytki masa, které zistaly po vykosténi na kostech. Toto
maso se konzistenci podoba mletému masu. SOM se nesmi pouzivat k ptipravé mletého masa, ale
miiZe se pouzivat do tepelné opracovanych masnych vyrobki, pokud to u nékterého neni vyslovné
zakazano. V Ceské republice je narodni legislativou zakazano pouZiti separatu do nékterych druhd
vyrobkd (napt. do Spekatkd, Vysotiny, Debrecinskych parkd, Sunkového &i Gothajského salamu
a dalsich).

Ceské republika mé& v sou¢asné dobé zaregistrovano nékolik masnych vyrobkii pod evropskou
znackou ,,Zaruéena tradiéni specialita®. Tuto znacku mohou ziskat
pouze potraviny a zemédélské produkty, které jsou vyrabény tradi¢nimi
metodami vice ne? 30 let. Jsou to Tradiéni Spekatky, Prazska Sunka,
Liptovsky saldm, Tradiéni Lovecky saldm a Spi$ské parky.

Na etiketé jsou uvedeny dal$i povinné udaje, jako napf. oznaceni typu
obalu apod.

K dobrovolnym tidajim na etiketé patii napf. ¢arovy kod.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.
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0ZNACOVANI POTRAVIN

Pro jednoznacnou identifikaci povahy

potraviny musi byt na obalu oznacen .

zakonny nézev. Tim se rozumi nazev, *, %
ktery je definovany pravnim predpisem.  * \

Informace o sloZeni se uvozuje slovem
,Slozent:", za kterym nasleduji slozky
sefazené sestupné podle hmotnosti -,
stanovené v okamziku jejich pouzitf pfi
vyrobé potraviny.

Alergenni slozky jsou ve slozeni
zvyraznény, aby byly jasné odliseny od -.,
ostatnich slozek.

Na etiketé se musi uvadét u balenych ..
potravin vyzivové udaje. |
Od této povinnosti je osvobozeno napf.
cerstvé maso, ovoce, zelenina, nebalené
potraviny, pokrmy, vyrobky od malych
vyrobcl apod.

Baleny chléb se oznaci datem minimalni
trvanlivosti.

Po uplynuti doby minimalnf trvanlivosti
je  mozné potravinu prodavat za
predpokladu, Ze je bezpecnd, prodavana
oddélené a doprovazena informaci, ze
potravina je po uplynuti data minimalni
trvanlivosti. Potraviny je i po uplynuti
doby minimélni trvanlivosti mozné
konzumovat.

Kéd $arze je na potraviné povinny, pokud neni datum
minimalni trvanlivosti nebo datum pouzitelnosti
uvedeno jako nekédované oznaceni dne a mésice
v uvedeném pofadi.

(>l Ministerstvo Statni
Al zemé&dglstvi veterinarni
sprava

sul s jédem (jedd sul, jodiénan draselny), droz:

BRI
‘!é ..Il" A

. Udaj o éistém mnozstvi
se u pekarskych vyrobki
uvadi v gramech nebo
kilogramech.

CHLEB SLABECKY
. KRAJENY

® Chléb pseni¢nozitny
SloZeni: pSeni€na mouka, voda, Zitnd mouka, jedlad

*. zlepsujici pripravek (pSeniénd mouka, pSeniény
@ lepek, pSeniény slad, séjova mouka), kmin.
Minimalni trvanlivost glo:

...... 01092026

>z toho nasycené
mastné kyseliny

Sacharidy
>z toho cukry 4g

Hmotnost; 3
250 g‘

Pekarna Vasicek, a.s
@ U Markety 317,

Bilkoviny
Slabce 317 45

A .

Jméno nebo obchodni nazev a adresa provozovatele
potravinarského podniku.

Dobrovolné zde mize byt uvedena i informace, zda se
jednéa o vyrobce, prodejce, distributora apod.

SZPl

»

»

»

»

»

»

»

»

www.bezpecnostpotravin.cz

Chlebem se rozumi pekafsky vyrobek kypreny
kvasem nebo drozdim, poptipadé jejich kombinaci,
ve tvaru veky, bochniku nebo formy o hmotnosti
nejméné 400 g s vyjimkou krajeného chleba
a netradi¢nich typd chleba, jejichz hmotnost moize
byt nizsi.

PSeniénym chlebem nebo pSeniénym peéivem je
pekatsky vyrobek, ktery obsahuje nejméné 90 %
pseni¢nych mlynskych obilnych vyrobkd, vztazeno
na celkovou hmotnost pouzitych mlynskych obilnych
vyrobkd.

Zitnym chlebem nebo zitnym peéivem je pekarsky
vyrobek, ktery obsahuje nejméné 90 % zitnych
mlynskych obilnych vyrobkd, vztazeno na celkovou
hmotnost pouzitych mlynskych obilnych vyrobka.
Zitnopgeniénym m nebo Zitnopseniénym
pecivem se rozumi pekarsky vyrobek, ktery obsahuje
vice nez 50 % zitnych mlynskych obilnych vyrobku
a vice nez 10 % psenicnych mlynskych obilnych
vyrobkd, vztazeno na celkovou hmotnost pouzitych
mlynskych obilnych vyrobka.

hleh

hleh

P$eniénozitnym c nebo p$ zitngm
pecivem je pekaisky vyrobek, ktery obsahuje
nejméné 50 % pseni¢nych mlynskych obilnych
vyrobkd a vice nez 10 % zitnych mlynskych obilnych
vyrobkd, vztazeno na celkovou hmotnost pouzitych
mlynskych obilnych vyrobka.

Celozrnnym chlebem nebo celozrnnym peéivem se
rozumf pekafsky vyrobek, ktery obsahuje nejméné
80 % celozrnnych mouk nebo jim odpovidajici
mnozstvi mlynskych obilnych vyrobki tak, aby byly
zahrnuty viechny slozky zrna, vztazeno na celkovou
hmotnost pouzitych mlynskych obilnych vyrobka.

Vicezrnnym chlebem nebo vicezrnnym peéivem se
rozumi pekatsky vyrobek, jehoz tésto obsahuje kromé
mlynskych obilnych vyrobkd ze psenice a zita dalsi
slozky jako mlynské obilné vyrobky z obilovin jinych
botanickych druhd, pseudoobiloviny, lusténiny nebo
olejniny v celkovém mnozstvi nejméné 5 %, vztazeno
na celkovou hmotnost pouzitych mlynskych obilnych
vyrobkd.

Cerstvym chlebem je nebaleny chléb, jeho? cely
technologicky proces vyroby od pfipravy tésta az po
upeceni a uvedeni na trh nebyl pferusen zmrazenim
nebo jinou technologickou UGpravou vedouci
k prodlouzeni trvanlivosti a ktery je zaroven nabizen
k prodeji nejdéle do 24 hodin po upeceni.

»

»

»

R

R

»

»

»

R

v

¥

v

3

v

¥

¥

¥

v

Chléb ,,kvasového typu* nebo ,,kvaskového typu* je
zakyselen stabilnim kvasem.

Chléb ,kvasovy“, ,kvaskovy*, ,;s kviskem* nebo
»s kvasem” je zakyselen vyhradné kvasem.

Chléb ,tradicni kvasovy", ,tradiéni kvaskovy*,
tradiéni s kvaskem* nebo ,,s tradi¢nim kvaskem*
je kypren a zakyselen vyhradné Zitnym kvasem.

nSelsky chléb” je tvarovany do kulatého bochniku
o hmotnosti nejméné 2 kg, s obsahem nejméné
45 % Zitné mouky, vztaZzeno na celkové mnozstvi
pouzitych mlynskych obilnych vyrobkd.

Trvanlivy chléb je chléb o minimalni trvanlivosti
nejméné 21 dni.

Oznacovani nebalenych pekaiskych vyrobkii

¢ Nebalené pekafské vyrobky se v tésné blizkosti
potraviny (napf. u cenovky) oznaci:

- jménem nebo obchodnim nazvem a adresou
sidla provozovatele potravinarského podniku,
ktery potravinu vyrobil,

- néazvem potraviny,

- Udajem o Cistém mnoZstvi (v pFipadé
pekarskych a cukratskych vyrobkua),

- seznamem slozek a alergent, jde-li o potravinu
nabizenou k prodeji samoobsluznym zplisobem.

* Vblizkosti mista nabizeni nebalenych pekarskych

vyrobki se povinné uvadi:

- alergeny,
* Navyzadéani musi byt k dispozici informace o

- slozenf jednotlivych vyrobkd,

- mnozstvi zdraznéné slozky na zakladé Gdajd

od vyrobce.

Déle se u nebaleného pekatského vyrobku, ktery byl
v hotovém stavu zmrazen a kone¢nému spotiebiteli
je nabizen v rozmrazeném stavu, tam, kde je vyrobek
pfimo nabizen k prodeji kone¢nému spotiebiteli,
viditelné umisti v blizkosti nazvu vyrobku udaj
»rozmrazeno*.

U nebaleného pekafského vyrobku, ktery byl
dokonéen ze zmrazeného polotovaru, se tam, kde
je vyrobek pfimo nabizen k prodeji kone¢nému
spotiebiteli, viditelné umisti v blizkosti nazvu
vyrobku Gdaj ,,ze zmrazeného polotovaru®.

Na etiketé muzete nalézt dalsi Gdaje, jako napf.

cena, cena za jednotku, oznagenf typu obalu a také
¢arovy kod, ktery je pouze dobrovolnym ddajem.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.

WWW.VisCO0jis.cz

www.mze.gov.cz



0ZNACOVANI POTRAVIN

JEMNE

PECIVO

Informace o sloZeni se uvozuje slovem
,SlozZeni:", za kterym nésleduji slozky
sefazené sestupné podle hmotnosti
stanovené v okamziku jejich pouzitf pfi
vyrobé potraviny. ..

PFidatné ltky se oznacuji nazvem funkéni
skupiny pridatné latky, za kterou nasleduje
bud'E-kéd, nebo plny nazev piidatné latky.

Na etiketé se musi uvadét vyzivové udaje. Od
této povinnosti je osvobozeno napt. Cerstvé
maso, ovoce, zelenina, nebalené potraviny,

pokrmy, vyrobky od malych vyrobct apod. =+++****

Udaj o ¢istém mnozstvi se ujemného petiva
uvadi v gramech nebo kilogramech.

Jméno nebo obchodni nizev a adresa
provozovatele potravinaiského podniku.

Dobrovolné zde muze byt uvedena i informace,
zda se jedna o vyrobce, prodejce, distributora
apod.

(o7l Ministerstvo
(3l zeméEd8lstvi

Pro jednoznacnou identifikaci povahy
potraviny musi byt na obalu oznacen
zédkonny nazev. Tim se rozumi nazey,
ktery je definovany pravnim predpisem.

Alergenni slozky jsou ve slozeni
zvyraznény, aby byly jasné odliseny
od ostatnich slozek.

MARTINOVY

BUCHTY
S MAKOVOU NAPLNI

® Jemné pecivo s makovou naplni

® siozeni: Psenicna mouka, plnotuéné  miéko,
makova naplh 24 % (mlety mak 18 %, cukr, mléko,
) maslo), vejce, maslo, cukr, fepkovy olej, drozdi, sul,
@ citronova kira, vanilka, s, latka zlepsujici mouku:
kyselina L-askorbova.

Sve 2o . Minimalni
] Vyzivové idaje na100g RETvERT G
Energie  1347k}/321 keal

01.09.2026,
Tuky ..
>z toho nasycené

mastné kyseliny

129
Hmotnost

Pekarna
uBenesisro.
Mostecka 310, &
Lénkov 31131 ¢

Ceska republika &

A Bilkoviny

sal 0,589

Balené jemné petivo se oznati datem minimalni trvanlivosti.

Po uplynuti doby minimalnf trvanlivosti je mozné potravinu prodavat za predpokladu, ze
je bezpecna, prodavana oddélené a doprovazena informaci, ze potravina je po uplynutf
data minimalni trvanlivosti. Potraviny je i po uplynuti doby minimalni trvanlivosti
mozné konzumovat.

Kéd $arze je na potraviné povinny, pokud nenf datum minimalni trvanlivosti uvedeno
jako nekédované oznaceni dne a mésice v uvedeném poradi.

Statni - .
veterinarni www.bezpecnostpotravin.cz
sprava SZPI

» Jemnym peéivem je pekaisky vyrobek vyrobeny z p3enicné mouky nebo
jinych mlynskych obilnych vyrobkd a dalsich slozek, ktery obsahuje nejméné
8 % bezvodého tuku nebo nejméné 5 % cukru, vztazeno na celkovou
hmotnost pouzitych mlynskych obilnych vyrobkd, poptipadé pInény riznymi
naplnémi pred pecenim nebo plnény po upeceni dzemem, povidly, ovocnou
pomazénkou nebo naplnémi, které jsou mikrobidlné stabilni za béznych
podminek uvadéni na trh, nebo povrchové upraveny.

» Cerstvym jemnym peéivem se miize oznatit nebalené jemné pecivo, jehoz
cely technologicky proces vyroby od pfipravy tésta az po upeceni nebo
obdobnou tepelnou Upravu a uvedeni na trh nebyl pferusen zmrazenim nebo
jinou technologickou Upravou vedouci k prodlouzeni trvanlivosti a které je
zéroven nabizeno k prodeji nejdéle do 24 hodin po upeceni nebo obdobné
tepelné Gprave.

» 0Oznaéovani nebalenych pekaiskych vyrobku

 Nebalené pekatské vyrobky se v tésné blizkosti potraviny (napf. u cenovky)

oznacf:

- jménem nebo obchodnim nazvem a adresou sidla provozovatele
potravinaiského podniku, ktery potravinu vyrobil,

- nazvem potraviny,

- Udajem o ¢istém mnozstvi (v pfipadé pekatskych a cukratskych vyrobka),

- seznamem slozek a alergen, jde-li o potravinu nabizenou k prodeji
samoobsluznym zplisobem.

* V blizkosti mista nabizeni nebalenych pekatskych vyrobki se povinné
uvadt:
- alergeny,
— datum minimalni trvanlivosti,
 Na vyzadani musi byt k dispozici informace o
— slozenf jednotlivych vyrobka,
— mnozstvi zdliraznéné slozky na zakladé Gdaju od vyrobce.

» Dale se u nebaleného pekaiského vyrobku, ktery byl v hotovém stavu zmrazen
a kone¢nému spotrebiteli je nabizen v rozmrazeném stavu, se tam, kde je
vyrobek pfimo nabizen k prodeji kone¢nému spotrebiteli, viditelné umisti
v blizkosti ndzvu vyrobku Gdaj ,,ozmrazeno®.

» U nebaleného pekaiského vyrobku, ktery byl dokoncen ze zmrazeného
polotovaru, se tam, kde je vyrobek pfimo nabizen k prodeji kone¢nému
spotrebiteli, viditelné umisti v blizkosti nazvu vyrobku Gdaj ,,ze zmrazeného
polotovaru®.

» Na etiketé mUzete nalézt dalsi Gdaje, jako napf. cena, cena za jednotku,
oznaceni typu obalu a také ¢arovy kéd, ktery je pouze dobrovolnym Gdajem.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.
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0ZNACOVANI POTRAVIN

Pro jednoznacnou identifikaci povahy

potraviny musf byt na obalu oznacen
zdkonny nazev. Tim se rozumi *

nazev, ktery je definovany pravnim
predpisem.

Informace o sloZeni se uvozuje
slovem ,Slozent:", za kterym nasleduji
slozky sefazené sestupné podle
hmotnosti stanovené v okamziku
jejich pou?Ziti pfi vyrobé potraviny.

Alergenni slozky jsou ve slozeni
zvyraznény, aby byly jasné odliseny
od ostatnich slozek.

s ve

Na etiketé se musi uvadét vyzivové -

udaje. Od této povinnosti je
osvobozeno napt. Cerstvé maso,
ovoce, zelenina, nebalené potraviny,
pokrmy, vyrobky od malych vyrobci
apod.

Udaj o éistém mnoistvi se u téstovin

uvadiv gramech nebo kilogramech.

Jméno nebo obchodni ndzev a adresa provozovatéle potravinaiského

podniku.

Dobrovolné zde miize byt uvedena i informace, zda se jedna o vyrobce,

prodejce, distributora apod.

(>l Ministerstvo
Ll zemEd8lstvi

KATERINSKE
TESTOVINY

...... Vyzivové idaje na100 g
| Energie 1564 k)/369 keal
Tuky 179
>z toho nasycené
mastné kyseliny 03g

Sacharidy 7509
>z toho cukn 38g

y
Bilkoviny 1209

Statni
veterinarni
sprava

920¢CL'L0

na 100 g téstovin) a vafime po dobu 7-9 minut.

Minimalni trvanlivosti do:
vrchni strana obalu®.,

Hmotnost:
®s00g

.+* Téstoviny Miller s.ro.
¥ Katefinska 370,
Vychodov 333 333
Ceska republika
[ J

SZPl

Podminky skladovani se uvadéji v pfipadg,
Ze tak pfimo stanovi pravni predpis nebo to
vyzaduje charakter potraviny. U nékterych
druhd téstovin je uvedenipodminek uvadéni
na trh stanoveno pravnim predpisem.

Névod na pfipravu je povinné na potraviné
uvést v pripadé, ze tak stanovi pravni
predpis nebo pokud by jeho neuvedeni
neumoznilo nalezité pouziti potraviny.

" Téstoviny je mozné oznacit jak datem

pouzitelnosti (povinné Cerstvé téstoviny),
tak datem minimalni trvanlivosti.

Datum poufZitelnosti se uvadi u potravin,
které snadno podléhaji zkaze. Po uplynuti
data pouzitelnosti se potravina nepovazuje
za bezpectnou a nesmi byt prodavana ani
konzumovana.

Po uplynuti doby minimalnf trvanlivosti je
mozné potravinu prodavat za predpokladu,
Ze je bezpectna, prodavana oddélené
a doprovazena informaci, Ze potravina je
po uplynuti data minimalni trvanlivosti.
Potraviny je i po uplynuti doby minimalni
trvanlivosti mozné konzumovat.

U potravin s trvanlivosti delsi nez tfi
mésice, avsak nejvyse v délce 18 mésicl,
postaci uvedeni mésice a roku, u potravin
s trvanlivosti delsi nez 18 mésicl postaci
uvedeni roku.

Koéd $arze je na potraviné povinny,
pokud neni datum minimalni trvanlivosti
nebo datum pouzitelnosti uvedeno
jako nekddované oznaceni dne a mésice
v uvedeném poradi.

www.bezpecnostpotravin.cz

» Téstoviny jsou
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potraviny vyrobené tvarovanim nekynutého
a chemicky nekypreného tésta pripraveného z mlynskych obilnych
vyrobkl nebo jinych surovin rostlinného plvodu, popfipadé
s pridavkem dalsich slozek.

Téstoviny je mozné dale délit na:

* téstoviny susené, coz jsou téstoviny, které jsou po ztvarovani
ususeny na obsah vlhkosti nejvyse 13 hmotnostnich procent,

* téstoviny nesusené, coz jsou téstoviny, které z mikrobiologického
hlediska snadno podl|éhaji zkdze a jsou po ztvarovani mirné
osuseny na celkovy obsah vlhkosti nejméné 20 hmotnostnich
procent,

o téstoviny &erstvé, coz jsou téstoviny, které z mikrobiologického
hlediska snadno podl|éhaji zkdze a jsou po ztvarovani mirné
osuseny na celkovy obsah vlhkosti nejméné 24 hmotnostnich
procent a jejichz datum pouzitelnosti je nejvyse 14 dni od data
vyroby,

* téstoviny vajeéné, coz jsou téstoviny, k jejichz vyrobé se kromé
mlynskych obilnych vyrobki pouziji vejce nebo vajecné vyrobky,

* téstoviny semolinové, coz jsou téstoviny vyrobené pouze ze
semoliny, kterou se rozumf krupice z pSenice Triticum durum, bez
pridavku vajec a vaje¢nych vyrobka,

* téstoviny semolinové vajeéné, coz jsou téstoviny vyrobené
pouze ze semoliny, kterou se rozumi krupice z pSenice Triticum
durum, s ptidavkem vajec nebo vajecnych vyrobka,

* téstoviny celozrnné, coz jsou téstoviny vyrobené z celozrnné
mouky z jednoho nebo vice druhi obilovin, pohanky nebo ryze a

e téstoviny instantni, coz jsou téstoviny vyrobené specidlnim
technologickym postupem, které se pro konzumaci pripravuji
rehydrataci ve vodé nebo jiné tekutiné.

Nesus$ené téstoviny balené vakuové nebo v inertni atmosfére, které
jsou mikrobialné stabilni za béznych podminek uvadéni na trh, se
uvadeéji na trh pfi teploté nejvyse 10 °C, pokud vyrobce nestanovi jiné
podminky uchovani.

Cerstvé a nesusené téstoviny se uvadgji na trh pfi teploté nejvyse 8 °C.
Téstoviny se nebali do barevného prihledného ani pridsvitného
obalu, pod kterym by byla vizualné zkreslena barva nezabaleného
vyrobku.

Téstoviny se mohou ochucovat (napf. Spendtem) nebo také plnit
(napf. masem).

Na etiketé mlzete nalézt dalsi Gdaje, jako napf. cena, cena za

jednotku, oznaceni typu obalu a také ¢arovy kdd, ktery je pouze
dobrovolnym Gdajem.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.

WWW.viscojis.cz WWWw.mze.gov.cz



0ZNACOVANI POTRAVIN

OVOCE

A ZELENINA

Odrida se povinné uvadi u vybranych druhd ovoce, a to
napf. u jablek, hrusek, stolnich hroznii révy vinné,
pomeranéi, mandarinek a bananii. U rajcat se uvadi
trzni druh (kulatd, Zebernatd, podlouhla ¢i protahla
a tresnovita/koktejlové rajcata).

Nazev odrddy ¢i trzniho druhu se ¢asto uvadi spole¢né
s nazvem potraviny. -

Velikost se uvadi povinné
jen u vybranych druhd
ovoce a zeleniny (napf.
u jablek).

@® Odruda: Jonagold,*”
Trida jakosti: |.@
‘@ Kalibr: 65 - 70 mm
Hmotnost:

®1 kg

Fialkovo ovocnafstvi a zelinafstvi s.r.o.
PFicna 5, Na Letianskeé louce 319 45 @

Udaj o mnozstvi se u ovoce a zeleniny uvadi v gramech nebo
kilogramech. V pfipadé nebalené zeleniny a ovoce prodavaného
na kusy nebo v pfipadé balenych produktii prodavanych
na kusy se ¢istd hmotnost nemusi uvadét, pokud je pocet
jednotek z vnéjsku jasné viditelny a snadno spocitatelny, nebo
pokud je tento pocet uveden na etiketé.

™ .

s I

0 P Veteri
veterinarni
sprava

LOT 202123 @
Zemé plvodu: Ceska republika @.
1

Trida jakosti (vybérova, I. a Il. jakost) se povinné
uvadi u vybranych druhd ovoce a zeleniny, a to
u jablek, hrusek, stolnich hroznii révy vinné,
citrusovych plodii, bananu, kiwi, jahod, papriky
zeleninové, rajéat, broskvi, nektarinek a salatd,
véetné endivii. U ostatnich druhl ovoce a zeleniny
nejsou parametry pro zafazeni do tfidy jakosti
legislativné stanoveny.

Oznaéeni $arze je u baleného
ovoce a zeleniny povinny
Udaj, ktery je dulezity pro

zpétné vysledovani potraviny. )
4

NN ’ .

Zeme oa o
& puvodg: Cesks repup,

U nebaleného gerstvého ovoce a zeleniny
se uvede v tésné blizkosti nabizeného
produktu (napF. u cenovky) zemé piivodu,
a pokud je tak stanoveno, také tfida
jakosti, velikost a odriida (trzni druh).

lika Y

» Zelenina a ovoce musi spliiovat minimalné
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nasledujici pozadavky. Produkty musf byt:

* celé,

 zdravé (neni dovoleno nabizet k prodeji
produkty napadené hnilobou nebo postizené
zhorSenim jakosti do té miry, Ze jsou
nezpUsobilé ke spotrebé),

o &isté, v podstaté bez viditelnych cizich latek,

* vpodstaté bez skudcii,

* v podstaté bez poskozeni zapiic¢inénych
skidci a postihujicich duzinu,

e bez nadmérné povrchové vlhkosti,

* bez ciziho pachu a/nebo chuti.

U vybranych druhl ovoce a zeleniny (u jablek,
hrusek, kiwi, jahod, stolnich hroznd révy vinné,
citrusovych plodd, papriky zeleninové, rajcat,
broskvi, nektarinek a salatl, véetné endivif) jsou,
kromé vyse uvedeného, legislativné stanoveny

vy,

prisnéjsi pozadavky na kvalitu.

Produkty musi byt dostatecné vyvinuté, nikoli
vsak prilis, a musi vykazovat uspokojivou zralost,
nesmi vsak byt prezralé.

U éerstvého ovoce a zeleniny, v&. brambor,
kromé loupaného, krajeného nebo podobné
upraveného cerstvého ovoce a zeleniny nemusi
byt uvedeno datum minimalni trvanlivosti.

Na etiketé mUlzete nalézt dalsi Gdaje, jako
napf. cena, cena za jednotku, oznaceni typu
obalu a také carovy kod, ktery je pouze
dobrovolnym tGdajem.

Na baleni ovoce nebo zeleniny se uvede jméno a adresa balirny -

a/nebo odesilatele. Udaj miize byt nahrazen Gfedn& vydanym
uznanymidentifikaénim symbolem balirny, ptipadné oznac¢enim
,Baleno pro“ Uvedeni adresy prodejce za slovy ,Baleno pro:“
se mlze pouzit jen u hotovych balenich a soucasné musi byt
uveden i kod balirny a/nebo odesilatele.

©,
SZPI

www.bezpecnostpotravin.cz

" Uvedeni zemé plvodu a pfipadné péstitelské oblasti nebo narodniho, oblastniho

nebo mistniho ndzvu je povinné uvadét u baleného i nebaleného éerstvého ovoce
a zeleniny. Zemé pivodu se u nebalenych potravin oznaci v tésné blizkosti nabizeného
produktu (napf. u cenovky).

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.
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0ZNACOVANi POTRAVIN STERILOVANA

ZELENINA

Pro jednoznaénou identifikaci povahy potraviny
musf byt na obalu oznacen zakonny ndzev. Tim se U sterilované zeleniny je pozadavek, aby

rozumf nazev, ktery je definovany pravnim predpisem. zelenina byla velikostné vyrovnana. Informace osloZenise uvozuje slovem,Slozeni:, ~ » Zpracovanou zeleninou jsou vjrobky, jejichz charakteristickou
. za kterym nasleduji slozky sefazené sestupné slozku tvofi zelenina a které byly upraveny konzervovanim,

¥

s vyjimkou zeleninovych nealkoholickych népojd, dresinkd,

odle hmotnosti stanovené v okamziku jejich
P Jel studenych omécek a hluboce zmrazené zeleniny.

pouzitf pfi vyrobé potraviny.

Jméno nebo obchodni nazev
provozovatele potravinaiského
podniku. Dobrovolné zde mize |
byt uvedena i informace, zda °
se jedna o vyrobce, prodejce,
distributora apod.

» Jako sterilovanou zeleninu |ze pak oznacit vyrobek s nalevem
v neprody3né uzavieném obalu, ktery byl konzervovany sterilaci.

»

¥

Mlééné kvasenou zeleninou je vyrobek konzervovany
pUsobenim bakterii mlécného kvaseni. Tento druh zpracované
zeleniny musi byt oznacen datem pouzitelnosti a teplotou

Alergennislozky jsou ve slozenf
9 vl skladovani.

zvyraznény, aby byly jasné

odliseny od ostatnich slozek. k&

¥

Zeleninou proslazenou nebo kandovanou je potravina
konzervovana zvysenim susiny ptidavkem pfirodnich sladidel

(napf. cukru).

Sterilované okurky se oznaci datem
minimalni trvanlivesti. Po uplynuti
doby miniméalInf trvanlivosti je mozné
potravinu prodavat za predpokladu,

Ze je bezpecna, prodavana oddélené -

adoprovazenainformaci, Ze potravina skladujte pri teploté +4 °Cdo NSRRI

» Jako zelenina v soli se oznaCuje zelenina, kterd byla
konzervovana pridavkem jed|é soli.

¥

Podminky skladovani se uvadéj » Zeleninou v octu je zelenina zalita kvasnym octem tak, aby
v piipadg, Ze tak pifmo stanovi pravni vyslednd koncentrace kyseliny octové cinila nejméné 4 %
predpis nebo to vyzaduje charakter hmotnostni.

potraviny. U sterilovanych okurek je ,

¥

Zeleninovym protlakem je potravina Fidké az kasovité

Je po u.p|yﬂut|. data. mmlmalnl uvedenf teploty nepovinnym Gdajem. konzistence s pfipadnymi jemnymi nebo hrubsimi kousky
trvanlivosti. Potraviny je i po uplynutf ’

Stl. Fotraviny J€ I po uplynut . : o s 9 Udaj muze byt stanoven vyrobcem. pouzitych surovin vyrobend z jedlych €asti zeleniny (bez
doby minimaln trvarjlwvostl mozne - ! ilustracni foto T slupek, jader) propasirovanim nebo obdobnym procesem,
konzumovat. U potravin s trvanlivosti ; : . L iy konzervovana snizenim obsahu vody, pfidanim soli, sterilaci
delsi nez tfi mésice, aviak nejvyse Sterilovana feie'mna VE,SiadekYSF-"em e nebo pfidanim konzervatniho prostfedku, popFipadé kombinaci
v délce 18 mésicl, postaci uvedeni korenéném nalevu. Na etiketé se musi uvadst vyZivové uvedenych zplsobii.

¥

mésice a roku, u potravin s trvanlivosti Upravenou chlazenou éerstvou zeleninou je potravina

tdaje. Od této povinnosti je osvobozeno *
delsi nez osmnact mésicii postaci

: napf. terstvé maso, ovoce, zelenina z Cerstvé celé nebo délené zeleniny s pfipadnym pridanim

& ® Vokalova a syn, a.s. U Libuny 293, 9
uvedenf roku. 198 00 Kolin B : nebalené potraviny, pokrmy, vjrobky od zeleniny sterilované a ochucujicich pfisad. Upravend chlazend

B ; : zelenina se uvadi na trh uzaviené ve spotiebitelském obalu a je
@ Minimaini trvanlivost Hmotnost; 570 ? - Y y ( 2 [y s gl 2 : a
® o 01.03.2027 Hmotnnstpevnéhnpamiu:ﬁog . - maljch  vjrobed  apod. uréend k pfimému pouziti. Tento druh zpracované zeleniny musi

Kod Sarze je na potraviné povinny, - & byt oznacen datem pouzitelnosti a teplotou skladovant.

pokud nenf datum  minimalni
trvanlivostinebo datum pouzitelnosti
uvedeno jako nekédované oznaceni
dne a mésice v uvedeném pofadi.

»

¥

Na etiketé jsou uvedeny dal$i povinné udaje, jako napf.
oznacenf typu obalu apod.

¥

U zpracované zeleniny » K dobrovolnym iidajiim na etiketé patfi napF. ¢arovy kod.
s nalevem se uvede druh

pouzitého nalevu. Dile

. ; také  napt.  informace

Udaj o ¢istém mnoistvi potraviny se uvede E’OkL.Jd je pptraving v nélev\{u a nalev se bézné ngkonzumuje, mohvou se vyiiyo\{é 0 tom, Ze je vyrobek palivy.
vgramech i kilogramech. Jeliko? se jedné o potravinu ud?je yztatmout jen k Casti potraviny bez nalevu. Tato skuteg]ost musi byt

v nalevu, uvede se také Eistd hmotnost pevného ~ 0vSemjasnéasrozumitelné pro spotiebitele uvedena. Pokud nenf uvedeno, ze se

podilu po odkapant. vyzivové Udaje vztahuji jen k ¢asti potraviny bez nalevu, je nutné usuzovat, ze se

vztahuijf k potraviné jako celku.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.
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0ZNACOVANI POTRAVIN

Pro jednoznacnou identifikaci povahy potraviny :-

musf byt na obalu oznacen zdkonny nazev. Tim % ™~

se rozumfi nazev, ktery je definovanym pravnim
predpisem. U vyrobku ,dZzem®, ,dZzem vybérovy
(Extra)’, ,dZzem vybérovy (Extra) specialni”
a ,dzem vybérovy (Extra) se snizenym obsahem
cukru“, lze nazev ,dzem“ nahradit nazvem
»marmeldda”. Uvedené se nevztahuje na vyrobky
,dzem", ,dZem vybérovy (Extra)‘, ,dzem vybérovy
(Extra) specidlni a ,dZem vybérovy (Extra) se
snizenym obsahem cukru® vyrobené z citrusovych
plodd.

K nazvu potraviny se povinné pripojuji informace._

o0 zpusobu iipravy potraviny.

U dZemU je povinnost uvést mnezstvi ovoce,
které bylo pouzito pro vyrobu 100 g hotového
vyrobku. Informace se musi nachézet ve stejném
zorném poli jako nézev vyrobku.

Seznam slozek obsahuje viechny slozky potraviny
sefazené podle jejich hmotnosti stanovené pfi
vyrobé potraviny.

Pfidatné latky se uvadéji ve formatu nazev
skupiny pridatné latky nasledovany kédem E nebo
plnym nazvem piidatné latky.

Jméno nebo obchodni nazev provozovatele
potravinaiského podniku. Dobrovolné zde muaze
byt uvedena i informace, zda se jedna o vyrobce,
prodejce, distributora apod.

(o7l Ministerstvo Statni
(Gl zemédélstvi veterinarni
sprava
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Na etiketé se musi uvadét
vyzivové udaje. Od této
povinnosti je  osvobozeno
napf. cerstvé maso, ovoce,
zelenina, nebalené potraviny,
pokrmy, vyrobky od malych
vyrobcl apod.

Podminky skladovéni se
uvadéji v pripadé, ze tak
stanovi pravni predpis nebo
to  vyZzaduje charakter
potraviny, a to popf. vcetné
podminek  skladovani  po
otevienf potraviny.

Udaj o mnosstvi se u dzem
uvadi v gramech nebo
kilogramech.

Dzemy se ozna¢i datem minimalni trvanlivosti. Po uplynuti doby minimalni trvanlivosti je mozné
potravinu prodavat za predpokladu, Ze je potravina prodavana oddélené a doprovazena informaci, ze

potravina je po uplynuti data minimélni trvanlivosti.

Kod Sarze je na potraviné povinny, pokud neni datum minimalnf trvanlivosti nebo datum pouzitelnosti
uvedeno jako nekédované oznaceni dne a mésice v uvedeném poradi.

©,
SZPI

www.bezpecnostpotravin.cz
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Jako dZem se oznaci vyrobky, které jsou
vyrobeny ze smési pfirodnich sladidel, vody
a ovoce.

Dzemy se dle obsahu ovoce a pfirodnich
sladidel déli na:
* Dzem
* Dzem vybérovy (Extra)
* Diem vybérovy (Extra) se snizenym
obsahem cukru
» Dzem vybérovy (Extra) specialni
Pro vyrobu dzemi je stanoven minimalni
hmotnosti podil ovoce, které musi byt
pouzito pfi vyrobé. Vseobecné musi byt pfi
vyrobé dzemu pouzito nejméne 450 gramii
ovoce na kilogram vyrobku.
Do diemu vybérovych pak musi byt
pouzito nejméné 500 g ovoce na kilogram
vyrobku. Viyjimku tvofi napt. rybiz (Cerveny
nebo cerny), jefabiny, rakytnik, kdoule,
Sipek a zazvor, pro které je obsah upraven
specialnimi pozadavky.
Diemy a diemy vybérové (Extra) musi
obsahovat nejméne 60 g cukru na
100 g vyrobku. Dzemy vybérové (Extra)
s oznacenim ,,se snizenym obsahem cukru®
mohou obsahovat nejvy$e 41 g cukru na
100 g vyrobku a vyzivové tvrzeni musi
byt uvedeno v nazvu vyrobku. U dzemu
vybérovych (Extra) specialnich se vyzaduje
obsah cukruod 42 do 59 g.
Citrusovou marmeladou se rozumfi vyrobek
vyrobeny ze smési pfirodnich sladidel, vody
a citrusového ovoce (napf. pomerance,
citrony apod.)
Povidla jsou potravina vyrobena z merunék
nebo jednoho nebo vice druhl ovoce, a to
jablek, hrusek nebo svestek, s pridavkem
pfirodnich sladidel nebo bez pridavku,
pfivedena do polotuhé az tuhé konzistence
s jemnymi az hrubSimi ¢asticemi duzniny
ovoce.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.

WWW.ViSCO0jis.cz

www.mze.gov.cz



Pro jednoznacnou identifikaci povahy potraviny
musi byt na obalu oznaten zakonny nazev. Tim ..
se rozumi nazev, ktery je definovany pravnim

predpisem.

Oznacit napoj jako ,dzus", ,juice”, , 100 %",
Lstoprocentni“ nebo vyrazy obdobného -
vyznamu, je mozné pouze u ovocné

a zeleninové $tavy.

Informace o sloZeni se uvozuje slovem

.SloZeni”, za kterym nasleduji slozky
sefazené sestupné podle hmotnosti
stanovené v okamziku jejich pouziti pfi

vyrobé.

K nazvu potraviny se povinné pfipojuji

informace o zpusobu tpravy potraviny.

Podminky skladovani se uvadéji v pripadé, ze
tak ptfimo stanovi pravni predpis nebo to
vyzaduje charakter potraviny.

Stavy a nektary se oznaéi datem minimalni
trvanlivosti. Po uplynuti data minimalni .
trvanlivosti je mozné potravinu prodéavat za -

predpokladu, Ze je prodavana oddélené

a doprovazena informaci, Ze je po uplynuti

data minimalni trvanlivosti.

Kaéd sarze je na potraviné povinny, pokud
neni datum minimalni trvanlivosti nebo
datum  pouzitelnosti  uvedeno jako
nekddované oznaceni dne a mésice
v uvedeném poradi.

sprava

(>l Ministerstvo Atni
(Sl zemadslstvi \S/(te?::ilnérni

rz koncentratu.

idablotne s@n Bl ®100% jabletna Etava.

im protfepat. Po ol

Pridatné latky se uvadéji ve formatu
skupiny  pridatné latky
nasledovany E-kédem nebo plnym
nazvem pridatné latky.

w0, Pred proties
Fo otevieni skladujte v chladu
@ spotfabujte do 2 dnu.

Minimalni trvanlivost:
viz (daj na vicku

u a spotfebujte do °
OvocnaFstvi Svecoicr =10
‘Barevna 5. Svecovice 320

obrazové nebo
znazornéna néktera

Na etiketé se musi uvadét
vyzivové udaje. Od této
povinnosti je osvobozeno
napf.  Cerstvé  maso,
ovoce, zelenina, nebalené
potraviny, pokrmy, vyrobky
od malych vyrobct apod.

Jméno nebo obchodni

nazev provozovatele
potravinaiského podni-
ku. Dobrovolné zde muze
byt uvedena i informace,
zda se jednd o vyrobce,
prodejce,  distributora
apod.

Udaj o mnozstvi
se u stav uvadi

Pokud je na obalu slovng Vv mililitrech nebo
graficky litrech.

slozka

potraviny (napf. jablko), pak se

uvede ve sloZeni jeji % zastoupeni

v potraviné.

SZPl

e www.bezpecnostpotravin.cz
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» Ovocna nebo zeleninové $tava se vyrabi ze

zralého, zdravého, ¢erstvého, chlazeného nebo
zmrazeného ovoce nebo zeleniny, a to zjednoho
nebo vice druhd. Do ovocné a zeleninové stavy
nesmi byt pridan cukr.

Ovocnd nebo zeleninovd $tava, kterd je
vyrobena z koncentratu, musi byt na obalu
oznacena slovy ,z koncentratu®.

Nektar se vyrdbi z ovocné nebo zeleninové
tavy, do které je ptidana voda, popf. cukr nebo
med. Aroma, duZina a buriky ziskané vhodnymi
fyzikélnimi prostredky ze stejného druhu ovoce
nebo zeleniny mohou byt do $tavy vraceny. P¥i
vyrobé ovocnych nektarl bez pfipravku cukri
nebo se snizenou energetickou hodnotou
mohou byt cukry zcela nebo zcasti nahrazeny
nahradnimi sladidly. U ovocného nektaru musf
byt uveden min. obsah ovocné stavy, ovocné
drené nebo smési téchto slozek slovy ,podil
ovocné slozky nejméné... %" ktera jsou uvedena
ve stejném zorném poli jako nazev vyrobku.

Minerdlni voda ochucend je ochuceny
nealkoholicky napoj vyrobeny z prirodni
mineralni vody, napojovych koncentratd nebo
surovin k jejich pripravé.

Pramenitd voda ochucena je ochuceny
nealkoholicky napoj vyrobeny z pramenité
vody, napojovych koncentratl nebo surovin
k jejich pripravé.

PitnA voda ochucend je ochuceny
nealkoholicky néapoj vyrobeny z pitné vody
obsahujici pouze pFidavek aromat, popftipadé
téz obohaceny doplnkem stravy.

Limonada je ochuceny nealkoholicky napoj
vyrobeny z pitné vody, ndpojovych koncentrat(
nebo surovin k jejich pfipraveé.

Pro népojovy koncentrt obsahujici vice nez
50 % hmotnostnich pfirodnich sladidel Ize
pouzit nazev sirup.

v s

Na etiketé mizete nalézt dalsi ddaje jako napf.
cena, cena za jednotku, oznaceni typu obalu
a také ¢éarovy kéd, ktery je pouze dobrovolnym
Gdajem.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zévazny.

WWW.VisCO0jis.cz

www.mze.gov.cz



LIMONADA

Pro jednoznacnou identifikaci povahy
potraviny musi byt na obalu oznacen
zékonny nazev. Tim se rozumi nazev, -
ktery je definovany pravnim predpisem.
Limonada, k jejiz vyrobé byla pouZita
ovocna nebo zeleninova Stava nebo jeji
koncentrat, se oznaci jako limonada
s pfidavkem ovocné nebo zeleninové
$tavy.

Pokud je na obalu slovné, obrazové nebo
graficky znézornéna nékterd slozka
potraviny (napt. malinova stava), pak se
uvede ve slozeni jeji % zastoupenti. Pokud
je pouzita Stava z koncentratu, uvede se
tato informace ve slozeni.

~ Malinovka
Limonada s pfidavkem ovocné 3tavy .|
0 slozeni: voda, cukr, malinova

a cerného rybizu, oxid uhlicif
yselina: kyselina citronova, konzervant:
benzoan sodny, benzoan draselny

Po otevreni uchovejte pfi teploté
do 5 °C a spotfebujte do dvou dnd.

Vyiivové tdaje na 100 ml

Energie 108 k] / 25 kcal | Chrarite
pred

Tuky ., 0g| primym 3
>z toho nasycené sluneénim »
mastné kyseliny 09} zafenim

Sacharidy 11g

>z toho cukry 11g

Bilkoviny 0g

Minimalni trvanlivost do: ool
01.02.2027 ( ¥

Limo Mrkvicka, a.s.
Italska 5, 231 45 Hustovar @.

Na etiketé se musi uvadét vyzivové
udaje. Od této povinnosti je osvobozeno
napf. Cerstvé maso, ovoce, zelenina,
nebalené potraviny, pokrmy, vyrobky
od malych vyrobct apod.

(o7l Ministerstvo
(3l zeméEd8lstvi

Statni
veterinarni (o
sprava SZPI

- za kterym nasleduji slozky sefazené sestupné podle

. nazev pidatné latky.

. centilitrech nebo litrech. ~

Jméno nebo obchodni ndzev a adresa provozovatele
" potravinarského podniku.

www.bezpecnostpotravin.cz
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Nealkoholicky napoj je napoj obsahujici
nejvyse 0,5 % objemovych alkoholu.
Limondda je ochuceny nealkoholicky napoj
vyrobeny z pitné vody, ndpojovych koncentrat
nebo surovin k jejich pfipravé. Limonada je
zpravidla sycena oxidem uhli¢itym.

Mineralni vodou ochucenou je ochuceny
nealkoholicky népoj vyrobeny z ptirodni
mineralni vody, napojovych koncentratl
nebo surovin k jejich pfipravé. Mineralni
voda ochucena je zpravidla sycena oxidem
uhligitym.

Informace o sloZeni se uvozuje slovem ,SloZeni:, »

hmotnosti stanovené v okamziku jejich pouZiti pfi ~
vyrobé potraviny.

3

Pfidatné latky se oznacuji nazvem funkéni skupiny !
pridatné latky, za kterou nésleduje bud E-kdd, nebo plny

3

Udaj o éistém mnozstvi se u limonad uvadi v mililitrech,

3

Pramenitou vodou ochucenou je ochuceny
nealkoholicky napoj vyrobeny z pramenité
vody, napojovych koncentratl nebo surovin
k jejich pFipravé. Pramenita voda ochucena je
zpravidla sycena oxidem uhlicitym.

Limonada se ozna¢i datem minimalni trvanlivosti. Po
uplynuti doby minimalnf trvanlivosti je mozné potravinu
prodavat za predpokladu, Ze je bezpecnd, prodavana .
oddélené a doprovazena informaci, Zze potravina je
po uplynuti data minimalni trvanlivosti. Potraviny
je i po uplynuti doby minimalni trvanlivosti mozné
konzumovat.

3

Sodovou vodou je napoj vyrobeny z pitné
vody a oxidu uhli¢itého, u kterého obsah
oxidu uhli¢itého &ini nejméné 4 g/I.

Pitnou vodou ochucenou je ochuceny
nealkoholicky népoj vyrobeny z pitné vody,
obsahujici pouze pridavek aromat, popfipadé
téz obohaceny doplikem stravy. Pitna
voda ochucena je zpravidla sycena oxidem
uhli¢itym.

Kod $arze je na potraviné povinny, pokud neni datum » Je-li u limonady, mineralni vody ochucené,
pouzitelnosti nebo datum minimalni trvanlivosti uvedeno pramenité vody ochucené nebo pitné vody

Jakf) dr}ekodovane oznaceni dne a meésice v uvedeném ochucené obsah oxidu uhli¢itého nizsi nes
poradi.

2 g/l, uvede se iidaj, ze uvedené napoje jsou
nesycené.

Na etiketé mUlzete nalézt dalsi Gdaje, jako
napf. cena, cena za jednotku, oznaceni typu
obalu a také carovy kod, ktery je pouze
dobrovolnym Gidajem.

2

3

U potravin s trvanlivosti del$i nez tfi mésice, aviak
nejvyse v délce 18 mésicli postaci uvedeni mésice a roku,
u potravin s trvanlivosti delsi nez 18 mésici postaci
uvedenf roku.

b2

3

Dobrovolné zde mtze byt uvedena i informace, zda se
jedna o vyrobce, prodejce, distributora apod.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.

WWW.Viscojis.cz WWwWw.mze.gov.cz



Piva se casto oznacuji pomocfi
stupfovitosti jako tzv. desitky,
jedenadctky nebo dvanactky.
Toto oznaceni reprezentuje
obsah extraktu plvodni mladiny
a udava se ciselnym nebo
slovnim  Udajem, popfipadé
doplnénym o symbol stupné
nebo hmotnostnich procent
Nejednéd se o Udaj o mnozstvi
alkoholu v % objemovych.

Pro jednoznacnou identifikaci
povahy potraviny musi byt na
obalu oznacen zakonny nazev.
Tim se rozumf nézev, ktery je
definovany pravnim predpisem.
U piva zékonny néazev obsahuje
napf. informace o tom, zda je
pivo vycepni ¢i lezdk nebo
informaci o jeho barvé.

K nazvu potraviny
se povinné pripojujf
informace o zpiisobu
upravy potraviny.

Udaj o mnozstvi piva
se uvadi v mililitrech,
centilitrech nebo litrech.

Uvedeni informace o obsahu
alkoholu v procentech
objemovych je u  napoju
s obsahem alkoholu nad 1,2 %
objemovych povinné. Ve stejném
zorném poli musi byt uveden
obsah alkoholu, ndzev potraviny
a mnozstvi potraviny.

(>l Ministerstvo
Ll zemEd8lstvi

Pivo vicepni svétle TR I CErs
! ycepnis Fivovarska 310, 321 46 Lukio!

Ubjem: 0,5 |

Pasterovano

Balenio v ochranné atmosféie

Alk.: 3,9 %00

Jméno nebo obchodni nazev provozovatele
potravinaiského podniku. Dobrovolné zde mize
byt uvedena i informace, zda se jedna o vyrobce,

prodejce, distributora apod.
Statni
veterinarni (O
sprava SZPI

Informace o slozeni se uvozuje
slovem ,Slozeni:, za kterym
nasleduji slozky sefazené sestupné
podle  hmotnosti  stanovené
v okamziku jejich pouziti pfi vyrobé
potraviny.

Alergenni slozky jsou ve slozeni
zvyraznény, aby byly jasné odliseny
od ostatnich slozek.

Podminky skladovani se uvadeji
v pripadé, Ze tak ptimo stanovi pravni
predpis nebo to vyzaduje charakter
potraviny.

Pivo se oznati datem minimalni
trvanlivosti. Po uplynuti doby
minimalni  trvanlivosti je mozné
potravinu prodavat za predpokladu,
Ze je bezpetnd, prodavana oddélené
a doprovazena informaci, Ze potravina
je  po uplynuti data minimalni
trvanlivosti. Potraviny je i po uplynutf
doby minimalnf trvanlivosti mozné
konzumovat. U potravin s trvanlivostf
delsi nez tfi mésice, avsak nejvyse
v délce 18 meésicl, postaci uvedent
mésice a roku, u potravin s trvanlivostf
delsi nez osmnact mésicl postaci
uvedenf roku.

Kéd $arze je na potraviné povinny,
pokud nenf datum  minimalni
trvanlivosti nebo datum pouzitelnosti
uvedeno jako nekodované oznacenf
dne a mésice v uvedeném poradi.

www.bezpecnostpotravin.cz
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Dle zpusobu kvaseni Ize pivo délit na

 spodné kvasené pivo, které je vyrobené za pouzitf pivovarskych kvasinek spodniho kvasent,
« svrchné kvasené pivo, které je vyrobené za pouzitf pivovarskych kvasinek svrchniho kvasent,
 spontanné kvasené pivo, které je vyrobené za pouziti spontanni mikrofléry.

Dle barvy Ize pivo délit na

* svétlé pivo, které je vyrobené pievazné ze svétlych sladd,

* tmavé a polotmavé pivo, které je vyrobené z tmavych sladd, sladi karamelovych, piipadné
barevnych sladli ve smési se svétlymi slady,

* fezané pivo, které je vyrobené pfi staeni nebo pfi Eepovani smisenim svétlych a tmavych piv.

Dle obsahu extraktu pivodni mladiny se pivo déli na

« stolni pivo s extraktem piivodni mladiny do 6 % hmotnostnich véetng,

* vyéepni pivo s extraktem piivodni mladiny 7 az 10 % hmotnostnich,

« lezak, coZ je spodné kvasené pivo s extraktem pavodni mladiny 11 az 12 % hmotnostnich,

* plné pivo, coz je svrchné kvasené pivo s extraktem pavodnimladiny 11 az 12 % hmotnostnich,
« silné pivo, co? je pivo s extraktem plvodni mladiny 13 % hmotnostnich a vy3sim.

Dle obsahu alkoholu se pivo dale déli na

* nizkoalkoholické pivo, které obsahuje vice nez 0,5 % objemovych a nejvyse 1,2 % objemovych
alkoholu,

* nealkoholické pivo s obsahem alkoholu nejvyse 0,5 % objemovych.

Pivem z jinych obilovin je pivo vyrobené s podilem extraktu z pouzitého sladu jiné obiloviny

nez jemene (napf. pdenice) vyssim nez jedna tietina hmotnosti extraktu.

Kvasnicovym pivem je pivo vyrobené dodate¢nym piidavkem Cisté kvasnicné kultury nebo

podilu rozkvasené mladiny do hotového piva.

Ochucenym pivem je pivo vyrobené s piidavkem latek uréenych k aromatizaci, potravin

a surovin s vlastnim aromatem, lihovin nebo ostatnich alkoholickych népojd; obsah alkoholu

pochézejictho z lihovin a ostatnich alkoholickych napojt pfitom nesmi piekroéit obsah alkoholu

v plivodnim pivu.

Na trhu se Ize setkat také s ndpoji na bazi piva - kvasenym sladovym ndpojem a michanym

napojem z piva.

* Kvasenym sladovym napojem je napoj vyrobeny ze sladiny pivovarskou technologii, ktery
muze byt ochuceny.

¢ Michanym népojem z piva je ndpoj vyrobeny smichanim piva s nealkoholickym napojem
nebo s napojovym koncentratem s vodou.

U piva se na etiketé musi dale napf. uvést:

* v nazvu zplsob kvaseni, jde-li o pivo vyrobené svrchnim kvasenim nebo kvasenim v lahvi,

e (daj ,nefiltrované”, pokud nebyla provedena filtrace,

v nazvu Udaj ,kvasnicové®, pokud jde o pivo kvasnicové,

* (daj, zda jde o pivo svétlé, tmavé, polotmavé nebo fezané,

* v ndzvu Udaj ,,ochucené”, pokud bylo pivo ochuceno,

* v nazvu Gdaj o druhu obiloviny, pokud bylo vyrobeno z jinych druhd obilovin,

e (daj o pouziti pfirodni mineralni vody, pokud byla k vyrobé pouzita.

U alkoholickych népoji, které obsahuji vice nez 1,2 % objemovych alkoholu, neni povinné
uveést tabulku vyzivovych Gdajd.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.

WWW.viscojis.cz WWWw.mze.gov.cz



» Nézev vyrobku musi obsahovat alespoii jeden z nize
uvedenych udajii (kategorie vyrobku): 2
* vino,

e mladé vino v procesu kvasent,

e likérové vino,

* Sumivé vino,

e jakostnfSumivé vino,

e jakostnfaromatické Sumivé vino,

* Sumivé vino dosycené oxidem uhlicitym,
e perlivé vino,

e perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym,
* hroznovy most,

o (astecné zkvaseny hroznovy most,

* vino ze zaschlych hroznl a zahustény hroznovy most,
e vino z prezréalych hroznd.

Na obalu Ize uvést tradi¢ni vyraz (archivni vino, mladé
vino, panenska sklizei, klaret aj.) u vina vyrobeného
v CR z hrozn(i sklizenych v CR s chrdnénym oznagenim
plvodu (CHOP) nebo s chranénym zemépisnym
oznacenim (CHZO).

U vin s CHZO/CHOP z CR je nutné dale doplnit tradi¢ni
vyraz:

zemské vino vzdy s ndzvem CHZO éeské nebo moravské.

jakostni vino (odriidové, zndmkové) vzdy s nazvem CHOP

Y

€echy nebo Morava, dale vzdy doplnéno o evidenéni ¢islo
jakosti.

jakostni vino s pfivlastkem (kabinetni vino,pozdni
sbér, vybér z hroznii, vybér z bobuli, vybér z cibéb,
ledové vino, sldmové vino) vidy s CHOP Cechy
a uvedeni podoblasti (Mélnicka, LitoméFickd) nebo
Morava a uvedeni podoblasti (Mikulovska, Slovacka,
Velkopavlovicka, Znojemska), dale vzdy doplnéno
o evidenéni ¢islo jakosti.

Casteené zkvaseny hroznovy most plivodem z CR Ize
oznatit tradi¢nim vyrazem ,buréak”

Udaj o ¢istém mnozstvi se u vina uvadi v litrech nebo

hektolitrech.

(o7l Ministerstvo
(3l zeméEd8lstvi

Statni
veterinarni
sprava

d
Ryzlink vlassky
JAKOSTNI VINO
Vyzivové idaje na 100 ml

nergie 114 k)/ 27 keal

ky <019
2z toho nasycené

astné kyseliny 0g
acharidy 63g
2z toho cukry 529
ilkoviny 029

i€no v: XYZ, Méstecko 99
111 99, Ceska republika
ino z Ceské republiky
inafska oblast Morava
. €. jakosti 111M1B1-20 @
ustény
oxid

JAKOSTNI VINO
SUCHE

r:

Zbytkovy cukr: 4,2 g/| @'
* Cislo arze RV/2020a

alk. 11,5 % obj. @,

%7 v

Nazev a adresa se doplnf ddaji o staéirné,
vyrobci (producentovi), dovozci nebo
prodejci. Pri spInéni zdkonnych pozadavkd
Ize pouzit oznaceni ,kéd staéirny"

©,
SZPI

www.bezpecnostpotravin.cz

Udaj o provenienci zavisi na
plvodu hroznd, misté jejich
zpracovani,  pfipadné  na
misté provedeni sekundarni
fermentace u Sumivych vin, napf.: ,vino z CR“ nebo
,sekt z €R" nebo ,vyrobeno v CR" nebo ,vino z EU*
nebo ,smés vin z EU“ nebo ,vino vyrobené v €R
z hroznii sklizenych na Slovensku" aj.

Vyzivové idaje a seznamslozek se uvedou na etiketé
vyrobku nebo je mozné tyto Gdaje uvést elektronicky

~ (napf. prostfednictvim QR kédu). Je-li uveden QR

kod, pak na etiketé (ve stejném zorném poli) musf
byt uvedena energeticka hodnota vyrobku (kcal/k])
a vsechny alergenni latky.

2 we

_ Evidencni éislo jakosti udéluje SZPI po zatFidéni vin.

_ Vyjadeni zbytkového cukru (vzdy slovné, pripadné
" navic s uvedenim konkrétni hodnoty), ktery zlstane

obsazen v kone¢ném produktu, je povinné u jakestnich
vin stanovené oblasti a Sumivych vin.

Skuteény obsah alkoholu se uvadi v objemovych

procentech. Mize byt doplnén slovy skuteény obsah
alkoholu, skuteény alkohol, alk.

U dealkoholizovanych vyrobki se musi uvést, ze byly
osetfeny dealkoholizaci a zaroveri se musi doplnit
datum minimalni trvanlivosti.

WWW.ViSCO0jis.cz

Mezi nepovinné Udaje patfi:
» Roénik sklizné miize byt uveden za predpokladu,
ze min. 85 % bylo sklizeno v daném roce.

Nézev odriidy u vin s CHOP a CHZO mize byt
uveden za predpokladu, ze min. 85 % je z uvedené
odrady.

Obsah cukru u Sumivych vin, Sumivych vin
dosycenych oxidem uhli¢itym, jakostnich
Sumivych vin nebo aromatickych $umivych vin
Ize na obalu uvést témito vyrazy:

v

3

e prirodné tvrdé (brut nature),

o zvl&3té tvrdé (extra brut),

e tvrdé (brut),

* zvlasté suché (extradry),

* suché (dry),

 polosuché (polosladké, demi-sec),
e sladké (mild, dolce).

U ostatnich kategorif vina se Ize setkat s vyrazy:

o suché (cukr do 4 g/I NEBO do 9 g/I, pokud
celkova kyselost je nejvyse o 2 g nizsi nez obsah
zbytkového cukru),

e polosuché (cukrdo 12 g/INEBO do 18 g/I, pokud
celkova kyselost je nejvyse 0 10 g nizsi nez obsah
zbytkového cukru),

* polosladké (cukr do 45 g/I),

o sladké (cukr nejméné 45 g/l).

Vyrazy odkazujici na nékteré vyrobni metody,

jako je napt. zralo v sudu (napt. barrique), skoleno
v sudu, kvaseno v lahvi tradi¢ni metodou a jiné.

Na obalu uréeném pro spotiebitele je mozné dile
uvést:

>

4

2

3

e ziskana ocenénf, medaile z vystav a soutézf vin,

* doporuceni, ke kterému jidlu je vino vhodné
podavat,

* charakteristické smyslové nebo analytické
vlastnosti vina,

e informace u zplsobu skladovani vina,

* informace o historii vina, jeho vyrobci nebo
osobach, které se podilely na uvadénf vina do
obéhu.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.

www.mze.gov.cz
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Kontrolni paska (kolek) ma funkci
ovéfitelnosti z hlediska pravosti lihoviny.
Kolek musi byt na vsech lahvich lihovin.

Pro jednoznacnou identifikaci povahy

potraviny musi byt na obalu oznacen
zékonny ndzev. Tim se rozumi nazev,
ktery je definovany pravnim predpisem.

Oznaceni vodky, ktera nebyla vyrobena
vyluéné z brambor nebo obili ¢i z jejich

kombinace, se na etiketé ve stejném ..

zorném poli se zdkonnym nézvem uvede:
vyrobeno z ..., doplnénou o nazev surovin
pouzitych pfi vyrobé lihu.

U napojd s obsahem alkoholu vy$sim nez
1,2 % obj.se ve stejném zorném poli uvadi
nazev potraviny, ¢isté mnozstvi potraviny

a obsah alkoholu v % objemovych.

37,5 % obj.

LIHOVINA

Vodka

Vyrobeno o

zFepné melasy o

siozeni: @
voda, melasovy lih

Vyrobce:
Likérka Vodolan, s.ro.
Dalnicni 50, Dalekov 11111
, Ceska republika !

Objem: 0,71 @

37,5 % obj.

oe

Informace o sloZeni se uvozuje slovem ,SloZeni:,
za kterym nasleduji slozky sefazené sestupné
podle hmotnosti stanovené v okamziku jejich
pouZiti pfi vyrobé potraviny.

~“Uvedeni seznamu slozek u napoji obsahujici

vice nez 1,2 % obj. alkoholu je povinné pro
vyrobky vyrobené v Ceské republice.

.-Odaj o é&istém mnozstvi se u lihovin uvadi

v mililitrech, centilitrech nebo litrech. V rozpéti
0d 100 ml do 2000 ml se lihoviny mohou uvadét
na trh pouze v nasledujicich objemech: 100 ml,
200 ml, 350 ml, 500 ml, 700 ml, 1 000 ml, 1 500
ml, 1750 ml, 2000 ml.

“'Datum minimalni trvanlivosti ani datum

spotireby nemusi byt uvedeno, pokud alkoholicky
napoj obsahuje vice nez 10 % obj. alkoholu.

» Alkoholicky ndpoj obsahuje vice nez 1,2 % alkoholu.

Lihovina je alkoholicky népoj

e urceny k lidské spotiebé,

¢ 0 minimélnim obsahu 15 % objemovych alkoholu,
vyjimkou je vajeény likér, ktery je taktéz lihovinou,
ale mlze mit pouze 14 % objemovych alkoholu
nebo vice.

2

3

B2

3

Pro vybrané nazvy lihovin jsou stanoveny legislativni
pozadavky, které musi uvedena lihovina spliiovat,
aby mohla byt takto pojmenovéna. Jedna se napfiklad
o vodku, rum, whisky, obilné palenky, vinné
destilaty, brandy a ovocné destilaty.

Nékteré z druhd lihovin mohou byt doznaceny
zapsanymi vyhrazenymi zemépisnymi oznaéenimi
vztahujicimi se k urcité zemi plvodu, napt. Calvados,
Tequila, Irish Cream, Scotch Whisky, Irish Whisky,
Rum de Madeira, Vodka of Finland aj. Pro lihoviny
vyrobené v jiné zemi, prestoze by jinak splhovaly
vsechny pozadavky, nelze tato zemépisné oznacenf
pouzit.

b2

3

>

3

V' popisu, obchodni Gpravé ani v oznaceni lihoviny
nevyhovujiciho ani jedné z definic vyse uvedenych
se nesméji pouzit spojeni slov nebo obratl, jako
jsou ,jako", ,typu®, ,stylu®, ,znacky", ,s pfichuti“ nebo
podobné vyrazy.

2

3

Na alkoholickych napojich se nesmiuvadét zdravotni
tvrzeni. Pfipoustéji se pouze vyZzivova tvrzeni tykajici
se nizkého obsahu alkoholu nebo snizeného obsahu
alkoholu ¢i energetické hodnoty.

U alkoholickych népoju, které obsahuiji vice nez 1,2 %
objemovych alkoholu, neni povinné uvidét tabulku

2

3

U napoje vyrobeného v €R, ktery obsahuje vice nez 20 % obj. alkoholu Skuteén§ obsah alkoholu v procentech objemovych u napoji o obsahu alkoholu
vy$sim nez 1,2 % objemovych se vyjadfuje Cislem s nejvyse jednim desetinnym

musi byt uvedeno jméno provozovatele potraviniiského podniku
a adresa sidla provozovatele potravinarského podniku, ktery potravinu mistem. Po ném nésleduje symbol ,% obj.” nebo ,% vol.” a mlize mu pfedchazet »

vyrobil. slovo ,alkohol” nebo zkratka ,alk nebo ,alc.""

vyzivovych udajii.

3

Na etiketé mUZete nalézt dal3i Gdaje, jako napt. cena,
cena za jednotku, oznaceni typu obalu a také ¢arovy
kéd, ktery je pouze dobrovolnym tidajem.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zévazny.

www.bezpecnostpotravin.cz WWW.viscojis.cz WWWw.mze.gov.cz
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CERViICI

SE

» Vyuzivani hmyzu jako alternativniho zdroje bilkovin neni

R2

3

novinkou a hmyz se pravidelné konzumuje v mnoha
¢éastech svéta. Environmentalni pfinosy chovu hmyzu
pro potravinaiské Gcely jsou zalozeny na vysoké
uéinnosti vyuziti krmiva hmyzem, nizSich emisich
sklenikovych plynii, mensi spotiebé vody a orné pudy.
V celé EU je mozné uvadét na trh nasledujici druhy
hmyzu, a to celé ¢i v mletém stavu:

» Kazdydruh hmyzumusiprojithodnocenimbezpeénosti

2

3

a schvalovacim procesem Evropské komise pred tim,
nez je uveden na trh. Ostatni druhy hmyzu nenf mozné
uvadét na trh pred tim, nez absolvuji schvalovaci
proces nové potraviny u Evropské komise. Na trh pak
smi byt uvadény teprve tehdy, pokud Gspésné projdou
schvalovacim procesem a budou uvedeny v Seznamu
Unie povolenych novych potravin.

Pokud je urcity druh hmyzu v potraviné obsazen, musi
byt o tom spotiebitel informovan. V seznamu slozek
potraviny se uvede nazev konkrétniho hmyzu a pouzita
forma (napf. praskové forma, zmrazena forma apod.).
Soutasné s timto tdajem musi byt na obalu potraviny
uvedena informace o tom, 7e slozka muze zpusobit
pfipadné alergické reakce spotiebitelim se znamymi

alergiemi na koryse, mékkyse a vyrobky z nich a na
larva prachové roztoce. Tento Gdaj musi byt uveden vzdy
v bezprostiedni blizkosti seznamu slozek.

Vyvojové
Druh hmyzu stadium
Acheta domesticus | cvréek domaci Imago
Alphitobius potemnik stéajovy |
4 ] arva
diaperinus — Buffalo
Locusta migratoria | sarance stéhovava | Imago
Tenebrio molitor poten{m!kvmoucny
(moucny cerv)

CERViICI SE SOLI

SlozZe! uSené larvy potemnika mouc¢ného
Tenebrio molitor (mouéni &ervi) 97 %, sil 3 %. »

A el S
*C@K@LADOVA x

<V TATYCINKA <

S S S S S S S

 —
Cokoladova tyéinka
SloZeni: pchiankova mouka, cvrégi mouéka 25 % sudeny/praskovy Acheta Vyzivové idaje na100 g
domesticus (cvréek domaci), hotka éokolada 19 % (kakaova hmota, cukr, £ 1511 k) /362 keal
kakaovy prasek, kakaové maslo, emulgatory: séjovy lecitin, Bourbon vanilka), S J ca
Agdvovy sirup, ryzova bilkovina, syrovatka, kakaovy prasek 3,7 %, kakaové Tuky 15g
maslo, séjovy bilkovinovy extrudat (séjova bilkovina, tapiokovy 3krob, jedla stl). | 57 toho nasycené
Konzumace cvréki maze lidem algrgickym na mékkyse, koryse mastné kyseliny 2g
cn_p_raclhoyé rozt_oﬁe vyvolat alergickou reakci. Sy 509
Minimalni trvanlivost do: 3/2027 >2 toho cukry 33g

Po otevieni spotfebujte do 5 dnui. _
Skladuijte v suchu a chraiite pred sluneénim zafenim. Bilkovin: 129

<

Ve spolupraci s odborniky zabyvajicimi se vyuzivanim
hmyzu jako potraviny a zastupci dozorovych organd byl
vypracovan dokument pro vyrobce a zpracovatele jedlého
hmyzu Zasady sprdvné zemédélské
a vyrobni praxe uréeného pro lidskou
spotrebu.

Konzumace hmyzu miiZe lidem alergickym
na mékkyse, koryse ¢i prachové roztoce
vyvolat alergickou reakci.

Vyzivové iidaje na100g

Energie 2101 k) / 499 keal

Tuky 25¢g
>z toho nasycené

mastné kyseliny 48g
>mononenasycené m. k. 13¢g
> polynenasycené m. k. 699

Sacharidy 319
>z toho cukry 0g

Bllkovmy 569

Minimalni trvanlivost do: 3/2027
Po otevfeni spotfebujte do 5 dnu.
Skladujte v suchu a chraiite pred sluneé¢nim
zéfenim.

Vice informaci
k dokumentu

V seznamu slozek potraviny se uvede nazev konkrétniho
hmyzu a pouzita forma (napt. praskova forma, zmrazena
forma apod.).

Cervici
Moucného 317, Cvrékovice 32145

Hmotnost: 10 g

Hmotnost:

459

"Na obalu potravin, které obsahuji hmyz, musi byt
v bezprostfedni blizkosti seznamu slozek uvedena .
informace o tom, ze slozka muze zpisobit pfipadné
alergické reakce spotiebitelim se zndmymi alergiemi na
koryse, mékkyse a vyrobky z nich a na prachové roztoce.

Moucneho 317 Cvrckovice 32145

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.
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Zemé puvodu nebo misto puvodu potraviny musi » Potravina, ktera byla zcela ziskané v jediné
byt oznaceno, pokud by jeji neuvedeni mohlo uvést zemi nebo na jediném Uzemi se povazuje za
spotfebitele v omyl nebo pokud tak stanovi pravni . U vajec se na skorapce uvadi kod zemé, kde byla pochazejiciz této zemé nebo z tohoto lzemi.

predpis. Zemi piivodu je stat, kde doslo k poslednimu ™. ~ vejce snesena. Pokud se na vyrobé potraviny podilela vice
zpracovani a vyrobeni findlntho vyrobku. Mistem . P nez jedna zemé nebo jedno Uzemi, povazuje
puivodu je jakékoliv jiné misto nez stat (napf. kraj, region, ™. od k d h . . . .. se za zemi plvodu potraviny ta zemé nebo
pohofiatd.). u poc aZI Zeme pivodu uvedend slovy ,Zemé pivodu:’ se Gzemi, kde doslo k jejimu poslednimu
povinné uvadi u baleného i nebaleného €erstvého o B
-, ° 5 o p . zpracovani nebo opracovan.
? ovoce a zeleniny. U nebaleného ovoce a zeleniny e e . . o )
Zemé plivodu se povinné uvadi u baleného i nebaleného pOt raVI ny ° se zemé pUvodu uvadi v tésné blizkosti mista » Nejcasteji &3 L= P‘f"od/“ VyJadein napr.
¢erstvého, chlazeného nebo mrazeného hovéziho, . nabizeni k prodeji. slovy ,Zemé pivodu: Ceska repybhka nebo
vepiového, dribeziho, koziho a skopového masa, at iz . ; ”Vymber.]o Y geske é‘??Ubl'Cﬁ' 2 qdkaz
prodavaného na celky nebo krajeného na pléatky. " i) zeml [pllhveel) se eelle MUZE (200t

v

.. o ) Na etiketé extra panenského a panenského vyobrazeni (napf. mapa Ceské republiky),
DL D) S8 o TRl nrer e, \eiEe olivového oleje se uvadi odkaz na clensky stat, symboly (napf. ceska vlajka) nebo vyrazy
bylo zvife narozeno, vykrmeno a poraZeno. Pokud na Evropskou unii nebo na tteti zemi. V p¥ipadé oznatujici mista nebo zemépisné oblasti.

narozeni, vykrm/chov a porazka probéhly v jedné zemi
uvedou se tyto informace pouze jako ,Piivod:*.

U vepfového, dribeziho, koziho a skopového masa

smési olivovych olejii pochazejicich z vice nez

jednoho lenského stitu nebo treti zemé se Informaci o zemi piivodu nent: identifikacni

znacka (,veterinarnioval“),informace ,Baleno
v CR", adresa provozovatele potravinaiského

»

3

se povjnné uvadi ”?ZEV %emé, kd‘? b}/JO zviFelchoyénf) 1. ,,smés olivovych oleji pochazejicich z Evropské podniku nebo zdomacnélé nézvy (napt

a porazeno. Uvedeni zemé narozent zvifete nenf povinné. unie“ nebo odkaz na Unii, madarsky gulss, anglické slanina. ).

POkad narozeni,vykrm/chova porazka probéhlﬁyvje?né 2. ,smés olivovych oleji pochazejicich z oblasti » Je-li na potravingé uvadéna zemé pGvodu

zemi uvedou se tyto informace pouze jako ,Piivod:". mimo Evropskou unii* nebo odkaz na ptvod e (e (Al R 20 povii
mimo Unii nebo dobrovolng, a nejednd se o stejnou

Med musi byt oznacen zemi nebo zemémi pdvodu, 3-n5"_‘é5 olivovych f"ejfl poché;ejicicthvropské zerpinebo rT)isto,znichi po-chvézije/jiprimérpvi

kde byl sebran. Pokud med pochazi z vice nez jedné unie a z oblasti mimo Unii" nebo odkaz na slozka, musf se na potraviné uvést rovnéz

zemé, uvedou se zemé plvodu, kde byl med sebran, na PUVOEj 2 U["E a mimo Unii rjek?o chr:an_en(:z A RUVOEjU nebo misto plivodu dané

etiketé v hlavnim zorném poli v sestupném poradi podle CEEGEA plvodu nebo chranéné zemépisné primarni slozky.

jejich podilu na hmotnosti spolu s procentnim podilem, ez, » Primarni slozkou se rozumi jedna nebo

ktery kazda z téchto zemi pivodu predstavuje. Pro vice slozek potraviny, které tvofi vice nez

kazdy jednotlivy podil ve smési je pfipustna odchylka Zemé piivodu je déle povinna u: 50 % této potraviny nebo které jsou pro
ve vysi 5 %, vypocitana na zakladé dokumentace susenych vybranych plodii ovoce, sugenych spotrebitele obvykle spojeny s nazvem
hospodéiského subjektu tykajici se sledovatelnosti. fiki, suSenych vinnjych hroznii, zralych potraviny. Obecné se za primérni slozku

povazuje napf. u masnych vyrobki — maso,
u mlécnych vyrobkl — mléko, u pekarskych
vyrobkl - mouka.

bananu véetné plantejnu, nepéstovanych hub,
kaparii, hotkych mandli, mandli bez skofapky,

Na etiket? ryb musf byt uvedena oblast odlovu nebo odchovu.
3 GHIKELE Iy musi byt uvedena oblast odiovil REbs oachovl liskovych ofechti bez skorapky, vlasskych

V pripadé edchovanych produktl akvakultury se uvadi odkaz na Elensky stat nebo tfeti zemi, v niz produkt dosahl ofechii bez skorapky, pistacii bez skoiapky, » Logem Ceska potravina mohou byt
vice nez poloviny své konecné hmotnosti nebo stravil vice nez polovinu chovného obdobi nebo, v pfipadé mlzd, makadamia ofechéi bez skotapky, piniovych dobrovolné oznaceny potraviny, které jsou
prosel zavérecnou fézf chovu nebo péstovani v délce nejmené Sesti mésici. ofiskéi bez skofapky, pekanovych ofechi, vétsinové ze slozek pochazejicich z Ceské
V piipadé odlovenych sladkovodnich produkti akvakultury se uvadi odkaz na vodni ttvar lezici v ¢lenském staté smési z tropickych ofechii, smési z ostatnich republiky a zaroven vsechny faze jejich
nebo tfeti zemi plvodu produktu. V ptipadé odlovenych motskych produktl rybolovu se uvadiodkaz na rybolovnou ofechi, susenych citrusovych plodu, Safranu, vyroby probéhly v Ceské republice.

oblast FAO. upraveného ovoce a zeleniny.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.
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TABULKA

VYZIVOVYCH

UDAJU

Vyzivové lidaje se vyjadiuji na 100 g nebo
u tekutych potravin na 100 ml.

MUze byt pouzito slovo ,energie” nebo
,energeticka hodnota"”.

kJ = kilojouly, kcal = kilokalorie

1 kcal = 4,18 k)

Sacharidy se rozuméji viechny sacharidy,
které jsou metabolizovany v lidském
organismu, v¢. polyalkohold.

Cukry tvoii podmnoZinu sacharidd, kterymi
se rozumi vSechny monosacharidy (napt.
glukdza) a disacharidy (napf. sacharéza)
s vyjimkou polyalkohold.

Soli se rozumi obsah ekvivalentu soli
vypocteny podle vzorce: stil = sodik x 2,5.
V tésné blizkosti vyzivovych Gdajl se mlze
nachazet formulace uvadéjici, ze sll je

v potraviné obsazena vylucné v disledku
prirozené se vyskytujiciho sodiku.

Vitaminy a mineralni latky (zde napf. vapnik) mohou
byt v tabulce uvedeny jen, pokud jich potravina
obsahuje vyznamné mnozstvi, tj. nejméné 15 %
referencni hodnoty pfijmu pro produkty jiné nez napoje
anejméné 7,5 % pro napoje. Rovnéz je nutné uvest také
procentualni vyjadreni referencni hodnoty piijmu.

*Referenéni hodnota pfijmu (RHP) ma predstavovat :

optimalni slozeni kazdodenni vyvézené stravy pro
zdravého jedince, slouzi pouze jako orientacni hodnota,
které byla stanovena pro zdravého ¢lovéka s pfimérenou
hmotnosti a fyzickou aktivitou. Zkratku RHP Ize na
etiketdch potravin pouzit tehdy, pokud je na baleni
pIné vysvétlena a spotrebitelé ji mohou snadno nalézt
spolecné s prohlasenim ,Referencni hodnota piijmu
u primérné dospélé osoby (8 400 kj/2 000 keal)".

Vyzivové idaje na100g

Energie 1108k]/265 kcalj
Tuky 169
>z toho nasycené

mastné kyseliny 103 g |
Sacharidy 12g
>z toho cukry 129
Bilkoviny 2899 )
sul 21g |

Vapnik 1100 mg (137 %*))

(Zdroj: Statni zdravotni dstav Praha, 2018)

(o7l Ministerstvo Atni
Sterstvo Statni
IQ
zemédélstvi veterinarni Q
sprava SzPl

Potravinové pyramida je zpUsob grafického znazornéni skupin
potravin zalozeny najejich vyzivové hodnoté. Pyramida je rozdélena
typicky do Ctyf pater. Zatazeni potraviny do patra urcuje, jak ¢asto
by mél clovék danou potravinu konzumovat: ¢im vyssi patro, tim
méné casto.
Vice informaci @] ysa=d
k vyZivové pyramidé

o
SL0UEICTK OCHUCENE

POTRAVINY
BORATE A BLKOVINY
/R

www.bezpecnostpotravin.cz

» Tabulka
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vyzivovych ddaji  obsahuje sedm
zékladnich vyzivovych hodnot (v tabulce tucné).
Vyzivové hodnoty museji byt na balenych potravinach
uvedeny povinné a v daném pofadi. Pro nékteré
potraviny existuje vyjimka a vyzivové hodnoty na nich
uvedené byt nemusi. Jsou to napfiklad: nebalené
potraviny (pecivo, v obchodé nakrajené syry a masné
vyrobky aj.), nezpracované potraviny (Cerstvé maso,
zelenina, ovoce aj.), pokrmy podavané ve stravovacich
sluzbach, potraviny s obalem mensim nez 25
cm?, zvykacky, drozdi, kéva, Caj, stl, ocet, Zelatina,
potravinarské pridatné latky, vody, do kterych nebylo
pFidano nic kromé CO, ¢i aromat, potraviny dodavané
vyrobcem v malém mnozstvi a jiné.

Ve vyjimecénych pripadech, pokud neni na obale
potraviny dostatek mista, nemusf byt Gdaje uvedeny
v tabulce, ale mohou byt v fadé za sebou.

Zakladnich sedm vyZivovych Gdaji mlze byt
dobrovolné doplnéno o mnozstvi jedné nebo vice
téchto Zivin: mononenasycenych mastnych kyselin,
polynenasycenych mastnych kyselin, polyalkoholii,
skrobu, vlakniny, vitaminii a mineralnich latek.

Vyzivové udaje priedstavuji uzavieny seznam
obsahujici  GUdaj o energetické hodnoté
a vyjmenovanych Zivinach a nelze do néj dopliiovat
74dné dalsi vyzivové Gdaje (napf. Gdaj tykajici se
cholesterolu, transmastnych kyselin apod.).
Hodnoty vyzivovych Gdajli Ize mimo vyjadieni na
100 g nebo na 100 ml navic vyjadfit také v pfepoctu
na porci nebo jednotku spotteby.

Na obale potraviny je moZné vybrané vyzivové
udaje zopakovat. Opakovat je mozné samotny (idaj
o energetické hodnoté nebo (daj o energetické
hodnoté spolu s mnoistvim tuki, nasycenych
mastnych kyselin, cukrii a soli. Tyto opakované
Gdaje musi byt uvedeny v hlavnim zorném poli. Jiné
vyzivové Udaje opakovat nelze.

Text letaku je informativniho charakteru a neni prévné zévazny.

www.mze.gov.cz
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