
 

 

 

 
Krajská agentura pro zemědělství a venkov Ústecký kraj, číslo útvaru: 1313005 
Masarykova 19/275, 403 40 Ústí nad Labem 

tel.: 416 725 633 
Datum: 30.4.2012 

                                                                                                                                                                                
Zápis z exkurze „Návštěva sýrárny“ 

 
Dne 26.4.2012 se uskutečnila exkurze propagující projekt CSV do sýrárny v obci 
Ryžovna (Boží Dar), adresa Ryžovna č.p. 79, 363 01 Boží Dar. Byl uveden příklad 
dobré praxe – kompletní vybudování sýrárny  z PRV osy I.1.3. (Přidávání hodnoty 
zemědělským a potravinářským produktům).  
 
Exkurze se zúčastnilo celkem 49 účastníků (plný velký autobus), kteří měli nástupní 
místa ve městech Děčín, Ústí nad Labem, Litoměřice, Libochovice, Louny, 
Chomutov, Klášterec na Ohří.  
 
Pan majitel sýrárny - Ing. Zacharda, se nám věnoval po celou exkurzi. Podal 
podrobný výklad a zodpověděl veškeré dotazy. V sýrárně jsme si prohlédli stroje a 
zařízení pořízené z PRV. Byl nám také umožněn nákup výrobků, což většina 
účastníků přivítala. Protože jsme se z kapacitních důvodů ve výrobně vystřídali, 
polovina účastníků obědvala ve vedlejší restauraci Salaš Ryžovna, která je na 
křižovatce oblíbených turistických tras na půli cesty mezi Božím Darem a Horní 
Blatnou, ale především je v přímém sousedství s výrobnou sýrů. Pan majitel Dalibor 
Horffmaister rezervoval celou restauraci pouze pro naši exkurzi.  
 
Pan Ing. Zacharda podal podrobný výklad. Zúčastění vznášeli mnoho dotazů, na 
které bylo odpovězeno. Mezi účastníky byli také majitelé jiné sýrárny, konzultovali 
spolu provozní problémy a zkušenosti.  
 
V poslední době Horský statek Abertamy získal několik ocenění svých výrobků: 
např. v roce 2010 v Regionální biopotravině Karlovarského kraje vyhrál kozí sýr 
Barbora. V roce 2011 pak v Regionální potravině Karlovarského kraje získal 2. místo 
kozí nakládaný sýr s bylinkami a 3. místo ovčí nakládaný sýr s bylinkami. 
Biopotravinu roku 2011 vyhrál ovčí sýr Arnika, byl vítězem jubilejního 10. ročníku 
soutěže a tedy i Českou biopotravinou roku 2011, kdy odborná porota vybírala mezi 
dalšími 57 nominovanými biopotravinami. Ovčí sýr z Krušných hor porotce nadchl, 
okouzlil vynikající chutí.    
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Prodejnu výrobků má majitel pouze jednu. Svůj sortiment dodává na farmářské trhy, 
do obchodů se zdravou výživou a nakupují u něj jiní prodejci do svých obchodů. 
Počet výrobků: v plné sezoně se denně vyrábí až z 1300 litrů mléka. Vyrobí se až 17 
druhů sýrů.  
Sýrárna má celkem 3 zaměstnance a jednoho brigádníka. Ostatní zaměstnanci se 
pak starají o ovce a kozy - dojných jich je zhruba 350 ks ovcí a 150 ks koz. Mléko se 
denně sváží v cisternách z okolí Hradecka, Mariánska, Šindelové a Jindřichovic.  
 
Navštívili jsme úspěšný projekt PRV.  
 
 
 
 
 
 
 
Ing. Ivana Mrázová 
zástupce ředitele KAZV Ústecký kraj  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
   
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 


