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ReKuK - Vocation Training for Chefs and Executive Chefs of Large-Scale Kitchens in
Sustainable Food and Kitchen Management

Pozvanka na seminar a workshop

Regionalni, sezdnni, bio a Cerstvé potraviny ve verejném stravovani

Datum a misto konani: 6.4.2018
Stfedni odborna $kola a Stfedni odborné ucilisté SCMSD, Zatec
Hostéalkovo ndam. 132, 438 01 Zatec

Program:

9:30 - 9:45 Privitani

9:45 - 10:10 Udrzitelny jidelni¢ek — vyuziti regionalnich, sezénnich, bio a ¢erstvych potravin ve
verejném stravovani

doc. Ing. Jan Moudry, Ph.D. — Zemédélska fakulta, JihoCeskd univerzita

10:10 - 10:45 Bioprodukce v CR a moznosti jejiho uplatnéni ve vefejném stravovani

Ing. Jan Gallas — Reditel odboru environmentdiniho a ekologického zemédélstvi, Ministerstvo
zemédeélstvi

10:45-10:55 Prestavka na obcerstveni

10:55 - 11:30 Odpady a jejich omezeni v kuchyni
prof. Ing. Jan Moudry, CSc. — Zemédélska fakulta, JihoCeska univerzita

11:30 - 12:15 Soucasna praxe ve Skolnim stravovani
Bc. Anna Packovd — Stdtni zdravotni ustav Brno, Centrum podpory verejného zdravi

12:15 - 13:15 Obéd

13:15 - 13:35 Skolni stravovani v Evropé
prof. Ing. Jan Moudry, CSc. — Zemédélska fakulta, JihoCeskd univerzita

13:35 - 14:00 Projekt ReKuK - praktické informace a materialy
doc. Ing. Jan Moudry, Ph.D. — Zemédélskd fakulta, JihoCeskd univerzita

14:00 - 15:00 Exkurze

15:00 Zakonceni seminafe a workshopu



