


HACCP Hazard analysis and Critical control points

* preventivni systém logicky navazujicich krokg,

r y

umoznujicich fizeni potencidlnich rizik,

ors

ohrozujicich bezpecnost krmiv uvddénych na trh

* uziteény ndstroj provozovatele,
ktery eliminuje nebezpecdi ohrozeni potravinového fetézce
a v disledku i poskozeni obchodniho jména vyrobce

* v praxi vyuzitelny plan HACCP by mél byt maximdlné struény a vystizny,
mél by obsahovat pouze relevantni informace, dilezité pro zachovani
bezpecnosti krmiv



Legislativa

* Nafizeni & 183/2005 — pozadavky na hygienu krmiv

e Cl. 6 odst.1 — provozovatelé mimo prvovyrobu zavedou a dodrzuji pisemny plan HACCP
e Cl. 6 odst. 2 — definovény zasady HACCP

* ldentifikace nebezpeci

* Analyza rizika na zdkladé posouzeni jeho pravdépodobnosti a zdvaznosti
* Stanoveni kritickych kontrolnich bodt (CCP) pro fizeni nejzavaznéjsich rizik
* Monitoring shody v CCP nejsou prekroéeny kritické limity

* Pfiprava napravnych opatieni pro pfipad neshody

* Provadéni verifikace v stanovené frekvenci

* Pofizovani dokumentu a zdéznamu o dodrzovani planu HACCP

e Cl. 6 odst. 3 — revizni fizeni po zmé&né, kterd se tyka HACCP
e Cl. 7 odst. 1 = zpracovéni HACCP v pozadované formé

— pozadavek aktudlnosti planu HACCP




Podklady planu HACCP

Identifikace provozu
* Nédzev subjektu, adresa, ICO, registrani &islo
Zavedeni predbéznych nezbytnych opatieni

* Sprdvnad vyrobni a hygienickd praxe (¢isténi a dklid vyrobnich a skladovacich prostor, kontrola
skadcu (DDD), udrzba a opravy stroju a zarizeni, kalibrace pristroji, zachdzeni s odpady, kontrola kvality
vody pouzZivané ve vyrobé, skoleni zaméstnancui, registrace dodavateld)

Sestaveni tymu HACCP
* Osoby s praktickymi zkusenostmi, odpovédné za vyrobni sektor
* Lze vyuZit externi odborniky (ne pracovniky useku krmiv UKZUZ)
Rozsah planu HACCP
* Které oblasti procesu pldn HACCP pokryvd (pfijem — expedice)
Popis vyrabénych produktt a pouzivanych komponentd
* Uvedeni pfitomnosti DL s rezidudlnim efektem nebo rizikem nezddoucich konvergenci
Popis a ovéreni vyrobniho procesu

* Zndzornéni sledu navazujicich vyrobnich krokld véetné validacniho Fizeni



ldentifikace nebezpeci

Seznam nebezpedi, kterd lze duvodné ocekdvat v jednotlivych krocich vyroby
PomUckou je posouzeni, zdali je v kazdém kroku vyroby redlné nebezpedi:
Fyzikalni - kontaminace krmiva pevnymi &&sticemi
Chemickeé - neZddouci zmény chemického sloZeni krmiva
Biologické - skodlivé pusobeni organisml (véetné& mikroorganismd a jejich metabolitd)

Neni nutné v kazdém kroku nalézt vsechny tfi typy nebezpedi

Vyskyt nezddoucich latek je vhodné specifikovat pro konkrétni komponenty

(obiloviny — mykotoxiny, rybi moucka — dioxiny, minerdlni krmiva — tézké kovy apod.)

Casté chyba: nepiesnd identifikace nebezpedi (redmemnévihkest/ rozsiteni plisni)

neuvedeni zdvazného nebezpedi (salmonela v KS pro dribez, kovové predméty...)



Analyza rizika

¢ Pro nalezend nebezpedi jsou posouzeny
* Pravdépodobnost vyskytu nebezpedi ve vyrobni praxi
e Zavaznost nasledku pro zvife po zkrmeni nebo pro potravinovy fetézec

¢ Je nutné definovat kritéria pro stanoveni pravdépodobnosti a zdvaznosti

Pravdépodobnost:

1 — vyskyt nebezpeci je zcela ojedinély a nahodily (max. 1x za 12 mésici)

2 — nebezpeci se vyskytuje zfidka, avsak jeho opakovani Ize ocekdvat (1x za 6 mésich)

3 — castéji se opakuijici nebezpeci, jehoz vyskyt je nutné predpokladat (1x za 1-3 mésice)

Zavaznost:

1 — kratkodobé poskozeni zdravi zvifrete nevyzaduje veterindrni zdkrok, uzitkovost mize byt snizena
2 — nutné léceni zvirete i po delSi dobu, neni ohroZzen potravinovy fetézec

3 — trvalé poskozeni zdravi i ohrozeni Zivota zvifete nebo ohrozeni potravinového fetézce

¢ Vysledek analyzy rizika je soucet nebo soucin parametri

1 absence vymezeni stupint pravdépodobnosti a zdvaznosti
podcenéni zdvaznosti rizika zkrmeni zdvadného krmiva




Rozhodovaci strom

* Obijektivni metoda stanoveni kritickych kontrolnich bodd pro fizeni zadvaznych rizik

Je v tomto bodu vyroby provddéno opatieni Nutnost Upravy postupu vyroby nebo
pro kontrolu rizika ¢ produktu
. ANo |
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Kriticky kontrolni bod

¢ Usek vyrobniho postupu, ve kterém je nutné vhodnym postupem odstranit nebo

snizit konkrétni zavazné riziko, ohroZujici bezpecnost findlniho produktu.

¢ CCP obsahuje : Popis nebezpeci které je v daném CCP eliminovéno
I‘él'zenl' rizika popis postupu eliminace nebezpedi
Kriticky limit jednoznaéné rozlisujici vyrobu shodného a neshodného produktu
Monitoring (ovladaci opatreni) zpisob kontroly, Ze neni prekrocen kriticky limit

Néprqvné opatreni postup v pripadé prekroéeni kritického limitu. Musi byt
pripraveno predem pro zabrdnéni uvedeni neshodného krmiva
na trh nebo kontaminace ostatnich produktd. Stanoveni
odpovédnosti za provedeni a za zdznam.

Verifikace periodické ov&fovani bezpeénosti produktu po jeho prichodu CCP

Od poveédnost stanoveni osob odpovédnych za provddéni postupl, pofizovéni
zdznamU a ovérovdani plnéni pravidel CCP.



Kriticky kontrolni bod

Vhodné nastaveny CCP pribézné zajistuje vyrobu bezpeéného krmiva, pokud
hodnoty sledovaného parametru neprekrodi kriticky limit

Obvykle jsou voleny parametry, které je mozné monitorovat kontinudlné (teplota, cas)

Je mozné sledovat parametry, které Ize stanovit v rediném Case (vihkost metodou NIR)

Vyjimecné lze zjistovat parametry pfi zahdjeni vyrobni smény za predpokladu
zachovani konstantnich podminek po celou dobu vyroby

monitoring CCP je zalozen pouze na kontrole laboratornich vysledkd
analyz vzorkud, odebiranych ve zvolené frekvenci.
Obvykle provozovatel ma vysledek analyzy k dispozici aZ po uvedeni findlniho produktu na trh.

Neni jistota, Ze v mezidobi mezi planovanymi odbéry vzorku byla vyrdbéna pouze bezpeénd krmiva.



Overovani aktualnosti planu HACCP

Validace — komplexni posouzeni HACCP tymu, zdali pldn pokryvd veskeré oblasti
stanoveného rozsahu HACCP a odpovidda redlnym podminkdm ve vyrobé. Provddi se
pred zavedenim pldnu HACCP do praxe.

Revize — opakované zhodnoceni Ucinnosti zavedeného pldnu HACCP v uplynulém
obdobi. Soucdsti je provéreni aktudlnosti pldnu, vyhodnoceni pofizenych zdznamu

a implementace zavddénych zmén ve vyrobé, které maiji vliv na plan HACCP.
Pravidelné revize — pldnované v pravidelnych intervalech, obvykle 1x ro¢né

Nepravidelné revize — neprodlend uprava planu HACCP, vyvolané mimorddnou

uddlosti (zmény vyrobniho postupu, rozsifeni spektra finalnich produktd nebo pouzivanych
komponentd, nedostatky odhalené pfi verifikaci, zmény v legislativé, zvlastni opatieni ulozené
spravnim Ufadem pro zvyseni bezpecnosti krmiv).



Dokumentace planu HACCP

Legislativni povinnost zavedeni a dodrzovdani aktudlniho pldnu HACCP je splnéna pouze v
pripadé predlozeni adekvdatni pisemné dokumentace

Pldn HACCP md byt vyhotoven v pisemné podobé

Provozovani CCP vyzaduje prubézné porizovdni zdznami o pribéhu hodnot sledovanych
parametru, provdadeéni pravidelné verifikace, pouziti ndpravnych opatieni v pripadé
neshody

Zdaznamy musi byt opatreny podpisem odpovédné osoby, stvrzujici sprdvnost udaji a
datem jejich pofizeni

Zdaznamy o skoleni odpovédnych pracovniki

S planem HACCP souvisi navazujici dokumentace (smérnice, pokyny, ndvody,
dekontaminacni program, laboratorni kniha atp.), kterd musi byt na pracovisti k dispozici.



ldentifikace nebezpeci a analyza rizika

Krmiva

Typ

Nebezpecdi

Postup

Volné lozené
suroviny

pritomnost
zakazanych
materialQ

Kontrola prijmového dokladu -
ovéreni odbéru krmiva pouze od
vybraného dodavatele,
registrovaného UKzUZ.

Volné lozené
suroviny

kontaminace
kapalinami
vozidla

Kontrola Cistoty lozné plochy vozu a
prijmového kosSe. Smérnice Prijem ...

Balené suroviny

porusené obalové
materialy

Kontrola neporusenosti obalu na
prijmu. Smérnice Prijem ...

Obiloviny,
Extrahované
Sroty

nadlimitni obsah
pesticidl, tézkych
kovl, GMO

Kontrola prijmového dokladu -
ovéreni odbéru krmiva pouze od
vybraného dodavatele,
registrovaného UKzUZ.
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Rybi moucka

nadlimitni obsah
dioxinu, tézkych
kovU

Kontrola vysledku analyzy dioxinC a
tézkych kovl v protokolu, dodaném
s kazdou Sarzi rybi moucky.

Mineralni
krmiva

nadlimitni obsah
tézkych kov(

Kontrola pfijmového dokladu -
ovéreni odbéru krmiva pouze od
vybraného dodavatele,
registrovaného UKzUZ.

Obiloviny,
Extrahované
Sroty

pritomnost plisni

Senzorické posouzeni odebraného
vzorku. Stanoveni vlhkosti krmiva
(NIR). Laboratorni postupy ...




Kriticky kontrolni bod

Krok vyroby Prijem krmnych surovin
Nebezpedi Obiloviny nebo extrahované sroty kontaminované plisni
Rozhodovaci strom Otdzka | - Ano, Otazka Il -Ne, Otazka Ill - Ano, Otazka IV - Ne

Vzorek krmiva kazdé Sarze je na pfijmu podroben senzorickému ovéreni
nepritomnosti plisni.

Rizeni rizika
Sledovany parametr Nepritomnost povlaku nebo pachu plisné.

Kritické meze Senzorické hodnoceni VYHOVUIJICI

Ovladaci opatreni Senzorické hodnoceni odebraného vzorku. Viz. metodika laboratore
Misto kontroly Prijmovy koS krmnych surovin

Odpovédnost Pracovnik laboratore s certifikaci pro senzorické hodnoceni
Frekvence Kazda prijimana Sarze obilovin a extrahovaného Srotu
Zaznam Denik pfijmu

Odmitnuti pfijmu/ zdznam o neshodé/ zohlednéni zaznama v dalSim

Napravné opatreni v e wr o . .
P P vybérovém fizeni dodavatell krmnych surovin

Verifikace Ovéreni pritomnosti mykotoxin( v pfijaté Sarzi krmiva laboratornim
rozborem

Odpovédnost Povéreny pracovnik kontroly

Frekvence 1 x za 3 mésice

Zaznam Laboratorni kniha




Ldroje informaci k planu HACCP

 HACCP_201 3.pdf
provozu (UKZUZ)

islation /guidance_doc_haccp_cs.pdf

arského provozu (DG Sanco)




1za pozornost
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